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Profesionala kvalifikacija " Viesmilis"
3. profesionalas kvalifikacijas ITmenis

EKSAMENA PROGRAMMA

Eksamena mérkis
Parbaudit un novértét eksamin§jama profesionalas kompetences profesionalaja
kvalifikacija "Viesmilis" atbilstosi profesijas standarta prasibam.

Eksamena adresats
Izglitojamais profesionalas izglitibas programmas nosléguma vai persona, kura vélas,
lai noverte tas arpus formalas izglitibas sist€mas apgiito profesionalo kompetenci.

Eksamena darba uzbiive
Eksamenam ir divas dalas — teor&tiska dala un praktiska dala.

Teoretiska dala
Teorétiskaja dala parbauda eksamingjama zinasanas ar rakstisku parbaudes darbu.
Teorétiskas dalas parbaudes darba apjoms, izpildes laiks un maksimali ieglistamais
punktu skaits:

e 1= Teoréetiskas Paaugstinatas griitibas Maksimali
Teoreétiskas dalas - . . .
izpildes laiks (min) dalas uzdevumu | pakapes uzdevumu skaits 1egustama1_s
skaits (kopa) (no kopgja) punktu skaits
100 80 10 100

Profesionalas kvalifikacijas eksamena teoretiskas dalas parbaudes darba saturu veido
atbilstosi eksamena teorétiskas dalas parbaudes darba matricai:

Nr.p.k. Parbaudamas zinasanas Uzdevumu skaits

1. Restorana darba vides organizéSana 13/2

2. Galda klasana 12/3

3. Viesu uznemsSana un apkalpoSana 15/5
Edienu un dzérienu kartes, tehnologiska dokumentacija,

4, . o 15/0
partikas produktu zinibas

5. Saskarsme un &tika 10/0

6. Darba droSiba, sanitarija, higiéna 5/0

Kopa: 70/10

Praktiska dala

Praktiskaja dala parbauda eksamin&jama profesionalas kompetences ar praktiskiem
uzdevumiem, kas atbilst profesijas standarta prasibam.

Praktiskaja dala maksimali iegiistamais punktu skaits — 200.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena praktiskas dalas parbaudes darba saturu veido
atbilsto$i eksamena praktiskas dalas parbaudes darba matricai:

Parbaudamas biutiskas prasmes un profesionalas .Mz}kmmal.l
Nr. p.k. ieglistamais
kompetences .
punktu skaits
Spéja sagaidit viesus, izprast to vélmes un nodrosinat to
1 izpildi saskana ar uzn€muma standartiem. Sp€ja pienemt un 50
' noformét pasiitijumu, nodot to izpildei virtuves un bara
personalam.
Spéeja klat galdus ikdienas &dienreiz€s, banketos un svinibas,
izmantot galda klasanas un dekor@Sanas inventaru atbilstosi
2. 1 A . _ . . 50
€dienkartei, dzerienu kartei, pasakuma veidam un viesu
velmem.
Spéja pardot uznémuma pakalpojumus — sniegt informaciju,
ieteikt un raksturot viesiem piedavatos €dienus un dzerienus,
3. - o . P S 50
to saderibu un lietoSanas specifiku, piedavat un ieteikt
uznémuma 1pasos piedavajumus.
4 Spéja pasniegt €dienus un dz€rienus, ieverojot viesu 30
' apkalposanas standartus.
Spéja raksturot, noteikt un lietot nepiecieSamos produktus,
5. materialus un tehnologiskas iekartas viesu apkalpoSanas 20
procesa.
Kopa: 200

Praktiskas dalas parbaudes darba izpildes laiks ir 80 miniites.

Eksamena norisei nepiecieSamais aprikojums, paliglidzekli un telpas
Eksamena teoretisko dalu veic ar zilu vai melnu pildspalvu. Labojumiem nedrikst
lietot korektoru. Zimuli drikst lietot tikai ZTm&jumos.

Eksamena praktiskas dalas norisei nepiecieSams:

Macibu restorana telpas (speciali aprikota macibu klase, viesu apkalpoSanas macibu
laboratorija), galdi, krésli, servanti, paliggaldi, galdauti, salvetes, darba salvetes un dvieli
trauku puléSanai, paplates, trauki, glazes, galda piederumi galda servéSanai, &dienu
sagatavoSanai, pasniegSanai, kafijas pagatavoSanas aparats, kafijas dzirnavinas, trauki karsta
dzeriena pasniegSanai, produkti karsta dz@riena pagatavoSanai un pasniegSanai, produkti
praktiskas dalas 3.uzdevuma veikSanai; ziedi galda dekoréSanai, galda noform&juma elementi,
darba vietas uzkop$anas sanitari higiéniskie lidzekli un darba inventars, darba apgérbs un
individualie aizsardzibas Iidzekl]i.

Telpas un to aprikojums atbilst darba droSibas prasibam, tehnologiskas iekartas ir
darba kartiba.




Es ESF

ERCRAS SCCIALALL
FOMDE ENRCPAL Sa1ENISA,

IEGULDIIUMS TAVA NAKOTNE

Eiropas Sociala fonda projekts "Nozaru kvalifikacijas sist€mas izveide un profesionalas
izglitibas efektivitates un kvalitates paaugstinasana"
(vienosanas Nr.2010/0274/1DP/1.2.1.1.1/10/TPIA/VIAA/001)

Eksamena vérteSanas kartiba

Eksamena darbus veérté eksaminacijas komisija.

Eksamena teoretiskaja dala pareizu atbilzu izvéles uzdevuma atbildi vérte ar 1 punktu.
Eksamena teorétiskas dalas paaugstinatas gritibas pakapes uzdevuma atbildi vérté ar 0 Iidz 3
punktiem.

Eksamena teorétiskas dalas uzdevumu atbildes un praktiskas dalas darbus veérte
atbilstos$i eksaminacijas institiicijas izstradatajiem vertéSanas kriterijiem.

Eksamena teor€tiskaja un praktiskaja dala iegiitais kop&jais punktu skaits nosaka
vertejumu ballés pec Sadas skalas:

Vertej ElmS 1 5 3 4 c 5 ; : 5 0
balles
Ie%]lll(tto 1-53 54— | 106— | 158— | 210— | 226— | 241— | 256— | 271- | 286—
F)SLll(aitsu 105 157 209 225 240 255 270 285 300

Eksamens ir nokartots, ja veértgjums ir ne zemaks par 5 ballem (viduvéji).
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PKE teorétiskas dalas matrica
Profesionala kvalifikacija " Viesmilis"

AtbilZzu |Paaugstinatas| Atbilzu | Paaugstinata
Zinasanu| izvéles gritibas izveles s griitibas
N.p.| Parbaudamas zinasanas vai| grupas [uzdevumu| uzdevumu |[uzdevumu| uzdevumu
k. zinasanu grupas ipatsvars | skaits skaits skaits skaits
(%) [parbaudes| parbaudes |uzdevumu| uzdevumu
darba darba banka banka
1 Resto‘réflva darba  vides 19 13 5 131 20
organizeSana
2. |Galda klasana 17 12 3 130 30
3 Viesu ] uznems$ana un 21 15 5 152 50
apkalpoSana
Edienu un dzérienu Kkartes,
4. [tehnologiska dokumentacija, 21 15 150
partikas produktu zinibas
5. |Saskarsme un &tika 14 10 120
6. D'ar.t_>a drosiba, sanitarija, 7 5 50
higiéna
Kopa: 70 10 733 100




Nr.

Uzdevums

AtbilZu varianti

1.1

Kapec restorana razosanas telpas nepiecieSama
racionala iekartu izvietoSana?

1. Tas veicina darbinieku parvietoSanos no vienas vietas uz otru

2. Tas uzlabo darba disciplinu uznémuma

3. Tas veicina darba daliSanu starp darbiniekiem

4. Tas uzlabo darba organizaciju un samazina darbinieku
parvieto$anos

1.2.

Kuras €dinasanas uznémumu telpas ir paredz&tas
apmeklI&taju apkalposanai?

1. Vestibils, garderobe, tirdzniecibas zale

. Virtuve, banketu zale, tualetes

. Siltummezgls, gramatvediba, dusas telpa

. Karstais cehs, ekspedicija, véjtveris

1.3.

Kuri ir atklata tipa €dinasanas uznémumi,
atbilstosi Partikas un veterinara dienesta
klasifikacijai?

. Skolu un bérnudarzu &dnicas

. Sanatoriju, slimnicu &dinasanas uznémumi

W= ||

. Lielu raZzo$anas uznémumu &dinasanas iestades, kas
nodarbojas ar stradajosa personala édinasanu

4. Edina8anas uznémumi, kas izvietoti publiskas gkas un to
darbibas laika brivi pieejami jebkuram apmeklétajam

1.4.

Kadu augstumu nedrikst parsniegt restorana krésla
atzveltne, lai neapgriitinatu viesmila darbu?

. 100 cm

.80 cm

.50 cm

.30cm

1.5.

Kuras razosanas telpas €dinasanas uznémumos biitu
jaizvieto tuvak tirdzniecibas zalei?

. Noliktavu bloku, auksto cehu

. Karsto cehu, auksto cehu

. Saknu cehu, karsto cehu

1.6.

Kads ir optimalais restorana galdu augstums?

. 900 mm I1dz 1000mm

. 800mm lidz 860 mm

. 760mm lidz 780mm

. 650mm lidz 680mm

1.7.

Kuri ir slégta tipa €dinasanas uznémumi, atbilstosi
Partikas un veterinara dienesta klasifikacijai?

. Edinaganas uzn@mumi viesnicas un viesu majas

. Edinaganas uznémumi, kas izvietoti transporta lidzeklos

1
2
3
4
1
2
3
4. Noliktavu, saknu cehu
1
2
3
4
1
2
3

. Lielu raZo$anas uzn€mumu &dinasanas iestades, kas
nodarboijas ar stradajo$a personala édinasanu

4. Edina$anas uznémumi, kas izvietoti publiskas ekas un to
darbibas laika brivi pieejami jebkuram apmeklétajam

1.8.

Kads ir optimalais augstums bara letei &dinasanas
uznémuma?

1. Viesiem — 1,5 m, darba virsma — 0,75 m

. Viesiem — 1,3 m, darba virsma — 0,80 m

. Viesiem — 1,2 m, darba virsma — 0,90 m

. Viesiem — 1,0 m, darba virsma— 1,10 m

1.9.

Pie kadas &dinasanas uzn€mumu grupas pieder
vilcienu restorani, atbilstosi Partikas un veterinara
dienesta klasifikacijai ?

. Slegta tipa &dinaSanas uznémumi

. Atklata tipa &dinasanas uzpeémumi

. Edinasanas uznémumi transporta lidzeklos

1.10.

Kurs no &dinasanas uznémumiem ietilpst
specializéto uzpémumu grupa?

. Bistro

. Saldéjuma kafejnica

. Bérnudarza édnica

. Lidostas kafejnica

1.11.

Kuras siltuma iekartas izvieto sadales linijas?

. Marmitus, termogaldus, termovitrinas, sadales galdus

2
3
4
1
2
3
4. Edina$anas uzpémumi viesnicas
1
2
3
4
1
2

. Marmitus, termogaldus, termovitrinas, apmekl&taju Skivju
silditajus

3. Termogaldus, termovitrinas, apmekl&taju skivju silditajus,
pankiiku cep$anas pannas

4. Marmitus, termogaldus, termovitrinas, cepeskrasnis

1.12.

Kam paredzetas aukstas letes-vitrnas?

1. Produktu sasaldéSanai, uzglabasanai

2. Produktu uzglabasanai Iidz termiskai apstradei

3. Gatavas produkcijas demonstracijai, uzglabasanai

4. Gatavas produkcijas ilgstosai uzglabasanai




1.13.

Kuras ir bara iekartas?

. Mikseris, blenderis, kafijas automats

. Mikseris, kases aparats, plits

. Mikseris, blenderis darzenu griezg&js

. Mikseris, konvektkrasns, kafijas automats

1.14.

Kadam noliikam lieto blenderi?

. Produktu blansesanai

. Produktu sasmalcinasanai

. Produktu doze$anai

. Sulu izspieSanai

1.15.

Kas ir aukstumagenti?

. Aukstumiekartu veids

. Vielas ar zemu iztvaiko$anas temperattiru

. lerice ledus iegtianai

. lerice aukstumiekartas temperatiiras reguléSanai

1.16.

Kads ir piemé&rotakais furSeta vai bufetes tipa galda
augstums?

.No 90 cm Iidz 100 cm

. No 80cm I1dz 85 cm

.No 110 cm 1idz 120 cm

.No 75 cm 1idz 95 cm

1.17.

Kadu ledus veidu izmanto, gatavojot kokteilus
blenderi?

. Fantazijas ledu

. Koblerledu

. Ledus kubinus

. Smalko ledu

1.18.

Kads ir bara karotes tilpums?

.10 cl

.5¢l

.0,5cl

.1cl

1.19.

Kadu instrumentu izmanto, lai atdalitu kokteili no
ledus?

. Bara karoti

. Streineri

. Bara nazi

Ledus standzinas

1.20.

Kas ir servants?

. Galds netiro trauku novieto$anai

. Viesmila paliggalds

. Ediena flamb&sanas vieta

. Viesmila atpiitas vieta

1.21.

Kur pareizi novietot ledusskapi bara?

. Blakus apsildes radiatoriem

. Ciesi pie sienas

. Vismaz 10 cm no sienas

. Blakus siltumiekartam

1.22.

Kas jadara ar elektroiekartam pirms tirisanas?

. Jaizslédz, jaatvieno no elektrotikla

. Janoregul@ atrumi, jadarbina

. Jadarbina tukSgaita

. Jaizsleédz, jaieello

1.23.

Kadai jabiit produktu temperatiirai pirms
ievietoSanas aukstumkamera?

. No+10 °Clidz+15 °C

.No+18 ‘C Iidz+20 °C

.No +25 °C 11dz 30 °C

.No+30°Clidz+40 °C

1.24.

No kadas vielas iegtist "sauso ledu"?

. No natrija hlorida

. No oglskabas gazes

. No etikskabes

. No slapekla dioksida

1.25.

Kadam nolikam paredzgts ledus generators?

. Sulas dzes€Sanai

. Sulas sasaldéSanai

. Ledus razoSanai

. Alus dzes€Sanai

1.26.

-y

Kur$ telpu tiriSanas veids aiznem vismazak laika?

. Telpu speciala tirisana

. Telpu generala tirisana

. Telpu ikdienas tiriSana

1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4,
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4

. Telpu atra tiriSana




1.27.

Kurs no telpu uzkopsanas veidiem ir
visdarbietilpigakais?

1.Telpu speciala tiriSana

2.Telpu generaltirisana

3.Telpu ikdienas tiriSana

4. Telpu atra tiriSana

1.28.

Kas jaievero, stradajot ar tiriSanas Iidzekliem?

. TiriSanas lidzek]a cena

. TtriSanas lidzekla fasgjums

. TriSanas Iidzekla etiketes krasa

. TtriSanas lidzekla lietoSanas instrukcija

1.29.

Kada nozime ir §adam simbolam uz mazga$anas un
tirisanas lidzeklu etiketém?

. KairinoSs

. Kodigs

. Kaitigs

AR~ |W]|N|—

. Toksisks

1.30.

Kadi ir galvenie kimisko tiriSanas lidzeklu
lietoSanas noteikumi?

. Pirms lietoSanas sakratit, tikai tad lietot

. Izlasit instrukciju, ieveérot dozeSanu

. Tur€t noslégtu, glabat tumsa vieta

. Sertificet, turét ventiléta vieta

1.31.

No ka atkarigas traipu tiriSanas darbibas tekstila
izstradajumiem?

. No auduma sastava un traipa veida

. No pieejamajiem traipu tiriSanas lidzekliem

. No citu darbinieku ieteikumiem

. No tiriSanas Iidzekla instrukcijas

1.32.

Kas jaievéro, tirot elektroierices?

. Jaizlasa lietoSanas pamaciba

. Jauzvelk specials aizsargterps

. Jaizsleédz ierice un atbilstoSi pamacibai janotira

. Pirms tiriSanas ierice jaatslédz no elektrotikla

1.33.

Kas ir jaizdara pirms uzsakt gridas mazgasanu
koplietoSanas telpas?

. Jabridina viesi par slapjas gridas iespgjamibu

. Uz gridas janovieto zZime "uzmanibu, slidens'

. Jauzcel krésli uz galdiem, lai netraucé

. Jaatbrivo telpa no viesiem un personala

1.34.

Kadas uzkopsanas elektroierices izmanto restorana
telpu tiriSanai?

. Puteklu sticgju, gridu mazgasanas ierici, pulétaju

. Spaini ar ideni, puteklu siicgju, birsti

. Robotu-tiritaju, puteklu slotinu

. Velasmasinu, puteklu siic€ju, pulétaju

1.35.

Kas ietilpst zalo augu ikdienas apriup€ restorana
telpas?

. Méslosana un laistiSana

. LaistiSana un rasina$ana

. Apgriesana un rasinasana

. Puteklu slauciSana

1.36.

Kada apriipe nepiecieSsama apgaismes kermeniem
un lampam restorana zal&?

. Mazgasana ar rokas dusu

. Védina$ana un slauciSana

. Puteklu slauci$ana, spuldzu nomaina

. Spuldzu nomaina, dezinfekcija

1.37.

Kada nozime ir $adam simbolam uz mazgaSanas un
tiriSanas lidzeklu etiketem? (Xn)

. KairinoSs

. Kodigs

. Kaitigs
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. Toksisks

1.38.

Kads sagatavosanas veids nepiecieSams traukiem,
glazém un piederumiem pirms galdu klasanas?

. Mazgasana, slauciSana

. Skiro$ana, mazgasana

. Pul€Sana, spodrinasana

. SlauciSana, sakartoSana

1.39.

Ka pareizi spodrina glazes?

. Slauka ar salveti, stipri berzot

. Lieto trauku ar karstu ideni un auduma salveti

. Parslauka, ieptsot elpu glaze

AW —=|D|w|N|—

. Izmanto specialu pulésanas Skidumu




1.40.

Kurs uzngmuma ir atbildigs par inventarizacijam
atbilstosi MK 2003. gada 21. oktobra noteikumiem
Nr.585 "Noteikumi par gramatvedibas kartoSanu un
organizaciju"?

. Gramatvedis

. Uzn@muma vaditajs un gramatvedis

. Uznémuma vaditajs

. Visi uznémuma darbinieki

1.41.

Kadam noltikam &dinasanas uznémumos izmanto
produktu pasiitijuma veidlapu?

. Produktu daudzuma aprékinasanai planotajam pasakumam

. Precu pasiitiSanai un iepirksanai no piegadatajfirmam

. Lai noteiktu, kadus &dienus gatavos

. Lai noteiktu, cik produktu ir noliktava

1.42.

Ka numur€ invetarizacijas dokumentu, ja tas
noforméts uz divam vai vairakam lapam
(lappusém)?

. Sakot ar 1. lapu

. Sakot ar 2. lapu

. Sakot ar 3. lapu

. Lapas nenumuré

1.43.

Kur tiek registréti dokumenti péc preces
pienemsanas?

. Dokumentu registracijas aktos vai elektroniski

. Pavadzimju registracijas zurnalos vai elektroniski

. Pavadzimju registracijas arhivos

. Stingras uzskaites dokumentos

1.44.

Pé&c cik ilga laika ir jaapkopo inventarizacijas
rezultati?

. Ne velak ka 10 dienas péc inventarizacijas

. Ne velak ka 14 dienas péc inventarizacijas

. Ne velak ka 20 dienas péc inventarizacijas

. Ne velak ka 30 dienas péc inventarizacijas

1.45.

Ka sauc razo$anas telpu, kura notiek &diena galiga
termiska apstrade?

. Karstais cehs

. Aukstais cehs

. Pirmapstrades telpa

. Galas cehs

1.46.

Ka viesmilis pasniedz rékinu viesim?

. Noliek uz galda malas

. Parloka un pasniedz uz $kivisa, paplates

. Pasniedz atklata veida uz paplates, rokas viesim

. Iedod viesim rokas

1.47.

Kadi rekina apmaksas veidi iesp&jami viesiem?

. Skaidra nauda, ar kreditkarti

. Skaidra nauda, atstajot mantas kila

. Ar kreditkarti, izrakstot ¢eku

. Ar garantijas véstuli

1.48

Pé&c kada signala viesmilim jasaprot, ka viesi vélas
sanemt rékinu?

. Viesi sakarto galda piedrumus

. Viesi izliek naudas macinu uz galda

. Viesi nemierigi skatas apkart, celas kajas

. Viesis dod zImi vai pasauc viesmili

1.49.

Ka viesmilim jaizraksta rékins, ja pie galda ir Cetri
viesi, kas atnakusi kopa?

. Katram viesim izraksta atsevi§ku rékinu

. Visiem viesiem izraksta vienu kopigu rékinu

. Pa diviem viesiem kopa divus rékinus

. Noskaidro pie viesiem, ka izrakstit rékinu

1.50.

Ka sauc ¢eku, ko kases aparats izdruka péc rekina
pieprasijuma?

. Kases ¢eks

. Rékins

. Pirmc¢eks

. Norékinu ¢eks

1.51.

Kur &dinasanas uzn€muma jaatrodas kases
zurnalam?

T

. Sefpavara darba vieta

. Valsts ienémumu dienesta

. Kases aparata lietoSanas vieta

. Gramatveza darba vieta

1.52.

Kads dokuments jasastada, lai noformé&tu dienas
ienémumus uznémuma kasg?

. Maksajuma uzdevums

. Kases izdevumu orderis

. Avansa norékins

. Kases ienemumu orderis

1.53.

Kads dokuments jasastada, lai no uzpémuma konta
banka parskaitttu naudu uz citu uznémuma kontu?

. Kases izdevumu orderis

. Maksajuma uzdevums

. Skaidras naudas iemaksas pieteikums
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. Kases gramata




Ka tiek labotas kliidas kases un naudas

1. Ar korektiuiras metodi

. Ar sarkana "storno" metodi

154, dokumentos? . Kludaini dokumenti tiek anul&ti
. Ar papildu gramatojuma metodi
. 3 gadus
155 Cik ilgi uzp@muma arhiva tiek uzglabata izlietota . 4 gadus
7" |stingras uzskaites un atskaites kvisu gramatina? . 5 gadus
. 10 gadus

1.56.

Cik biezi var veikt "Z" atskaites izdruku?

. Vairakas reizes diena

. Vienu reizi ménesi

. Vienu reizi diena

. P&c vajadzibas

1.57.

Cik biezi var veikt "X" atskaites izdruku?

. 2 reizes diena

. 1 reizi ménesi

. 1 reizi diena

. P&c vajadzibas

1.58

Kas veic kases aparata programméesanu?

. Uznémuma darbinieks

. Darba devéjs

. Valsts darba inspekcija

. Kases aparatu servisa darbinieks

1.50.

Ko nozimé elektroniska kases aparata darba rezims
IIXII?

. Pirkuma registracija

. ProgrammeéSana

. Atskai$u izdruka ar informaciju bez dzéSanas uz "0"

. AtskaiSu izdruka ar informacijas dz&$anu uz "0"

Ko nozime elektroniska kases aparata darba rezims

. ProgrammeéSanas rezZims

. AtskaiSu izdrukas rezims bez informacijas dz€Sanas uz "0"

1.60. |y — -
VA . Preces registracijas rezims
. AtskaiSu izdrukas rezims ar informacijas dzésanas uz "0"
. Nekur nav jaregistré
e _ . Jaregistré uznémumu registra
1.61. |Kur ir jaregistré kases aparats? £ * £

. Jaregistré pagasta valdé

. Jaregistré Valsts ienémumu dienesta

1.62.

Kas jadara ar kases aparata ¢eka dubl&joso lenti?

. Var izmest papirgroza

. Jauzglaba vienu gadu

. Jauzglaba tris gadus

. Jauzglaba piecus gadus

1.63.

Kas uzglabajas kases aparata atmina un nekad
netiek no tas izdzests?

. Datums

. Pukstenlaiks

. Ceka logo

. Grand summa

1.64.

Kadus &dinasanas uznémuma rekvizitus norada
kases ceka saskana ar likuma "Par gramatvedibu
7.pantu?

n

. Nosaukumu, telefonu, adresi

. Datumu, laiku, kases numuru

. Nosaukumu, adresi, registracijas numuru

. Nosaukumu, adresi, personas kodu

1.65.

Kada informacija janorada rékina?
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. Ediena nosaukums, &diena sastavdalas, porciju cena, kopgja
summa

3. Ediena sastavdalas, porciju skaits, porciju cena, kop€ja summa

4. Ediena nosaukums, porciju iznakums, porciju cena, kopgja
summa

1.66.

Kam organizacija ir tiesibas apliecinat dokumenta
atvasinajuma pareizibu ar savu parakstu?

1.Kancelejas vaditajam

2.0rganizacijas vaditajam vai ta pilnvarotai personai

3.Jebkurai amatpersonai

4.Personai, pie kuras glabajas organizacijas zZimogs

. Ediena nosaukums, porciju skaits, porciju cena, kopéja summa




1.67

Kas ir elektroniskais dokuments?

1. Elektronisks apliecinajums, kas saista elektroniska paraksta
parbaudes datus ar parakstitaju un kalpo parakstitaja identitates
noteikSanai

2. Elektroniski dati, kas pievienoti elektroniskajam dokumentam

3. Jebkuri elektroniski nosttiti vai sanemti dati, kas nodroSina
iesp€ju tos izmantot kadas darbibas veikSanai, tiesibu TstenoSanai
un aizsardzibai

4. Jebkuri elektroniski raditi, uzglabati, nosttiti vai sanemti dati,
kas nodrosina iesp€ju tos izmantot kadas darbibas veikSanai,
tiesibu istenoSanai un aizsardzibai

1.68.

Kada veida partikas produki tiek piesarnoti ar
smagajiem metaliem?

. No gaisa, Gidens, izpludes un riipnieciskam gazém

. No lauksaimniecibas mineralmésliem, pesticidiem

. No mazgasanas lidzekliem

. No produktu apstaroSanas, lai konservétu

1.69

Kura partikas produktu grupa visvairak uznem
nitratus no apkartgjas vides?

. Darzeni, augli

. Galas produkti

. Piena produkti

. Dzeramais tidens

1.70.

Kada cela partikas produktos nonak antibiotikas ka
partikas piesarpojums?

. Nepareizas transportéSanas laika

. No veterinarija lietotiem preperatiem

. Nepareizas termiskas apstrades laika

. No inficéta €dinasanas uzn€muma personala

1.71.

Kuri smagie metali piesarno partikas produktus no
apkartgjas vides?

. Natrijs, kalijs, hlors

. Svins, dzivsudrabs,mangans, kadmijs

. Broms, fosfors, hlors, idenradis, cinks

. Helijs, fluors, bors, sérs, skabeklis

1.72.

Kados produktos visbiezak tiek konstatets
paaugstinats diokstnu saturs?

. Jiiras zivis, olas, galas produktos

. Piena un piena produktos

. Sakn@s, salatos, tomatos un citos darzenos

. Dzeramaja tiden1, mineraltident

1.73.

Kados produktos visbiezak tiek konstatets
paaugstinats benzopiréna saturs?

. Olas un produktos no olu pulvera

. Piena un piena produktos

. Sakn@s, salatos, tomatos un citos darzenos

. Kiipinatos zivju un galas produktos

1.74.

Kadas vielas partikas produktiem pievieno razotaji,
lai pagarinatu produktu uzglabasanas laiku?

. Emulgatorus

. Konservantus

. GarSas pastiprinatajus

. Krasvielas

1.75

Kur§ no partika lietotajiem produktiem Tpasi
daudz uznem smagos metalus un radioaktivos
elementus?

. Saldudens zivis

. Siltumnicas audzgti darzeni

. Savvalas sénes

. Zosu olas

1.76.

Ka Eiropas Savieniba pienemts apzimét vielas, ko
pievieno partikas produktiem, lai uzlabotu to garsu,
izskatu un realizacijas laiku?

. Ar burtu E un skaitli

. Ar daksinu un naziti

. Ar zalo karotiti

. Ar lielo burtu P

1.77.

Ka sauc infekcijas slimibu, ko izraisa paraziti, kas
sastopami medijumu vai majas ciku gala?

. Difilobotrioze

. Enterobiaze
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. Himenolepidoze

4. Trihineloze

1.78.

Cik ilga laika jaregistré prezu pavadzimes precu
registra €dinasanas uznémuma?

. Pre¢u sanemsanas diena

. Divu dienu laika péc preu sanemsanas

. Ned@las laika péc precu sanemsanas

. Ménesa laika p&c precu sanemsanas

1.79.

Kadu produktu tirdzniecibai &dinasanas
uznémumos ir nepiecieSama licence?

. Bezalkoholisko dzérienu

. Alkoholisko dzérienu

. Kafijas un tgjas

Al =]l —

. Ekologisko produktu




1.80.

Kada dokumenta norada precizétos faktiskos datus
par precu piegadi, ja precu sanemsanas vieta tiek
konstatgts, ka piegadato precu nosaukums,
daudzums vai kvalitate atSkiras no precu piegades
dokumenta noradtta?

. Pavadvéstule

. Akta par precu piegadi

. Rikojuma par piegadi

NS

. Cita pavadzZime

1.81.

Kas ietilpst mazvertiga inventara grupa?

. Plitis, cepSanas kranis

. Sadales déli, nazi, lapstinas

. Kafijas automats, ledus generators

. Partikas produkti, dz&rieni

1.82.

Kas ietilpst pamatlidzek]u grupa?

. Plitis, cepSanas kranis

. Sadales deli, nazi, lapstinas

. Skivji, glazes, galda vela

. Partikas produkti, dz&rieni

1.83.

Ko Valsts ienemumu dienests var parbaudit
€dinasanas uznémuma?

. Ugunsdzesibas instrukcijas un evakuacijas planu

. Darbinieku valodas prasmes

. Sanitaras gramatinas

. Gramatvedibas dokumentus

1.84.

Cik eksemplaros sastada precu pavadzimi- rékinu?

. 1 eksemplara

. 2 eksemplaros

. 3-4 eksemplaros

. 5-6 eksemplaros

Kad &dinasanas uznémuma tiek izmantots avansa

. Pamatojot skaidras naudas izlietojumu

. Veicot iep€mumu uzskaiti

1.85. I - - -
norékins? . Pienemot pasttijumu no klienta
. Noformgjot iepirkto preci no zemnieka
. Mainoties firmas Ipasniekam
e e S S . Nododot mainu citam darbiniekam
1.86. |Kada gadijuma veic izlases veida inventarizaciju? =

. Pirms gada parskata iesniegSanas

. Reorganizg€jot uznémumu

1.87.

Kada gadijuma veic pilnu inventarizaciju?

. Mainoties materiali atbildigam darbiniekam

. Nododot mainu citam darbiniekam

. Pirms gada parskata iesniegSanas

. Aizdomu gadijumos par krapSanu

1.88

Kas nosaka inventarizacijas komisijas sastavu?

. Uzn&muma vaditdjs ar rikojumu

. Atbildiga persona

. Uzn&muma Sefpavars mutiski

. Uzné@muma gramatvedis

1.89.

Cik eksemplaros sastada inventarizacijas sarakstu
pie atbildigo personu mainas?

. Viena eksemplara

. Divos eksemplaros

. Trijos eksemplaros

. Cetros eksemplaros

1.90.

Par ko ir japarliecinas pirms inventarizacijas
sakSanas €dinasanas uznémuma?

. Par uzn@muma vaditaja klatbiitni

. Par svaru un mériSanas iericu precizitati

. Par uzn€muma durvju noslégsanu

. Par noliktavu aizzimogoS$anu

1.91.

Kas ir jaieklauj dokumenta noraksta?

. Dokumenta teksts, sakot ar virsrakstu un beidzot ar parakstu

. Nepieciesama dokumenta teksta dala

. Dokumenta originala pamatteksts un galvenie rekviziti

. Visa dokumenta originala informacija

1.92.

Kura lietvedibas dokumenta var lietot tieSo runu?

. Rikojumos

. Véstulés

. Protokolos

. Ligumos

1.93.

Kurai parvaldes dokumentu grupai pieder
ugunsdrosibas instrukcija?

. Rikojuma dokumentiem

. Personala dokumentiem

. Sarakstes dokumentiem
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. Organizatoriskajiem dokumentiem




1.94.

Kur$ no drosibas noteikumiem jaievéro, stradajot
ar blenderi-krtizi ?

1. Japarliecinas, ka vaks ir ciesi noslégts

2. Ar produktiem japiepilda 2/3 no blendera tilpuma

3. Vispirms jadarbina tuksgaita

4. Dala no produktiem ieprieks jasasmalcina

1.95.

Kurs$ no drosibas noteikumiem jaievero, stradajot ar
rokas blenderi?

1. Japarliecinas, ka darba asmeni ir pietickosi asi

2. Nedrikst tirit darba asmenus, pirms ickarta atslégta no stravas

3. Rokas blenderis jaiedarbina tuk$gaita, lai parliecinatos par
atrumu

. Dala produktu ieprieks jasasmalcina

1.96

Kada veida trauku mazgajamas masinas izmanto
bara?

. Periodiskas darbibas trauku mazgajamas masinas

. Nepartrauktas darbibas trauku mazgajamas masSinas

. Tunelveida trauku mazgajama masinas

. Sadzives trauku mazgajamas masinas

1.97.

Kads temperatiiras diapazons ir aukstuma iekartam-
vina skapjiem?

.No0°Clidz+5 °C

.No 0 °Clidz +20 °C

.No +5 °C Iidz +18 °C

.No +14 °C Iidz +20 °C

1.98

Kadam meérkim paredzgta iekarta-tosteris?

. Auglu zaveésanai

. Grauzd&tu maiziSu pagatavosanai

. Grilétu &dienu pagatavosanai

. Vafelu cepSanai

1.99.

Kadus traukus drikst izmantot €dienu ievietoSanai
mikrovilgu krasni?

. Metala, plastmasas, stikla traukus

. Fajansa traukus ar metala apmali, stikla traukus

. Plastmasas traukus ar metala aizdari, fajansa un mala traukus

. Stikla, keramikas, porcelana traukus bez metaliskas apdares

1.100.

Ka iedala iekartas €édinasanas uznémumos?

. Mehaniskas, siltuma, aukstuma iekartas

. Siltuma, mehaniskas iekartas, darzenu tiritaji

. CepSanas aparati, trauku mazgajamas masinas

. Mehaniskas, aukstuma iekartas, plitis, pannas

1.101.

Cik biezi javeic kafijas automata apkope?

. Atbilstosi razotaja instrukcijam

. Reizi nedela

. Darba dienas beigas

. Péc katras lietoSanas reizes

1.102.

Kada gadijuma dokumenta datumu var rakstit p&c
dokumenta teksta?

. Sarakstes dokumentos

. Fiziskas personas izstradatajos dokumentos

. Ja dokumenta datumam nav speciali noraditas vietas

. Ja datumu raksta teksta veida

1.103.

Kur novieto paliktni ar traukiem p&c mazgasSanas
procesa trauku mazgajamaja masina?

. Paliktni neiznem, bet atstaj masina nozut

. Palikti novieto uz ma$inas virsmas

. Paliktni novieto uz paliggalda vai plaukta

. Paliktni novieto uz atvértam mas$inas durvim

1.104.

Kadu bara inventaru sauc par piceru (pitcher) ?

. Trauku ledus uzglabasanai

. Seikera veidu

. Sietinu ledus atdaliSanai no kokteila

. Nertisgjosa terauda kanninu pienam

1.105.

Kadam nolukam bara izmanto bara stampinu?

. Ogu biezena pagatavosanai saldéjuma kokteiliem

. Dazadu produktu saspieSanai ( sapresésanai) kokteilt

. Ledus sasmalcinaSanai

. Riekstu saspieSanai un sasmalcinasanai

1.106.

Kadam merkim bara paredzeétas mérglazes?

. Skidru komponentu merisanai

. BirstoSu komponentu mérisanai

. Labaka iespaida radiSanai gatavojot kokteilus
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. Pretenziju novérsanai no klientu puses




1.107.

Kadu darbibu bara veic ar rokas sulu spiedi
(squeezer)?

. Sagatavo tomatu sulu

. Sagatavo un atdzesg auglu sulas

. Izspiez sulu no citrusaugliem

. Sagatavo auglu biezsulas

1.108.

No cik daJam sastav klasiskais Seikeris?

. Vienas dalas

. Divam dalam

. Tris daJam

. Cetram dalam

1.109.

No cik daJam sastav Bostonas Seikeris?

. Vienas dalas

. Divam dalam

. Tris daJam

. Cetram da]am

1.110.

Kads bara aprikojums ir raksturots: Paredzéts
savstarp€ji griiti savienojumu komponentu (sirups,
likieris, ola, kr€jums u.c.) sajauksanai vienota
dz@riena kratiSanas rezultata?

. Viesa glaze un bara karote

. Blenderis

. Seikeris

. Mikseris

1.111.

Kas ir dokumenta kopija?
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. Dokuments, kura dokumenta originala teksts, rekviziti un
dienesta atzimes atveidotas faksimila

2. Atkartoti izdots dokuments, kuru parakstijis iestades vaditajs
vai tam pielidzinama amatpersona

3. Dokuments, kura pilniba vai dalgji atveidots dokumenta
originals

4.Pilniba parrakstits dokuments

1.112.

Kads dokuments reglamenté precu piegadataja un
sanémgja tiesibas un pienakumus €dinasanas
uznémuma?

1. Ligums par precu piegadi

2. Vienosanas par precu piegadi

3. Precu pavadzime

4. Rekins par pakalpojumu

1.113.

Ar ko atSkiras restorani viesnicas no klasiskajiem
restoraniem?

1. Apkalpo viesnicu viesus, piedava visas €dienreizes vai tikai
brokastis

2. Piedava &dienus par 1&takam cenam

3. Apkalpo tikai viesnicu viesus

4. Apkalpo viesnicu darbiniekus, vinu gimenes loceklus un
viesus

1.114.

Kura uznémumu veida nosaukums tulkojuma no
francu valodas nozimé "stiprinoss, atjaunojoss"?

1. Bara

2. Bistro

3. Kafejnicas

4. Restorana

1.115.

Kads ir "Kafejnicas-konditorejas" sortiments ?

1.Konditorejas izstradajumi un karstie dz€rieni

2. Konditorejas izstradajumi un galas &dieni

. Konditorejas izstradajumi un alkoholiskie dz&rieni

. Konditorejas izstradajumi, zupas un pamatedieni

1.116.

Ka parbauda kvantitati, pienemot preces?

. PagarSojot produktu

. Saskaitot vai nosverot

. Parbaudot taru un fas€jumu

. Novertgjot organoleptiski

1.117.

Kura precu grupa pieder pie akcizes precém?

. Bakalejas preces

. Olas un to produkti

. Gala un tas produkti

. Alkoholiskie dzérieni

1.118.

Kads ir eédienu piedavajums atro uzkodu
uznémumos?

. Plasa &dienkarte visam &dienu grupam

. Atri pagatavojami specializéti &dieni un uzkodas

. Sviestmaizes un picas
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. Plass uzkodu piedavajums, salatu bars




1.119

Kas ir kafejnicas- konditorejas?

1.

Edinasanas uznémumi, kas specializ&jas konditorejas

izstradajumu izgatavo$ana un pardosana

2.

Kafejnicas, kas piedava &dienus un konditorejas izstradajumus

iegadaties caur lodzinu

. Uzn&mumi, kas nodarbojas ar konditorejas razosanu

. Kafejnicas konditorejas razotnes darbinieku &dinasanai

1.120.

Ka jarikojas ar alkoholisko dzerienu pudelém pec
dzerienu satura izlietoSanas?

. Pudeles jaizmet stikla taras konteinera

. Jalikvide akcizes nodokla marka

. Pudeles jauzglaba lidz nedélas beigam

. Pudeles jauzglaba lidz inventarizacijai

1.121.

Kurs ir atklata tipa €dinasanas uzp€mums?

. Skolas kafejnica

. Cietuma &dnica

. Rupnicas &dnica

. Sald&juma kafejnica

1.122.

Kas raksturigs gatavo €dienu piegades un sadales
€dinasanas uznémumam?

. Veic &diena gatavosanu un tirdzniecibu pasakumos

. Tas piegada un realiz€ sagatavotu €dienu no cita uzpémuma

. Tas ir €dinasanas uzpémums ar plasu sadales marmitu

. Tas ir uznémums, kas realiz€ kulinarijas produkciju

1.123.

Kas janorada pasitot preci pre¢u pieprasijuma
veidlapa?

. Preces nosaukums, svars

. Preces nosaukums, tilpums

. Preces nosaukums, mérvieniba, daudzums

. Preces nosaukums, mérvieniba, daudzums, skirne (veids)

1.124.

Kas viesmilim janovieto uz paplates ar slidenu
virsmu, parvietojot glazes?

. Neslidosa paplate

. Papira vai auduma salvete

. Viesmila dvielis

. Lielaka izméra $kivis

Ka izvieto dazada augstuma un smaguma glazes uz

. Augstakas — tuvak pie sevis, smagakas — paplates arpusé

. Smagakas — tuvak pie sevis, augstakas — arpusé

1.125. _ Lo — = — — - =
paplates pasniegsanai? . Smagakas — paplates centra, augstakas — paplates malas
. Smagakas un augstakas glazes izvieto paplates centra
. Shot glass
Kadas glazes nosaukums radies no anglu valodas . Brandy snifter
1126, _ e e = n .
varda "$aviens" vai "$avéjs" (mednieks)? . Tumbler
. Martini glass
Kur pagatavo jauktos dz€rienus, kuru sastavdalas . Seikert ——
_ B . Bostonas Seiker1
1.127. |p&c savas struktiiras ir viegli savienojamas, pats ——
S . - . Miksglaze
galvenais, tie ir komponenti, kurus nevar kratit? —
. BlenderT

1.128.

Kadam noltikam izmanto ledus dzirnavinas jeb
ledus frézi?

. Ledus sasmalcinasanai

. Atdzes€tu kokteilu iegiSanai

. Ledus kubinu iegti§anai

. Sald&juma iegiiSanai

1.129.

Kadam nolukam bara nepieciesams bara nazis?

. Vina pudelu apvalku nonemsanai

. Auglu sagrieSanai kokteiliem

. Aizsardzibai no uzmacigiem viesiem

. Siko uzkodu sagatavoSanai

1.130.

Kadu ratu veidu izmanto viesnicas, édienreizes
apkalpojot viesus numuros?

. Ratus, aprikotus ar baru

. Ratus €dienu flamb&sanai

. Ratus karsto dz€rienu pasniegSanai

. Ratus saliekama galda veida

1.131.

Kada veida plitinas izmanto ratu aprikojuma, kad
paredzets "flambe"efekts &dienu pasniegSana?

. Elektriskas plitinas

. Gazes plitinas

. Indukcijas plitinas
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. Elektrisko grilu virsmas




Nr.

Uzdevums

AtbilZu varianti

vienkarsa galda klajuma?

. 3 cm attaluma

1. Table d'hote
P&c kuras &dienkartes viesmilis servé galdu 2. A la carte
2.1. _ i
restorana? 3. Carte de jour
4. Periodiska &dienkarte
1. Viesu apkalposana pie galda
29 Ko nozime jédziens "Mise en place" viesu 2. Sagatavosanas darbi pirms apkalpoSanas
" |apkalposana? 3. Viesu sagaidiSana un apsédinasana
4. Galda piederumu korekcija
1.40 cm
Cik centimetru galda klajuma nepiecieSams 2.50 cm
23. | . . L
ieplanot vienam viesim pie galda? 3.70 cm
4.90cm
1. Vienkar$o galda klajumu
24 Kadu galda klajumu serve, ja restorans piedava 2. Paplasinato galda klajumu
" |brivas izvéles &dienkarti? 3. Pilno galda klajumu
4. Kafijas galda klajumu
1. 1 cm attaluma
2.5. |Kada attaluma no s$kivja serve galda piederumus? 2.3 com attah_lma —
3.2,5 cm attaluma
4.2 cm attaluma
1. Blakus citiem naziem
2.6. |Kur galda klajuma novieto sviesta nazi? 2. Virs sviesta $kivja
3. Pa kreisi no daksam
4. Uz maizes $kivja malas
1. 3-5 galda piederumus
57 Cik galda piederumus serv€ vienai personai pilna  |2. 6-8 galda piederumus
"' |galda klajuma? 3. 9-11 galda piederumus
4. 12-13 galda piederumus
1. T&jkaroti, deserta karoti, uzkodu piederumus, sviesta nazi
2. Tgjkaroti, uzkodu piederumus, pamatédiena piederumus,
28 Kadus galda piederumus servé brokastu galda sviesta nazi
7 [klajuma? 3. Zivju piedrumus, deserta karoti, sviesta nazi, uzkodu
piederumus
4. Tgjkaroti, pamatédiena piederumus, sviesta nazi
1. Uzkodu piederumus, sviesta nazi
29 Kadus galda piederumus klasiski servé A la carte  |2. Zivju piederumus, sviesta nazi
" |galda klajuma? 3. Pamat&diena piederumus, sviesta nazi
4. Deserta piederumus, sviesta nazi
1. Uzkodu piederumus, sviesta nazi
510 Kadus galda piederumus serve klasiski vienkarSaja |2. Zivju piederumus, sviesta nazi
7" |galda klajuma? 3. Pamat&diena piederumus, sviesta nazi
4. Deserta piederumus, sviesta nazi
1. Vietas skivi
2.11. |Kadu skivi serve kafijas galda klajuma viesu vieta? 2. Kuku ﬁl’q,V] —
3. Pamat&diena skivi
4. Uzkodu skivi
Cik galda piederumus serve vienai personai, ja 1. 3 piederumus
biznesa pusdienas piedava burkanu biezzupu, 2. 4 piederumus
212, | . . _ _ -
cuikgalas cepeti ar piedevam, pankikas ar 3. 5 piederumus
bananiem? 4. 6 piederumus
1. 1 cm attaluma
513 Kada attaluma no uzkodu naza novieto glazi 2. 4 cm attaluma
o 3
4

. 2 cm attaluma




2.14.

Kada attaluma no galda malas serve vietas $kivi?

. Pie galda malas

. 1-2 cm no malas

. 3 ¢cm no malas

. neievero attalumu

2.15.

Kuru elementu novieto ka p&dgjo galda klajuma?

. Salveti

. Glazi

. Ziedu kompoziciju

. Garsvielu komplektu

2.16.

Ko serve preti viesa vietai, ja neizmanto vietas
skivi?

. GarSvielu komplektu un salveti

. Uzkodu $kivi vai salveti

. Kafijas tasiti vai salveti

. Maizes $kivi vai salveti

2.17.

Kads ir lielakais glazu skaits, ko servé pilnaja galda
klajuma?

. 3 glazes

. 4 glazes

. 5 glazes

. 6 glazes

2.18.

Kur galda klajuma novieto maizes $k1vi?

. Kreisaja pusg aiz naziem

. Labaja pusg aiz naziem

. Kreisaja pusé aiz daksinam

. Labaja pusg€ aiz daksinam

2.19.

Uz kuras rokas parasti tur paplati, veicot galda
servesanu?

. Uz labas rokas

. Uz kreisas rokas

. Paplati neizmanto

. Nes ar abam rokam

2.20.

Kura pusg no uzkodu $kivja brokastu galda klajuma
serve tasiti un apakstasiti?

. Kreisaja puse

. Labaja pusé

. Virs §kivja

. Kur ir briva vieta

2.21.

Kada izméra galdauts ir piemérots apalas formas
galdam ar diametru 1 metrs?

. 200x200 cm

. 160x160 cm

. 140x140 cm

. 100x100 cm

2.22

Kur pienemts novietot auduma salveti, viesim
uzsakot maltiti?

. Novietot uz galda

. Uzklat uz celiem

. Aizspraust prieksa aiz apkakles

. Novietot zem galda piederumiem

2.23.

Kas ir moltons?

. Darba salvete

. Galdauta veids

. Galda parklajs zem galdauta

. Bufetes galda malas volans

2.24.

Kada izméra salvetes lieto banketa galda klajuma?

. 30x30 cm

. 35x35 cm

. 45x45 cm

. 55x55 cm

2.25.

Kada izméra galdautu kl3j uz pusdienu galda, ja
galda izméri ir 100x120 cm?

. 125x145 cm

. 150x150 cm

. 160x180 cm

. 180x220 cm

2.26.

Kadam noliikkam izmanto darba salvetes?

. Uzlabo darba kultiiru, viesmila izskatu

. Uzlabo darba droSibu un higiénu

. Grezno galda klajumu

. Izmanto trauku pulésana

2.27.

Kadam galda klajumam izmanto salveti, kuras
izméeri ir 45x45 cm?

. Banketa galda klajumam

. Kafijas galda klajumam

. Pusdienu galda klajumam
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2.28.

Kads ir pielaujamais galdauta garums pari galda
malam?

.20-25 cm

.25-35cm

. 35-45 cm

.45-50 cm

2.29.

Kadu papildu apstradi izmanto salveteém, lai
uzlabotu locTjuma kvalitati?

. CietinaSanu

. Hloré$anu

. MikstinasSanu

. Balinasanu

2.30.

Kada izméra salveti lieto galdauta vieta
individualaja klajuma brokastu galdam?

. 35x35 cm

. 60x60 cm

. 40x80 cm

. 35x100 cm

2.31.

Kadam galda izméram paredz&ts galdauts ar izméru
1600x2600 mm?

. 80x180 cm

. 100x200 cm

. 120x240 cm

. 140x280 cm

2.32.

Kada veida salvetes licto, servgjot galda
piederumus-glazes?

. Darba salvetes

. Servisa salvetes

. Papira salvetes

. Galda salvetes

2.33.

Kada izméra salvetes izmanto kafijas galda
klajuma?

. 60x60 cm

. 55x55 cm

. 45x45 cm

. 35x35 cm

2.34.

Ka sauc viesmila darba galdu?

. Servants

. Serviss

. Severins

. Sedans

2.35.

Kadam nolikam izmanto servisa salveti?

. Parklaj galdautus, lai galdauts nebiitu tik biezi jamazga

. Pasarga traukus no pliSanas, trauki neslid

. Uzklaj uz rokas, lai nesot traukus nenosmérétu rokas

. Uzlabo viesmila ar&jo izskatu

2.36.

Kads sagatavosanas veids nepiecieSams traukiem
pirms galdu klasanas?

. Mazgasana

. SlauciSana

. PuléSana

. Sakarto$ana kaudzé

2.37.

Kads ir ziedu kompozicijas optimalais augstums?

.20-30 cm

.35-45cm

. 50-60 cm

.65-75cm

2.38.

Kads noteikums jaievero, izveloties ziedus galda
kompozicijam?

. Ziediem jabiit stkiem

. Ziedi nedrikst biit ar spécigu smarzu

. Ziediem jabtt smarzojoSiem

. Ziediem jabiit daudz

2.39.

Kada garuma sveces izvélas galda klajumos?

. Tada, lai sveces liesma nespid€tu viesim acis

. Isas un mazas sveces

. Garas sveces augstos svecturos

. Peldosas sveces

2.40.

Kad uz galda jaaizdedzina svecite?

. Tad, kad viesi apsédusies

. Tad, ja viesi vélas

. Pirms viesu apséSanas

. Pirms kafijas pasniegSanas

2.41.

Kad notiek galda klajuma korekcijas desertam A la
carte galda klajuma?

. Reize ar citiem galda piederumiem

. P&c glazu novaksanas

. P& pamat€dienu trauku novaksanas
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. Péc auksto uzkodu trauku novakSanas




2.42.

Ka pareizi pasniedz &dienkarti?

. No labas puses atverta veida

. No kreisas puses atvérta veida

. No kreisas puses aizvérta veida

. No labas puses aizvérta veida

2.43.

Ka atskiras "Damu karte" no parastas &dienkartes?

. Nav noraditas édienu cenas

. Uz vaka attélota dama

. Ieklauti dietiski edieni

. Edienu porcijas ir mazakas

2.44.

Kur viesmilim jasagaida viesi?

. Restorana vestibila

. Pie zales ieejas durvim

. Stavot pie galdina

. Pie virtuves durvim

2.45.

Kuram viesim pirmajam japalidz apsésties, ja
ienakusSas 2 dazada vecuma sievietes un virietis?

. Virietim

. Jaunakajai sievietei

. Vecakajai sievietei

. Viesi pasi aps€zas

2.46.

Kada deserta pasniegSanai serve t&jkaroti ar
robotam malam un abpusgji robotu nazi?

. Pavlovas deserta pasniegSanai

. Auglu plates pasniegSanai

. Greipfriita ar mizu pasniegSanai

. Arbiiza $k&les pasniegSanai

2.47.

Kas ir aperittvs?

. Dz@riens apetites rosinasanai

. Likiera un sulas sald&jums

. Dzidrs, stiprs buljons

. Kafijas veids

2.48.

Kada darbiba viesmilim javeic uzreiz péc
pasiitijuma pienemsSanas?

. Jasavac €dienkartes

. Janodod pasiitijums virtuve

. Jaatkarto pasiitijums, vérsoties pie viesiem

. Javeic korekcijas galda klajuma

2.49.

Kad viesmilis piedava aperitivu?

. Pirms &dienkartes pasniegSanas

. P&c pasiitijuma pienemsanas

. P&c galda klajuma korekciju veik$anas

. Pirms édienu atneSanas

2.50.

Ko viesmilis atnes, veicot galda klajuma
korekcijas?

. Maizi un gar$vielu komplektu

. Skivjus un galda piederumus

. Galda piederumus un glazes

. Glazes ar pasttito dz&rienu

2.51.

No kuras puses viesim veic daksinu korekciju?

. No labas puses

. No kreisas puses

. Viesis pats tas panem no paplates

. No kuras puses &rtak

2.52.

P&c kada signala viesmilim jasaprot, ka viesi ir
gatavi izdarit pasttijumu?

. Viesi aizver &dienkarti

. Viesi maj viesmilim

. Viesi nemierigi skatas apkart

. Viesis pasauc viesmili

2.53.

Ka, veicot galda klajuma korekcijas, pareizi
jasatver glazes?

. Aiz augs§gjas malas

. Turot glazes dalu pirkstos

. Aiz kajinas vai apaksdalas

. Ka viesmilim ertak

2.54.

No kada vecuma viesiem atlauts pardot
alkoholiskos dzerienus?

. No 16 gadu vecuma

. No 18 gadu vecuma

. No 21 gada vecuma

. No 25 gadu vecuma

2.55.

Kas ir didzestivs?

. Dz@riens p&c &dienreizes

. Dz@riens-apetites ierosinatajs

. Dzidrs, stiprs buljons
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2.56.

Ka pareizi parvietot galda piederumus restorana?

. letttus salvete

. Nesot uz skivja

. Nesot uz paplates salveté

. Nesot roka

2.57.

Kura &diena pasniegSanai izmanto pusdienu $kivi
(d=240...270 mm)?

. Pasniedzot uzkodas

. Pasniedzot kiikas

. Pasniedzot desertu

. Pasniedzot pamatédienu

2.58.

Kads ir glazes tilpums mililitros, ja uz iepakojuma
noradits 12,5 cl?

.125ml

125 ml

. 0,125 mi

. 1,25 ml

2.59.

Kads ir klasiskais @idens glazes tilpums?

32cl

.19 cl

12 cl

17 cl

2.60.

Ka pareizi spodrina glazes?

. Slaukot ar auduma salveti, stipri berzot

. Lieto trauku ar karstu tideni un salveti

. IepuiSot dvasu un parslaukot ar papira dvieli

. Izmantojot specialu aerosolu glazu spodrinasanai

2.61.

Kuri galda piederumi pieder pie specialo galda
piederumu grupas?

. Uzkodu nazis un daksSa

. Zupas un deserta karote

. GliemeZu standzinas un daksa

. Zupas karote un daksa

2.62.

Kads ir klasiskais buljona tases tilpums?

. 150 ml

.200 ml

300 ml

. 400 ml

2.63.

Ka nedrikst parvietot traukus?

. Skivjus satverot aiz apaksas vai argjas malas

. Galda piederumus satverot aiz roktura vidusdalas

. Glazes satverot aiz pamatnes

. Tases satverot aiz aug§dalas

2.64.

Kad drikst sedinat viesi pie dalgji aiznemta galda?

. Ja nav citu brivu vietu

. Ja piekrit pie galda sédosie

. Ja viesi pieprasa tiesi §is vietas

. Nevar sédinat pie aiznemta galda

2.65.

Ka pareizi janodzes sveces?

. Nopusot

. Tas jaaiznes degosas

. Ar degla sk&ré€m un nopiisot

. Ar specialu metala kausu ar rokturi

2.66.

Pie kada banketa veida izmanto francu
apkalposanas metodi?

. Bankets ar pilnu apkalpoSanu

. Bankets ar dal&ju apkalposanu

. Kokteiltipa bankets

. FursSeta bankets

2.67.

Kads ir optimalais furSeta galda augstums?

. 70-80 cm

. 80-90 cm

. 90-100 cm

.100-110 cm

2.68.

Ar kadu darbibu sakas banketa organizéSana?

. Ar galda klasanu

. Ar pasiitijuma pienemSanu

. Ar zales tiriSanu

. Ar dz@rienu pasiitiSanu

2.69.

Kas sedz zaud&jumus, ja viesi banketa laika saples
traukus?

. Banketa organiz&tajs

. Banketa viesmili

. Banketa pasttitajs

. Trauku sapl€sgjs




2.70.

Kada banketa izmanto dzérienu un uzkodu
iznésasanu uz paplatém?

. Banketa ar pilnu apkalpoSanu

. Banketa ar dal&ju apkalpoSanu

. Kokteiltipa banketa

. FurSeta banketa

2.71.

Kadu banketa veidu izmanto loti svinigos
gadijumos?

. Banketu ar pilnu apkalpoSanu

. Banketu ar dalgju apkalposanu

. Kokteiltipa banketu

. FurSeta banketu

2.72.

Kura veida banketa viesmilis ielej dz&rienu
pirmajam tostam un atstaj pudeli viesiem?

. Banketa ar pilnu apkalpoSanu

. Banketa ar dal&ju apkalpoSanu

. Kokteiltipa banketa

. FurSeta banketa

2.73.

Cik lielu galda garumu rékina uz 7-8 viesiem
furSeta banketa, klajot galdu?

0,5m

.10m

15m

20m

2.74.

Uz kuras rokas viesmilis parasti nes paplati,
pasniedzot kokteilus vai uzkodas?

. Uz kreisas rokas

. Uz labas rokas

. Tur ar abam rokam

. Ka viesmilim értak

2.75.

Kadu trauku sauc par tertni?

. Trauku kafijas pasniegSanai

. Trauku zupas pasniegSanai

. Trauku desertu pasniegSanai

. Trauku dz€rienu pasniegSanai

2.76.

Ka pasniegs karsto uzkodu-zuljenu banketa ar pilnu
apkalposSanu?

. No labas puses

. No kreisas puses

. Porciongs viesa $kivi

. Pasniegs pie kafijas

2.77.

Ka tiek pasniegtas aukstas uzkodas banketa ar
dalgju apkalpoSanu?

. Viesmilis porciong viesa §kivi

. Viesmilis servé uz galda pirms banketa

. Pasniedz viesim no labas puses

. Pasniedz viesim no kreisas puses

2.78.

Kur viesiem janoliek iztukSotas glazes kokteiltipa
banketos?

. Uz palodzém

. Uz garamejosa viesmila paplates

. Uz sagatavota paliggalda

. Uz uzkodu galda

2.79.

Kada banketa veida viesi pie galdiniem tiek
izvietoti, ievérojot specialu viesu karti?

. Banketa ar pilnu apkalpoSanu

. Banketa ar dalgju apkalpoSanu

. Kokteiltipa banketa

. FurSeta banketa

2.80.

Ko dara viesmili laika, kad banketa tiek teiktas
runas?

. Salej dz€rienu

. Turpina iesakto darbu

. Partrauc darbu

. Novac netiros traukus

2.81.

Kura banketa veida izmanto sinhrono apkalposanu?

. Banketa ar pilnu apkalposanu

. Banketa ar dalgju apkalpoSanu

. Kokteiltipa banketa

. FursSeta banketa

2.82.

No ka porciong zupu banketa ar pilnu apkalposanu?

. No zupas katlina

. No terines

. No zupas $kivja

. No buljona tases

2.83.

Kad veic deserta piederumu parkartoSanu banketa
ar pilnu apkalposanu?

. Sakotng&ja galda klajuma

. P& pamatediena Skivja novaksanas

. Pirms deserta pasniegSanas

. P&c deserta pasniegSanas




Kada banketa veida traukus un glazes izvieto

. Banketa ar pilnu apkalpoSanu

. Banketa ar dal&ju apkalpoSanu

. Traukus ar sudraba malu

1
2
284, grupas? 3. Kokteiltipa banketa
4. FurSeta banketa
1. GarSvielu komplekti
5 85 Kas japievieno aukstajam uzkodam, tas servejot uz |2. Nazis sadaliSanai
7" |galda, banketa ar dal&ju apkalposanu? 3. KoplietoSanas galda piederumi
4. Auksto uzkodu nazis un daksina
1. Uz 50 cilvekiem
5 86 Uz cik cilvékiem organizg 1 baru banketa-furseta, |2. Uz 100 cilvekiem
"7 |ja dzérienu pasniegSana planota uz bara galda? 3. Uz 150 cilvékiem
4. Uz 200 cilvékiem
1. Ziemassvétku galda klajuma
Kada tematiska galda noforméSanai izmanto varpas [2. Mikeldienas galda klajuma
2.87. —
un auglus? 3. Metenu galda klajuma
4. Ligo galda klajuma
1. Lieldienu galda klajuma
5 88 Kada tematiska galda &dienkartg izmanto &dienu ar |2. Ziemassvétku galda klajuma
" |nosaukumu "Pasha"? 3. Martindienas galda klajuma
4. Ligo galda klajuma
1. Sieru, piradzinus, darzenus
Kadus &dienus jaizvélas Ziemassvétku galda 2. Pankiikas, rausus, platsmaizes
2.89. _. _ .. _ — — -
klajuma &dienkarte? 3. Griideni, pentagu, asinsdesas
4. Pilditu karpu, ctikas $nukuru, zirnus
1. Dzeltena, zala
Kadas krasas galda vela raksturiga Lieldienu galda |2. Sarkana, balta
2.90. _. -
klajumam? 3. Zila, zala
4. Violeta, oranza
1. Kazam
Kadiem gimenes svétku galda klajumiem parasti 2. Kristibam
291. | _ . . _. ——
izvélas baltu, zilu vai roza galda velu un rotajumus?|3. Iesvétibam
4. Dzim$anas dienam
1. Dzim§anas dienu galdu klajumiem
592 Kadiem galda klajumiem izvélas tradicionalu 2. Kazu galdu klgjumiem
7" |peléka lina galdautu? 3. Juras svétku galdu klajumiem
4. Latvie$u nacionalo galdu klajumiem
1. Baltu ziedu izmantos$ana
593 Kas raksturigs Ziemassvetku tematiska galda 2. Auglu izmantoSana
7" |kompozicijam? 3. Dabas materialu izmanto$ana
4. Skujkoku izmantoSana
1. Janostiprina galdauta sturi
Kas jadara ar galdautu, klajot tematiskos galdus 2. Jaizmanto impregnéti galdauti
294, | . ;
darza vai uz terases? 3. Galdautu neizmanto
4. Galdauts japarklaj ar caurspidigu plévi
1. Jaizvelas tikai apalas formas trauki
595 Kads noteikums jaievero, izveloties traukus 2. Jaizvelas balti trauki
7" |tematiskajiem galdu klajumiem? 3. Jaizvelas galda velai pieskanoti trauki
4. Jaizvelas neplistosi trauki
1. Jaizmanto rotajumi, kas nav bistami veselibai
e e . 2. Jaizmanto porcelana trauki
2.96. |Kas jaievero, klajot beérnu galda klajumus? 3. Jaizmanto siki zalda dekori
4. Jaizmanto baloni, sveces un papira dekori
1. Traukus ar ziedu rotajumiem
2.97. |Kadus traukus izvélas Zelta kazu galda klajuma? é Traukus ar zeltitu apmali
4

. Traukus ar rozitem




2.98.

Kads &diens raksturigs Martindienas galda klajuma
edienkartei?

. Putraimu desas

. Sautgti kaposti

. Cepta zoss

. Cukas aste

2.99.

Kadam tematiskajam galda klajumam raksturigas
$adas krasas: balts, zal§ un sarkans?

. Kazu galda klajumam

. Ziemasssvetku galda klajumam

. Ligo galda klajumam

. Lieldienu galda klajumam

2.100.

Kas palidz radit romantiskaku noskanu, klajot
tematiskos galda klajumus?

. Ziedu kompozicijas

. Stikla rotajumi

. Auduma krokojumi

. Sveces svecturos

2.101.

Kuram galda klajumam neizmanto sveces?

. Lieldienu galda klajumam

. Ziemassvétku galda klajumam

. Bérnu galda klajumam

. Dzim§anas dienas galda klajumam

2.102.

Kurs ir tradiciju galda klajums?

. Dzim§anas dienas galda klajums

. Kazu galda klajums

. Adventes galda klajums

. Bérnu galda klajums

2.103.

Kadus &dienus neiek]auj bernu tematisko galdu
klajumu &dienkartes?

. Juras produktu &dienus

. Darzenu un vegetaros €dienus

. Desertus un kikas

Asus un griiti sakozamus &dienus

2.104.

Kada ir tradicionala kazu galda klajuma galdautu
krasa?

Balta

Zila

Zala

. Dzeltena

2.105.

Kadam galda klajumam izv€las salvesu locijumu
"Kugitis"?

. Romantiskam vakarinam

. Zvejnieku svétku klajumam

. Kristibu galda klajumam

. Ziemassvétku galda klajumam

2.106.

Kad drikst novakt netiros traukus, ja pie galda s¢z
viena viesu grupa?

. Tad, kad pa&dis pirmais viesis

. Tad, kad pa&dusi puse grupas

. Tad, kad pa&dusi visi viesi

. Tad, kad pa&dis pasititajs

2.107.

Pie kada &diena pasniedz pirkstu skalojamo trauku?

. Cepts lasis ar s€ném

. Uz grilla cepta gala un desas

. Variti vézi

. Ella cepti jiiras produkti

2.108.

Pie kada &diena pasniedz mitras salvetes?

. Steiks ar piedevam

. Gril&tas ribinas

. Sautgti kaposti ar desinam

. Ziedkapostu sacepums

2.109.

Kapéc galda piederumu servésanai jaizmanto
paplate?

. Var aiznest vairak piederumu

. Reiz€ var aiznest ar1 pasttijumu

. Atpakal var aiznest netiros traukus

. Samazina bakteriju, infekciju izplatibu

2.110.

Ko piedava kontinentalajas brokastis?

. Kafiju, varitas olas,maizi,ievarijjumu

. Kafiju vai t&ju, sulu, maizi, ievarijumu, sviestu

. Kafiju vai t&ju, ceptas olas ar skinki, maizi

. Sausas brokastis, pienu, sulu, maizi

2.111.

Kur novieto blodinu ar tideni pirkstu skalosanai?

. Kreisaja puse, blakus Skivim

. Labaja pusg, blakus Skivim

. Virs vietas skivja

. Viesmilis tur rokas




. Ka viesmilim értak

No kuras puses viesim veic netiro trauku . No labas puses

2.112.

novaksanu? . No kreisas puses

. Stavot galda gala

. Japiedava citi galda piederumi

Ka jarikojas viesmilim, ja viesim nokrit galda . Japacel netirie piederumi, jauzserve tirie

2.113.

piederumi? . Japalidz viesim ar salveti noslaucit piederumus

. Jauzserve tirie piedrumi, japacel netirie

. Kanapg ar lasi

Kuru no dotajiem &dieniem nav ieteicams izmantot |2. Krabju salati volovanos

2.114.

galda klajuma A la fourchette? . Pildita zivs vesela veida

. Vistas gabalini uz iesminiem

. Viens uz 4 viesiem

Uz cik viesiem banketa (silver serviss) paredzeti . Viens uz 2 viesiem

2.115.

gar$vielu komplekti? . Viens uz 6 viesiem

. Viens uz 8 viesiem

5-10 cm
2116 Kadam jabit galdauta attalumam no gridas, klajot |2, 10-15 cm
77" |bufetes veida galdu? .15-20 cm
. 20-30 cm

. Pasniedzot austeres

Kados gadijumos viesiem piedava specialos . Pasniedzot v&zus

2.117.

prieksautinus? . Pasniedzot artiSokus

. Pasniedzot granatabolus

. Kvadrats

Kada ir pamata figiira salvesu locTjumam . Trisstiris

2.118.

"Udensroze"? . Taisnstiiris

. Aplis

. Kokvilnas galdauti

Kada materiala galdauti raksturigi nacionalajiem . Zida galdauti

2.119.

galda klajumiem? . Lina galdauti

. Damasta galdauti

. 1200 mm

. 1400 mm

2.120. [Kads ir pielaujamai t tums?
ads ir pielaujamais servanta augstums =500 mm

700 mm

200 cm?

600 cm?

. o LoD
2.121.[Kads tilpums ir dzilam zupas skTvim? 500 o’

.300 cm?®

20cm

.15cm

2.122.|Kads ir maizes $kivja diametrs?
19cm

25¢cm

. Maizes Skivis

. Buljona tase ar apakstasi

2.123.|Kuri ir koplietosanas trauki? —
. Zupas terine

. T&jas tase ar apakstasi

. Kafijas kanna

. Zupas terine

2.124.|Kurs ir individualas lietoSanas trauks?
. Termoss

. Dzilais zupas $kivis

. Ievarijuma, medus, sviesta pasniegSanai

. Zivju, garnelu, v€Zu pasniegsanai

2.125.|Kadam noliikam izmanto $kivja veidu "rozete"? v - —
. Cepesa, ruletes, maizes pasniegSanai

. Salatu, deserta, kiiku pasniegSanai




. Karbonades pasniegSanai

Kadu &dienu pasniegSanai izmanto porciju . Galas ruletes pasniegSanai

2.126.

panninu? . Salatu pasniegsanai

. Sacepumu pasniegSanai

. Porcelana

. Stikla

2.127.|Kadus traukus izmanto Ligo galda klajuma? Mila

. Metala

. Pasniedzot kokteilus

. Pasniedzot tideni

2.128.|Kad dij i to sulas kriizes? - ;
ados gadijumos izmanto sulas kriizes “Pasniedzot boli

. Pasniedzot kefiru

. GliemeZu standzinas

Kadus galda piederumus izmanto, pasniedzot . Karsto &dienu piederumus

2.129.

mazsalitu lasi? . Zivju piederumus

. Auksto uzkodu piederumus

. Sulu pasniegsanai

. Kokteilu pasniegSanai

2.130. |Kadi lukiem i to karafi? - - - -
aciem NOTURICHL 1zMmanto karatt . Alkoholisko dz€rienu pasnieg$anai

. Karsto dz€rienu pasniegSanai




Nr.

Uzdevums

AtbilZu varianti

3.1

Ar kadiem galda piedrumiem serve galdu,
pasniedzot melones $k&li?

. Piedrumus neliek

. Deserta karoti

. Deserta karoti un daksinu

. Deserta nazi un daksinu

Pie kada &diena pasniedz pirkstu skalojamo

. Salda kr&juma merc€ sautéta lidaka

. Griléta karbonade

. Varitus vezus

1
2
3
4
1
3.2. . 2
traucinu? 3. Marinéti vistu sparnini
4. Baltvina sautgts lasis
1. Pa labi — uzkodu nazi, pa kreisi — uzkodu daksu
33 KéduS_piedemmus servé uz galda, pasniedzot 2. Pa kreisi — zupas karoti, pa labi — otro &dienu daksu
spageti? 3. Pa kreisi — otro &dienu daksu, pa labi — zupas karoti
4. Pa labi — otro &dienu daksSu
1. No+2 °Clidz+7 °C
34 Kada ir auksto uzkodu un salatu pasniegSanas 2. No+10°Clidz+14 °C
temperatiira? 3.No+15°Clidz +18 °C
4.No +19 °C lidz +25 °C
1. Ka viesmilim &rtak
35 No kuras puses viesim veic netiro trauku novak3anu|2. No labas puses
péc francu apkalpoSanas metodes? 3. No kreisas puses
4. Stavot galda gala
1. Paplati
36 Ko izmanto, pasniedzot traukus uz pamatikivja, lai |2. Auduma salveti
noverstu slidesanu un troksni? 3. Darba salveti
4. Salvetes paliktni
1.+20°C
37 Lidz kadai temperatiirai sasilda 8kivjus, pasniedzot |2. +30 °C
karstos &dienus? 3.+40°C
4.+50 °C
1. 450 °C
3s Kada ir zupu ar olu-piena maisijumu pasniegsanas |2. +65 °C
temperattra? 3.+80 °C
4.+100 °C
1. Karsto uzkodu
3.9. |Kadu &dienu pasniedz Zuljena traucina? 2. Zupy -
3. Pamatédienu
4. Desertu
1. Uzkodu daksu un nazi
310 Kadus galda piederumus serve, pasniedzot 2. Pamatédiena dakSu un karoti
vingliemezus? 3. GliemeZu standzinu un daksu
4. Gliemezu standzinu un karoti
1. Dzivas austeres
3.11. |Kuru &dienu servé uz ledus? i Vingliemezus
4

. Varitas garneles




3.12.

Kadus galda piederumus servé pie koplietoSanas
traukiem, pasniedzot karstos galas €dienus?

Uzkodu dak$u un deserta karoti

. Pusdienu daks$u un zupas karoti

. Zivju daksu un deserta karoti

. Divas pusdienu daksas

3.13.

Cik pamatskivju nepiecieSams sagatavot,
pasniedzot zupu tering?

. Vienu pamatskivi

. Divus pamatskivjus

. Tris pamatskivjus

. Cetrus pamatskivjus

3.14.

Kada ir karsto &dienu pasniegSanas temperattra?

.No +65 °C lidz +75 °C

.No +75 °C Iidz +85 °C

.No +85 °C lidz +95 °C

.No +95 °C Iidz +100 °C

3.15.

Uz kuru pusi pagriez mércu trauka osinu,
pasniedzot mérces?

. Uz kreiso pusi

. Uz labo pusi

. Vienalga uz kuru pusi

. Ka ertak pasniegt

3.16.

Kadus galda piederumus serve, pasniedzot
greipfriitu deserta traucina uz kajinas?

. T&jkaroti

. Deserta nazi un daksSu

. Greipfriita karoti un nazi

. Greipfrita karoti un daksu

3.17.

Kadu amatu ienem "Somelje" (sommelier)?

. Zales parzinis

. Vinzinis

. Barmenis

3.18.

No kuras puses veic vina servésanu?

. No labas puses

. No kreisas puses

. Vienalga no kuras puses

. Stavot galda gala

3.19.

Ko apzimé ar terminu BRUT uz dzirkstosa vina
etiketes?

. Spirta saturu

. Raudzgsanas ilgumu

. Sausuma pakapi

. Vinogu $kirni

3.20.

Ko nozimeé termins CHARDONNAY uz vina
etiketes?

. Salduma pakapes apzim&jums

. Vinogu skirne

. Vina atdaliSana no nogulsném

. Vina daritava

3.21.

Ko nozimé termins DECANTER?

. Vina uzsildi$ana

. Vina pudeles atvérSana

. Vina atdaliSana no nogulsném

. Vina degustacija

3.22.

Kurs produkts ietilpst boles sastava?

. Sald&jums

. Piens

. Olas

. Augli

3.23.

Ka vislabak atdzesét vinu pasniegSanas laika?

1.
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3. Jaunakais viesmilis
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1

. Ievietot pudeli spainT ar ledus gabaliniem

2. levietot pudeli saldétava

3. Tevietot pudeli ledusskapt

4. Novieto pudeli vésa telpa




3.24.

Kadu valsti parstav Burgundijas, Sabli, Bordo vini?

. Franciju

. Italiju

. Spaniju

. Vaciju

3.25.

Kada stavoklt jauzglaba vins?

. Vertikali gaisma

. Vertikali tumsa

. Horizontali gaisma

. Horizontali tumsa

3.26.

Kuram pirmajam jaielej vins, to prezentgjot?

. Damai

. Tuvakajam kungam

. Pastititajam

. Goda viesim

3.27.

Kadgl vina pudelu noslégsanai klasiski izmanto
dabisko korki?

. Tas sniedz vinam savdabigu gar$u

. Materials laiz cauri gaisu

. Materials ir antibakterials, mitrumizturigs, gaisa necaurlaidigs

. Materials satur specialu séni, kas veicina vina saglabasanos

3.28.

Kadi piederumi nepiecie$ami sarkanvina
dekantésanai?

. Skiltavas, galda lampa, karafe, vina pudele

. Seérkocini, svece, vina pudele, karafe, pudelu atvérgjs

. Serkocini, spirta lampa, karafe, pudelu atvergjs

. Svece, skiltavas, vina pudele, karafe

3.29.

Kada ir sarkanvina pasniegSanas temperatiira?

.No+3 °Clidz+5 °C

.No +10 °C Iidz +14 °C

.No +14 °C lidz +18 °C

.No +6 °C Iidz +8 °C

3.30.

Kada ir Sampanie$a pasniegSanas temperatiira?

.No+10 °‘Clidz +12 °C

.No +12 °CIidz +14 °C

.No +16 °Clidz +18 °C

.No +6 °C Iidz +8 °C

3.31.

Kada ir baltvina pasniegSanas temperattira?

.No+10 °‘Clidz +12 °C

.No+12 °C Iidz +14 °C

.No+16 °C Iidz +18 °C

.No +6 °C Iidz +8 °C

3.32.

Ko dara ar dabisko vina pudeles korki, attaisot
pudeli?

. Dod visiem viesiem pasmarzot

. Atstaj uz servanta

. Aiznes uz virtuvi

. Noliek pasiititajam pasmarzoSanai

3.33.

Kuru dzerienus salej glazes, tiklidz tiek atverta
pudele?

. Baltvinu

. Sarkanvinu

. Sampanieti

. Deserta vinu

3.34.

Cik daudz Sampaniesa lej glaze kokteilbanketa?

. 2/3 no glaes

. 1/2 no glazes

. 1 cm no glazes malas

Al —=lrlw]o]=]lrlw]loo]l=]sr]lw]]l—~]lrlw]lo]l—=]r]lwlo]l—=]lsr]lw]lo]l—=]srlw]o]l—=]rlwlo]l—r]lalw]o]l—]sr]w]o]-

. 3 cm no glazes malas




3.35.

Kadiem &dieniem izmanto zivju piederumus?

. Galas karstajiem &dieniem

. Aukstam uzkodam

. Zivju karstiajem &dieniem

. Zivju uzkodam

3.36.

Ar kadiem piederumiem porcioné francu
apkalpoSanas metodg?

. Karoti un daksu

. Nazi un karoti

. Karoti un karoti

. Daksu un nazi

3.37.

Kadus instrumentus izmanto, pasniedzot aukstas
zivju uzkodas?

. Zivju piederumus

. Pusdienu piederumus

. Auksto uzkodu piederumus

. Deserta piederumus

3.38.

Kura dzg€riena pagatavosanas izejviela ir
cukurniedres?

Ruma

. Tekilas

. Dzina

. Degvina

3.39.

Kada ir pamata gar$viela, ko izmanto dzina
razoSana?

. Mandeles

. Kadikogas

. Ozolu mizas

. Vérmeles

3.40.

Kura dzeériena sastava ir vermeles?

. Dzina

. Ruma

. Degvina

. Vermuta

3.41.

Kurs dzgriens ir likieris?

. Angostura Bitter

. Absolut

. Amaretto

. Chianti

3.42.

Kurs§ dzeriens ir abolu brendijs?

. Kirsch Wasser

. Pisco

. Kalvadoss

. Armanjaks

3.43.

Kuru kafiju pasniedz ar glazi adens?

. Melnu kafiju

. Kapucino kafiju

. Espresso Kafiju

. Vines kafiju

3.44.

Ko nozimé flambésana?

. Ediena pagatavosana viesu klatbiitng uz paliggalda

N

. Ediena pagatavosana viesu klatbiitng, dedzinot stipru alkoholu

. Salatu sajaukSana ar mérci viesu klatbiitné

. Cepesa sadalisana viesu klatbtitng

3.44.

Kas ir "flambéSana"?

. Ediena gatavo$ana viesa klatbiitng

. "Liesmojosa" &diena pasniegSana

. Fritira gatavota &diena pasniegSana

AW~ |W

. Folija gatavota &diena pasniegSana




3.45.

Kadu zupu pasniegSanai izmanto tases?

. Dzidro

. Nedzidro

. Piena

. Auksto

3.46.

Kadus galda piederumus izmanto, pasniedzot
gliemezus?

. Auksto uzkodu galda piederumus

. Austeru daksu

. Standzinas un divzaru daksu

. Tejkaroti un uzkodu daksu

3.47.

Kur tiek razots dzgriens grappa?

. Griekija

. Italija

. Spanija

. Francija

3.48.

Kadus dzgerienus pasniedz Shot glazg?

. Dzerienus tira veida ar ledu

. Dzgérienus tira veida bez ledus

. Kokteilus

. Sampanieti

3.49.

Kados gadijumos izmanto Goblet glazi?

. Pasniedzot bezalkoholiskos kokteilus

. Pasniedzot Sampanieti

. Pasniedzot alu

. Pasniedzot punsus

3.50.

Kuru no Sampaniesa glazém liek uz galda?

. Pilsner

. Scherry

. Champagne caupe

. Champagne Flute

3.51.

Kada trauka gatavo kokteili, kura sastava ir olas?

. SeikerT

. Apmekletaja glaze

. Mix glazg

. Blender1

3.52.

Kada ir karsto uzkodu pasniegSanas temperatiira?

.No +50 °C lidz +65 °C

.No+70 °C lidz +75 °C

.No +75 °C Iidz +85 °C

.No +85 °C Iidz +95 °C

3.53.

Ko nozimée izteiciens "On the rocks" bara valoda?

. Pasniegt dz&rienu ar smalko ledu

. Pasniegt dz&rienu viskija glaze

. Pasniegt dz€rienu bez ledus

. Pasniegt dz@rienu uz ledus gabaliniem

3.54.

Kadu edienu pasniegSanai var izmantot t&jkaroti?

. Deserta zupu, saldéjuma pasniegSanai

. Deserta, saldéjuma, kokteilsalatu pasniegSanai

. Auglu, kokteilu, past&Su pasniegSanai

. Karsto uzkodu, buljonu pasniegSanai

3.55.

Kas viesim biitu jadara ar pasniegta vina pudeles
dabisko korki?

. Japarbauda aizkork@&sanas datums

. Japanem tas par pieminu

. Japasmarzo un jadod piekriSana vina pasniegSanai

. Jaizpéta korka materials

3.56.

Kas ir vina vizitkarte?

. Drosibas kapsula

. Uzraksti uz korka

. Pudeles etikete

ARl =]A]WRIND]=]A|W|IND]=]RRIND]|=]R]|R|N|=]R]WRIND]|=]DlOIN]P]RlOIND]=]BR]R|ND|~,]R]WRIND]~=]RARVIND]RPR]IRRlOIN]PE-

. ledobums pudeles apaksa




3.57.

Ka sauc Sveicg popularu &dienu, kuru viesi pasi var
pagatavot pie galda?

. Sardoné

. Konsomé

. Fond1

. Tiramisu

3.58.

Kada ir pasniegSanas temperatiira pasiitijuma
&dieniem?

.No +53 °C lidz +63 °C

.No +63 °C Iidz +75 °C

.No +85 °C lidz +90 °C

.No +90 °C Iidz +95 °C

3.59.

= 1=

uzkodas?

No +12 °C lidz +14 °C

No +18 °C Iidz +19 °C

No +20 °C Iidz +22 °C

No +25 °C Iidz +30 °C

3.60.

Ko nozimeé uz vina pudeles etiketes uzraksts
,"Apellation d Origine Controlee"?

. IpaSuma nosaukums

. Labas kvalitates vins

. Apgabals, kura atrodas Tpasums

. Razas novaksanas gads

3.61.

Ko viesmilis serve galda, ja pasiititas vinogas?

. Deserta daksu

. Deserta daksSu un nazi

. Trauku ar tdeni un salveti

. Salveti, nazi

3.62.

Kas ir Port vins?

. Aromatizgets vins

. Salds, aromatisks stiprinats vins

. Sauss vins

. Baltvins

3.63.

Kada ir galvena flipu sastavdala?

. Sald&jums

Piens

. Saldais kr&jums

. Olas

3.64.

Kas pieskir dzulepiem Tpatn&jo garSas aromatu?

. Piparmétra

. Baziliks

. Kanélis

. Citronmelisa

3.65.

Kas ir Absinthe?

. Cukurniedru degvins

. Ogu degvins

. Auglu degvins

. Anisa degvins

3.66.

Pie kuras dzerienu grupas pieder jauktais dz€riens,
kura sastava ir olas vai saldais kr&§jums?

. Pie atspirdzinoSajiem dz@€rieniem

. Pie barojosajiem dzerieniem

. Pie izklaidgjosajiem dz&rieniem

. Pie eksotiskajiem dz&rieniem

3.67.

Kadu ledus veidu izmanto, gatavojot kokteilus
blender1?

. Fantazijas ledu

. Koblerledu

. Ledus kubinus

. Smalko ledu

3.68.

Kura glazg pasniedz tekilu?

. Parfait

. Highball

. Shot

. Old fashioned




3.69.

Kada dze@riena pasnieg$anai izmanto Sherry glazi?

. Likiera

. Stiprinata vina

. Kalvadosa

. Degvina

3.70.

Kadas glazes pasniedz flipus?

. Parfait

. Highball

. Old faschioned

. Brandy snifter

3.71.

Kur gatavo kokteilus, kuru sastava ir augli un ogas?

. SeikerT

. Apmekletaja glaze

. Maisama glazg

. Blender1

3.72.

Kuriem dzgrieniem glazes malu noforme ar cukura
apmaliti?

. Deizijiem

. Kobleriem

. Krustam

. Flipiem

3.73.

Ar ko noformé flipus?

. Kanéli

. Citrona Skeliti

. Rivétu muskatriekstu

. KokteilkirSus

3.74.

Kada glazg pasniedz viskiju?

. Highball

. Collins

. Shot

. Old faschioned

3.75.

Kuru sastavdalu pievieno Fizziem ?

. Sald&jumu

. Auglu strupus

. Sodas tideni

. Olas

3.76.

Kas ir Frozen kokteili?

. Kokteili ar augliem

. Kokteili ar sasmalcinatu ledu

. Kokteili ar saldéjumu

. Kokteili ar saldo krgjumu

3.77.

P&c kadas metodes notiek apkalpoSana, ja viesmilis
no plates porcion€ &dienu tiesi viesa Skivi?

. P&c krievu apkalpoSanas metodes

. P&c amerikanu apkalpoSanas metodes

. P&c francu apkalpoSanas metodes

. P&c anglu apkalposanas metodes

3.78.

Pie kadas apkalposanas metodes izmanto
paliggaldu?

. Krievu apkalpoSanas metodes

. Amerikanu apkalposanas metodes

. Fran¢u apkalpoSanas metodes

. Anglu apkalpoSanas metodes

3.79.

Ka sauc apkalposanas metodi, kad &diens tiek
pasniegts noforméts uz skivja?

. Anglu apkalposSanas metode

. Krievu apkalposanas metode

. Amerikanu apkalposanas metode

. FranCu apkalposanas metode

3.80.

No kuras puses viesim notiek &dienu pasniegSana,
viesmilim apkalpojot viesus pec amerikanu
apkalpoSanas metodes?

. No labas puses

. No kreisas puses

. Pari galdam
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. Ka viesmilim értak




P&c kuras metodes viesmilis porciong &dienu, turot

. P&c krievu apkalposanas metodes

. P&c amerikanu apkalpoSanas metodes

. Flambé&tu &dienu gatavosanai

1
3.81. 2
daksinu un karoti labaja roka? 3. P&c fran¢u apkalposanas metodes
4. P&c anglu apkalpoSanas metodes
o _ ' o 1. No labas puses
apkalposanas metodes? 3. Pari galdam
4. Ka viesmilim &rtak
1. P&c krievu apkalpos$anas metodes
383 P&c kuras metodes viesmilis porciong &dienu, turot |2. P& amerikanu apkalpoSanas metodes
daksinu un karoti katru sava roka? 3. Pé&c fran¢u apkalposanas metodes
4. Pec anglu apkalpoSanas metodes
1. P&c krievu apkalpo$anas metodes
384, P&c kuras metodes viesmilis €dienu pasniedz 2. P&c amerikanu apkalpoSanas metodes
koplietosanas traukos un viesi apkalpojas pasi? 3. Pé&c fran¢u apkalposanas metodes
4. Pec anglu apkalpoSanas metodes
1. No labas puses
No kuras puses viesim notiek netiro trauku -
3.85. |novaksana, apkalpojot viesus péc francu 2. No }(relsas poees
apkalposanas metodes? 3. Pari galdam
4. Ka viesmilim &rtak
1. No labas puses
No kuras puses viesim notiek netiro trauku -
3.86. |novaksana, apkalpojot viesus p&c amerikanu 2. No }(relsas poses
apkalposanas metodes? 3. Pari galdam
4. Ka viesmilim &rtak
1. Papildinat &dienus, dz&érienus, novakt traukus
387, Kads ir viesmila pienakums pie krievu 2. Porcionét &dienus, ieliet dzérienus
apkalpoSanas metodes? 3. Saklat galdu, ieliet dz&rienus, novakt traukus
4. Sadalit &dienu pie galda
1. +30 °C
388 Lidz kadai temperatiirai sakarsé traukus, pasniedzot |2. +40 °C
karstos &dienus p&c francu apkalpoSanas metodes? (3. +50 °C
4. +60 °C
o . 1. No 5 1idz 6 cm
389, |daksio un karo,porsondjor e e e [T 10z 10
apkalposanas metodes? 3. No 11 fidz 15 cm
4.No 16 11dz 20 cm
1. Krievu apkalpoSanas metodes
3.90. |Pie kuras apkalposanas metodes var izmantot 2. Amerikanu apkalpoSanas metodes
servéjamos ratinus? 3. Franéu apkalpoganas metodes
4. Anglu apkalposanas metodes
1. Mérci
301 Ko viesmilis porciong vispirms, pasniedzot 2. Piedevas
pamatédienu p&c francu apkalpoSanas metodes? 3. Darzenu piedevas
4. Galu vai zivis
1. Otro &dienu porciongsanai
3.92. |Kadam nolikam izmanto ratinus ar gazes degli? i Viesu apkalpoSanal istabas
4

. Aperitivu pagatavoSanai




3.93.

Ko nozimé termins "Gueridon"?

. Ratini

. Apkalposana

. Serviss

. PasniegSana

3.94.

Ka tur servisa piederumus, stradajot pie ratiniem?

. Piederumus tur labaja roka

. Piederumus tur kreisaja roka

. Karoti tur labaja roka, daksinu kreisaja roka

. Karoti tur kreisaja roka, daksinu labaja roka

3.95.

Kura pusg, iekartojot darba vietu uz ratiniem,
novieto darba piederumus?

. Kreisaja pusé

. Labaja puse

. Centra dala

. Pret1 darba vietai

3.96.

Ar kadu iekartu jabiit aprikotiem ratiniem, uz
kuriem sagatavo salatus?

. Produktu skaloSanas ierici

. Sildelementiem

. Produktu atvésinasanas ierici

. Produktu griezgju

3.97.

Kadus skidrumus lieto flamb&$anas efekta
iegliSanai?

. Auglu vai cukura sirupu

. Auglu vai ogu sulas

. Baltvinu vai sarkanvinu

. Brendiju vai likieri

3.98.

Kadus &dienus izvélas gatavot uz ratiniem viesu
klatbatng?
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. Tadus, kuru gatavosana ir sarezgita un darbietilpiga, efektigi
izskatas

2. Tadsu, kurus viegli pagatavot un kuru pagatavosana neaiznem
ilgu laiku

3. Tadus, kuri gatavosanas laika izdala kardinosas smarzas ilga
laika perioda

4. Tadus, kurus var pagatavot uz elektriskas plitinas 1sa laika
perioda

3.99.

Ka var mainit standarta "gueridon" ratinu
funkcijas?

. Dazadi parkartojot darba vietu

. Izmantojot ratinus dazadu priekSmetu parvadasanai

. Nonemot ritenus

. Pievienojot dazadas iekartas un sekcijas

3.100.

Kadus ratinus izmanto apkalposanai numurina?

. Ratinus karsto dz@rienu pasniegSanai

. Ratinus, kas aprikoti ar stikla kupolu

. Ratinus, aprikotus ar baru

. Ratigus galdina veida

3.101.

Kads produkts ir pesto mérces pamatsastava?

. Baziliks

. Tomati

. Olas

. Kr&jums

3.102.

Kas jadara ar notirtu, sasmalcinatu bananu, lai tas
nemelnétu?

. P&c notiriSanas jaievieto ledusskapi

. Japarkaisa ar cukuru

. Japarslaka ar citronu sulu

. Japarlej ar verdosu tideni

3.103.

Ar kadam piedevam pasniedz austeres?

. Ar citronu

. Ar tomatu

. Ar majonézi
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. V&zus

3.104. Kur-us noradrttos juras produktus uztura lieto . Garneles
svaigus? . Austeres
. Midijas
. Cukuru, sali
. Sali, etiki

3.105.

Ko pievieno @idenim, varot olu bez ¢aumalas?

. Cukuru, etiki

. Sali, karija pulveri

3.106.

No kada dzivnieka galas gatavo Vines Sniceli?

. Cukas galas

. Jera galas

. Liellopu galas

. Tela galas

3.107.

No kada dzivnieka galas gatavo rostbifu?

. Jera galas

. Cukas galas

. Liellopa galas

. Tela galas

3.108.

Kas ir sukades?

. Cukura sirupa varTti un kaltéti augli un ogas

. Citronskabes fident merceti augli un ogas

. Cukuroti konditorejas izstradajumi

. Liela tauku daudzuma cepti augli un ogas

3.109.

Cik mintites javara pusmiksta ola?

. 4,5 lidz 6 mimiites

. 3 Iidz 4 minutes

. 3 11dz 3,5 miniites

. 7 Iidz 8 miniites

3.110.

Kas raksturigs biezenzupam?

. Tas ir biezas konsistences

. Produkti ir saberzta veida

. Produktus griez salminos

. Produktiem neveic termisko apstradi

3.111.

Kapéc ieteicams darzenus tvaikot?

. Tie maina krasu

. Tie zaudg svaru

. Rodas jauni aromati

. Tie saglaba uzturvielas

3.112.

Ar ko pasniedz biezenzupas?

. Ar apceptam garSsakném

. Ar omleti

. Ar grauzdiniem

. Ar silki

3.113.

Kuru sierus ieteicams izmantot meréu
pagatavosana?

. Cietos sierus

. Puscietos sierus

. Kausétos sierus

. Mikstos sierus

3.114.

Polu mérci ieteicams pasniegt pie...

. Darzenu un varitu zivju &dieniem

. Salatiem un aukstam zivju uzkodam

. Jéra galas un putnu galas €dieniem

. Darzenu un saceptu zivju dieniem

3.115.

Ka sagatavo spargelus varisanai?

. Sasien saisSkiSos

. Siki sakapa

. Pané miltos
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. Karto kartas




3.116.

Cik ilgi javara paipalu olas?

. 3 minutes

. 2 minttes

. 5 minutes

. 7 minttes

3.117.

Kadu termiskas apstrades veidu izmanto, gatavojot
"Siera kroketes"?

. Cep maza tauku daudzuma

. Cep cepeskrasni

. Vara verdosa udeni

. Cep liela tauku daudzuma

3.118.

Kuras zivis nekida?

. Ligus

. Stores

. Negus

. Renges

3.119.

Kuru liellopu galas pusfabrikatu pang?

. Antrekotu

. BifSteku

. Romsteku

. Strogonovu

3.120.

Pie kadiem &dieniem pieder befstroganovs?

. Varitiem

. Ceptiem

. Sautétiem

. Saceptiem

3.121.

Uz ko ir balstita lojalitates programma restoranos?

. Uz labiem reklamas pasakumiem

. Uz elatigu cenu politiku

. Uz SWOT analizi restoranam

. Uz informacijas iegiiSanu

3.122.

Kur$ no min&tajiem nav Marketinga Mix elements?

. Cilveks

. Produkts

. Laiks

. Cena

3.123.

Kurs$ no Marketinga Mix elementiem sev1 ietver
reklamu, pardo$anu, pardosanas veicinasanu un
uznémuma tela veidosanu?

. Produkts

. Cena

. Vieta

. Virzisana tirgi

3.124.

Kadu informacijas iegiiSanas metodi izmanto
restorana "slepenais viesis"?

. Aptauju

. Strukturgtu interviju

. Ekspertu novertgjumu

. Noveérosanu

3.125.

Kadi faktori ietekmé preces cenu?

. Reklama, kvalitate, mainigas izmaksas

. Konkurenti, pieprasijums, razotaja izmaksas, vélama pelna

. Pieprastjums un piedavajums

. Reklama, noform@jums, pieprasijums, konkurétspgja tirga

3.126.

Ka sauc atlaizu uzkrasanu naudas izteiksmé klienta
kartes konta, lai stimul€tu ieekonométos Iidzeklus
téret restorana?

. Kuponu sisteéma

. Bonusu sistéma

. Skonto atlaide
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. Klubu sistéma




3.127.

Kurs no elementiem pieskaitams Sova organizacijai
€dienu gatavoSanas un paniegSanas procesa?

. Karsto edienu un desertu flambésana

. KontaktgSanas ar klientu p&c pusdienam

. Uz galdiniem novietotas &dienu fotografijas

. Firmas &dienu piedavajums

3.128.

Kurs no elementiem pieskaitams Sova organizacijai
kokteilu gatavosanas un paniegSanas procesa?

. Kokteilu dekorativs noform&jums

. Kolekciju vinu piedavajums un degustacija

. Uzmanibas pieverSana viesim

. Flairings (Zonglesana ar pudelém)

3.129.

Ko nozime restorana "mercendaizings"?

. Uzn€muma atlaizu sistéma

. Paterétaju vajadzibu noteik$ana

. Maksla pardot un reklamét preci

. Prec¢u un pakalpojumu virziba tirgl

3.130.

Kadu marketinga panemienu lieto restorani, lai
piesaistttu apmekl&tajus stundas, kad zales
noslogojums minimals?

. Edienu degustaciju

. "Laimigas stundas"

. Loterijas un konkursus

. Atlaides restorana darbiniekiem

3.131.

Kurs ir netiesas reklamas pasakums restoraniem?

. Reklama televizija

. Atlaizu kupons zurnala

. Labdaribas pasakuma atbalstisana

. Majaslapa interneta

3.132.

Kur$ no pasakumiem var likt apmekl&tajam paturét
prata uznémumu un piesaistit citus klientus?

. Neparasti trauki un &dienu noform&jums

. Sugest&josa pardosana

. Atrs apkalpoganas laiks

. Klasiska un konservativa apkalposana

3.133.

Ka sauc dizaina veidu, kad restorana telpas
noformé$anai tick izmantoti ziedi un augi?

. Fito dizains

. Foto dizains

. Argjais dizains

. Iekstelpu dizains

3.134.

Ka sauc informaciju, ko iegiist speciali tirgus
izp@tes vajadzibam?

. Primarie dati

. Aptaujas dati

. Statistika

. Informacijas apkopojums

3.135.

Ka sauc marketinga pasakumu kopumu, ko
izmanto, lai noturétu pastavigos klientus?

. Partneribas marketings

. Taktiskais marketigs

. Lojalitates marketings

. Operativais marketings

3.136.

Kas no minétajiem marketinga elemeniem vislabak
palielina uznémuma konkurétspgju?

. ApkalpoSanas atrums

. Apkalposanas kultiira, serviss

. Suvenitru piedavajums

. Transporta pakalpojumi

3.137.

Kuri no min&tajiem pieder pie marketiga "mix"
elementiem?

. Resursi, pakalpojumi

. Pavadosie produkti, imidzs

. Produkts, cena, virziba,vieta

. Kredits, cena, konkurence

3.138.

Kurs no mingtajiem reklamas veidiem pieder pie
restorana argjas reklamas?

. Restorana édienkarte

. Restorana vizitkartes

. Fasades gaismas reklama
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Ka sauc tirgus sadali atbilstosi patérétaju

1.

Tirgus izpéte

2.Tirgus segmentacija

sarakstu: produkts, cena, vieta, virziba?

. Resursi, pakalpojumi, prestizs

3.139. . X
vajadzibam? 3. Tirgus pardaliSana
4. Tirgus poziciongSana
1. Tiesa reklama
Ka sauc reklamas virzibas veidu, kas lauj radit P " —
- _ o . 2. "Tiesas pardoSanas " reklama
3.140. |labveligus uzskatus par uznémumu jisu biznesam —— — —
nozimigu cilvéku vida? 3. Visu iespgjamo atlaizu veidi
4. Sabiedriskas attiecibas
1. Jéra galas
_ o . 2. Trusa galas
3.141.|No kada dzivnieka galas gatavo rostbifu?
3. Cikas galas
4. Liellopa galas
1. Ieliek fident, kam pievienots cukurs
5 . L _ 2. Ieliek fident, kam pievienots sals
3.142.|Ko dara ar Sampinjoniem, lai tie nemeln&tu? - — -
3. Ieliek Gident, kam pievienota citronskabe
4. Teliek tident, kam pievienota soda
o L L o 1. Uzlabots mobilais talrunis
Ka‘ds_ .1nf0rmac.1J as un korr_lumkacuu tehn(jlo.glj as 2 Plandetdators uz servanta
3.143. |risinajums atvieglo viesmilu darbu un paatrina —
apkalposanas procesu? 3. Plaukstdators viesmiliem
4. Datu vaksanas terminals
1. Ar uznémuma vaditaja majas datoru
L _ B 2. Ar bara un virtuves printeri, menedzera datoru
3.144.]Ar ko IKT sistema saistita viesmilu kases stacija? - -
3. Ar apmekl&taju datoriem
4. Ar viesmila plansetdatoru
1. Gramatvedibas datorprogrammas
3.145 Kadas datorprogrammas nepiecieSams apgit 2. Viesnicu datorprogrammas
" |viesmilu darba? 3. MS Office, datorprogrammas restoraniem
4. Noliktavu uzskaites programmas
1. Jaregistrgjas ar savu identifikacijas kartinu
3.146 Kas jadara viesmilim, uzsakot darbu datorizétaja  |2. Jaatver kase un jasaskaita nauda
' "|restotanu kases sistema? 3. Japarnem kase no ko]éga
4. Jaizveido kases atskaite par ieprieksgjo dienu
1. Izsaukt pavaru no virtuves, lai sanemtu pasatijumu
3147 Kadu papildiesp&ju viesmiliem piedava datorizeta [2. Automatiski nosiitit pasiitijumus uz virtuvi un baru
™ "|restoranu kases sistéma? 3. Nositit zinas kolegiem
4. Pieskaitit rekinam "t€jas naudu"
1. Shot
e 1o . . . 2. Goblet
3.148.|Kada glaze pasniedz saldéjuma kokteilus? -
3. Old fashioned
4. Brandy snifter
1. Edienu pasnieg$anu viesim
3149 Kadas darbibas viesmilim atvieglo plaukstdatoru un|2. Dz€rienu atneSanu no bara
7" |plansetdatoru izmanto$ana? 3. Atraku pasiitijuma pienemsanu pie galdina
4. Komunikaciju ar viesiem un vado$o personalu
1. Process, fiziska vide, cilvéki
3150 Kuri marketinga "mix"elementi papildina $o 2. Sabiedriba, patérétaji, vide
o 3
4

. Konkurence, spéks, vara




1. Restorana iekartojumu

Ko no mingta restorana pakalpojumu klasta var 2. Edienus un dzgrienus

3.152.
nosaukt par netveramo produktu? 3. Apkalposanu, servisu

4. Bara dzérienus

1. Reklama, augsta cenu politika, personiga veélmju izzinasana

2.Augsta Itmena apkalposana, elastigums, kvalitates saglabasana,

Kadas darbibas palidz uzpémumam uzvaréet L
inovacijas

3.153.

konkurences cina? — — = ——
3. Augstas cenas, laba kvalitate, sekmigs uznémuma izvietojums

4. Augsta limena apkalposana, augstas cenas




Nr.

Uzdevums

AtbilZu varianti

4.1.

Kada ir Curacao likiera pamatizejviela?

. Saldie kirsi

. Pomerances mizas

. Kafijas ekstrakts

. Ragtas mandeles

4.2.

Kadas ir stipra alkoholiska dzgriena-Absinta
izejvielas?

. Cukurniedru degvins, estragons

. Vinogu spirts, fenhelis, raudene

. Spirts, upenu ogas, kadikogas, aniss

. Spirts, vermeles, anisa s€klas, garSaugi

4.3.

Kurs$ no noraditajiem dz€rieniem ir rums?

. Martini

. Baileys
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. Absolut

4.

Captain Morgan

4.4,

No kadam izejvielam gatavo grenadina sirupu?

1.No dazadam meza ogam

2.No sarkanajiem bananiem

3.Nosarkanajiem apelsiniem

4 No tumsajiem kirSiem

4.5.

Kadas krasas razo Curacao likieri?

1.

Zila, zala, oranza, sarkana, balta (gaisa)

. Zala, briina, dzeltena, sarkana, zila

. Sarkana, dzeltena, bruina, roza, zala

. Zila, violeta, sarkana, zala, dzeltena

4.6.

Ko nozime uzraksts "Absinthe rafined " uz
alkoholiska dzeriena-Absinta pudeles etiketes?

. Absintam pievienots rafinétais cukurs

. Sastavdalas apstradatas ar rafinétu ellu

. Absints ir attirits, taja nav narkotiskas vielas Thujone

. Absints ir izgatavots destilacijas aparata majas apstaklos

4.7.

Kadu augu izmanto kokteila "Mojito"
pagatavosana?

. Piparmétru

. Citronmétru

. Udensmétru

. Abolmétru

4.38.

Kada ir kokteila "Dzins ar toniku" sastavdalu
kombinacija?

. Baze + mikstinoS$ais komponents

. Baze + garSas aromatiska sastavdala

. Baze + pildviela

. Baze + pastiprinoSais komponents

4.9.

Kada ir galvena garSas komponente, ko pievieno
graudaugu spirtam, razojot dzinu?

. Mandeles

. Kadikogas

. Rozmarins

. Vérmeles

4.10.

Kada ir tekilas razoSanas galvena sastavdala?

. Zilas agaves spirts

. Kukuriizas spirts

. Vinogu spirts

. Graudu spirts

4.11.

No kadam izejvielam gatavo Grappu?
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. No svaigi spiestas vinogu sulas

2.

No sarkanajiem un zalajiem rabarberiem

3.No vinogu izspaidam pé&c sulas iegfiSanas

4.

No dazadu graudaugu un kartupelu spirta




4.12.

Kadas sastavdalas izmanto alus pagatavoSanai?

. Udeni, iesalu, cukuru

. Iesalu, raugu, apinus, misu

. Udeni, mieZu iesalu, raugu, apinus

. Cukuru, raugu, apinus

4.13.

Kadam noltikam tiek izmantotas kalkulacijas
kartes?

. Pievienotas veértibas nodokla aprékinasanai

. Edienu daudzuma aprékina$anai 10 porcijam

. Ediena vienas porcijas pardosanas cenas aprékinaSanai

. Izejvielu cenu summas aprékinasanai katram €dienam

4.14.

Kadi dokumenti kalpo par pamatu &dienu un
dz@rienu pagatavosanai &dinasanas uznémuma?

. Tehnologiska kartes

. Pre¢u pavadzimes

. Produktu pastitijumu lapas

. Inventarizacijas akti

4.15.

Kada seciba kalkulacijas karte aprékina pardosanas
cenu &dienam?

. Izejvielu kopgja summa, uznémuma uzcenojums, PVN

. Izejvielu kopg&ja summa, PVN, uznémuma uzcenojums

. Izejvielu kop€ja summa, uznémuma uzcenojums

. Izejvielu kop&ja summa un PVN

4.16.

Kas ir partikas produktu bruto svars?

. Produkta svars pirms apstrades

. Produktu svars p&c termiskas apstrades

. Produkta svars péc pirmapstrades

. Taras un iepakojuma svars

4.17.

Kas ir partikas produktu neto svars?

. Produktu svars pirms apstrades

. Produktu svars péc termiskas apstrades

. Produktu svars péc pirmapstrades

. Taras un iepakojuma svars

4.18.

Kadu cenu izmanto &dienu un dzérienu
kalkulacija?

. lepirkuma cenu ar PVN

. Tirgus cenu

. lepirkuma cenu bez PVN

. Razotaja pasizmaksu

4.19.

No kadas dzimtas zivim iegiist melnos ikrus?

. Lasu dzimtas

. Mencu dzimtas

. Storu dzimtas

. Asaru dzimtas

4.20.

No kadas dzimtas zivim iegiist sarkanos ikrus?

. LaSu dzimtas

. Mencu dzimtas

. Storu dzimtas

. Asaru dzimtas

4.21.

Kuru produktu nav ieteicams pasniegt kopa ar
viskiju?

.Sokolade

. Rieksti

. Kiploki

. Aprikozes

4.22.

Kurs kafijas pupinu veids veido vairak neka pusi
no pasaulé sarazotas kafijas apjoma?

. Robusta

. Arabica

. Liberika

. Ekscelsa

4.23.

Kadas garSvielas vislabak sader ar kafiju?

. Muskatrieksts, krustnaglinas

. Kardamons, aniss, kanélis, vanila

. Pipari, bajans, kanélis, vanila
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. Safrans, ingvers, kardamons, koriandrs




4.24.

Kada grauzdgjuma pakapes kafiju izmanto espresso
pagatavosanai?

1.

Viegla grauzd&juma pupinas

2.

Vidgja grauzdgjuma pupinas

3.

Tumsa grauzd&juma pupinas

4,

Vistums$aka grauzd&juma pupinas

4.25.

Kadam kafijas pagatavosanas veidam izmanto rupja
maluma kafiju?

1.

"Turku" kafijas gatavoSanai ibrikos

2.Espresso, kafijas gatavoSanai ar vakuuma metodi

3.

Filtra metodei - "presso” vai "bodum"

4 Kafijas variSanai valgja trauka, aplieSanai tasé

1. Palmcivetas
426, Ar kada dzivnieka palidzibu notiek pasaulé 2. Mangusta
dargakas kafijas "Kopi Luwak" izgatavosana? 3. Surikata
4. Medusapsa
1. Loti smalka maluma

Kada maluma kafiju izmanto kafijas pagatavosanai

2.Smalka maluma

kvieSu milti un garSvielas?

. Salsas mérces

4.27. . e z -
aplejot vai varisanai valgja trauka? 3.Vidgja maluma
4. Rupja maluma
1. Labiba un tas produkti
498 Kuri produkti ir partikas alergéni un obligati 2. Kartupeli un to produkti
7" |janorada produktu mark&uma? 3. Gala un tas produkti
4. Aboli un to produkti
1. Vézveidigie un to produkti
. . . . 2. Rieksti un to produkti
4.29. |Kuri produkti nav partikas alergéni?
3. Sezama seklas
4. Kartupeli un to produkti
1. Viniem
4.30 Uz kuru produktu iepakojuma nav janorada partikas|2. Svaigiem augliem , darzeniem
7" |precu sastavdalas? 3. Piena produktiem, saldéjumam
4. Gazetajiem dz&rieniem
1. Bernézes (sauce Béarnaise (franéu)) mérces
Kadas merces galvenas sastavdalas ir — sviests vai - . —
_ ~ o ) 2. Besamela (sauce Béchamel) mérces
4.31. |margarins, vina etikis, tidens, olu dzeltenumi,
- C 3. Salsas merces
stpoli, baltie pipari, pétersili un estragons?
4. Vinigreta ( sauce Vinaigrette) mérces
. 1. Panna cotta
Ka sauc klasisko desertu., kas gatavots r_10 olu 2 Pavlovas kika
4.32. |baltuma un cukura, pasniegts ar putukr&jumu un - -
o 3. Millefeuille
augliem?
4. Eklers
1. Olu baltumi, cukurs, saldais kr&jums, ogas, augli
4.33 Kadas pamatizejvielas izmanto gatavojot desertu  |2. Saldais kr&jums, cukurs, milti, rabarberi
" |"Pavlovas kiika"? 3. Olu baltumi, milti, sviests, saldais kr&jums, Sokolade
4. Zemenes, melones, saldéjums, baltvins, cukurs
1. Sarkanvinu, sviestu, garSvielas
434 Kadas sastavdalas izmanto BeSamela (sauce 2. Pienu, miltus, sviestu, gar§vielas
"~ [Béchamel) mérces pagatavosanai? 3. Sviestu, etiki, olu dzeltenumus, sipolus
4. Buljons, sviests, kvieSu milti, sipoli
1. Bernézes (sauce Béarnaise - francu val.) mérces
4.35 Kadas mérces galvenas sastavdalas ir sviests, piens, |2. BeSamela ( sauce Béchamel) mérces
o 3
4

. Vinigreta ( sauce Vinaigrette) mérces




Kadas ir $veicieSu tradicionala édiena "Fondi"

Sveices sieri, baltvins, kiploki, gar$vielas

Buljons, milti, piens, siers

1.
4.36. 2.
(fondue - francu) raksturigakas sastavdalas? 3. Olu dzeltenumi, sviests, piens, Sveices siers
4. Baltvins, siers, milti, sviests
1. Kapostu lapas
437 Kada auga lapas izmanto, lai pagatavotu titenus  |2.Salatu lapas
"Dolmas™? 3. Vinogu lapas
4. Biesu lapas
1. Kefirs vai paninas
438 Kadi produkti ir pamatsastava spanu aukstajai 2. Rivetas sarkanas bietes un gurki
zupai "Gaspaco"(gaspacho - spanu val.)? 3. Tomati, olas, varita gala, zalumi
4. Tomati, gurki, paprika
1. Mocarellas sieru
439 Kadu sieru izmanto, gatavojot tradicionalos 2. Parmezana sieru
"Grieku salatus"? 3. Fetas sieru
4. Maasdam sieru
1. Cuku pupas
4.40 Kadu pamata produktu izmanto, gatavojot 2. Turku zirgus
"Humusu™? 3. Pelgkos zirpus
4. Dazadas 1&cas
1. Kartupeli
441 Kads .ir pamata produkts, gatavojot klasisko €dienu |2. Risi
“Rosti"? 3. Baklazani
4. Paksaugi
1. Kaperi, melnas olivas, anSovi,olivella
442 Kadas pamata sastavdalas izmanto, gatavojot 2. Parmazana siers, baziliks, olivella
tradicionalo tapenadi? 3. Kaltéti tomati, olivella, zalumi
4. Kaperi, maringti pipargurkisi, sipoli, ella
1. Austie, karstie, konditoreja
4.43. |Kada seciba klasiskaja edienkarté raksta desertus? 2. Karstie, aukstie, augli
3. Aukstie, karstie, saldgjumi
4. Saldetie, aukstie, karstie
1. Zales parzinis, viesmilis
444, Kurs ir atbildigs par edienkar$u sastadisanu 2. vBérmenis , viesmilis
uzpeémuma? 3. Sefpavars, restorana vaditajs
4. Edienu grupu pavari
1. Varitie, pangétie, ceptie, sautétie, saceptie, maltie zivju &dieni
e o . 2. Saceptie, varttie, sautétie, cepeskrasni ceptie, maltie zivju
445 Kada seciba ieteicams rakstit zivju pamateédienus sdicni
edienu karte? 3. Varitie, sautétie, ceptie, saceptie, maltie zivju &dieni
4. Maltie, varitie, ceptie, saceptie zivju &dieni
Ko nozimé partikas precu mark&jums ar Sadu 1. Prece vai tas iepakojums var tikt otrreizgji parstradats un
simbolu? izmantots citu pre¢u raZo$ana
2. Attieciga produkta un ta sastavdalu izstrade nav veikti
4.46. eksperimenti uz dzivniekiem

3. Razotajs vai izplatitajs ir samaksajusi par §Ts preces
iepakojuma savakSanu un otrreiz&ju parstradi Latvija

4. Prece atbilst ES drosibas, veselibas un vides aizsardzibas
prasibam




kopgja kokteila cena?

. Kokteilu salmina

1. No 3-4 &dieniem
o _ . e 2. No 5 un vairak &dieniem
4.47. |No cik &dieniem sastav "Fine dining" &dienkarte? - —
3. No vismaz 10 &dieniem
4. No 10-15 &dieniem
1. Edienu brivas izvéles &dienkarte
4.48. |Ko nozimé "a la carte" &dienkarte ? 2 1}4?ne§a Sdienkarte
3. Ediekarte, kas sastadita banketam
4. Biznesa pusdienu &dienkarte
1. Sampanieti
4.49 Kﬁda veida vinus dz&rienu kart€ pienemts rakstit  |2. Baltvinus
pirmos vinu grupa? 3. Sarkanvinus
4. Portvinus
1. Brokastu &dienkarte
Kada veida &dienkartei atbilst §1 definicija: 2. A la carte adienkarte
"Notgiktf'l s_eciba:l u{l lfﬁrﬁbﬁ _izstra'tvd_étii _éd.ienkartie, 3. Fine dining edienkarte
4.50. |kas piedava plasu &dienu klastu; $ada &dienkarte - —
tiek ietvertas visas €dienu grupas, ta dodot iesp&ju 4. Biznesa pusdienu edienkarte
viesim izvéleties €dienus individuali. "
1. Pilns originalais dzériena nosaukums
o . . _ 2. Nosaukumam jabiit tulkotam valsts valoda
4.51. |Ka janorada dz€rienu nosaukumi dzerienkartg? — — -
3. Janorada latviskais un angliskais variants
4. Dzeriena veids un latviskais nosaukums
1. Dzg€rienu tilpuma vieniba
452 Kas papildu dzérienu nosaukumiem janorada, 2. Dzérienu sastavdalas
sagatavojot kokteilu kartes? 3. Dzérienu pagatavosanas laiks
4. Dz@rienu pagatavoSanas tehnologija
1. Mililitros
453, Kadas mérvienibas raksta dz&rienu tilpumu, 2. Centilitros
aprékinot kokteilu cenu kalkulacijas karte? 3. Dekalitros
4. Litros
1. Gramos
454, Kadas mérvienibas raksta produktu svaru, aprékinot|2. Kilogramos
€dienu cenu kalkulacijas kartg? 3. Gabalos
4. Miligramos
1. Gramos
455, Kadas mérvienibas raksta produktu svaru 2. Kilogramos
tehnologiskajas kart€s? 3. Gabalos
4. Miligramos
1. Zudumi parvadasanas laika
456 Kadi svara zudumi janem véra, aprékinot produktu 2. Zudumi pirmapstradé
neto svaru &dienu tehnologiskaja kart&? 3. Zudumi termiskaja apstrade
4. Dabiskie zudumi
1. Kokteilu strupu
457 Kadas kokteilu sastavdalas cena netiek ierékinata |2. Kokteilu dekoraciju
3
4

. Ledus kubinu




4.58.

Ka organoleptiski nosaka produktu kvalitati?

. Izm@rot produktos mitruma saturu

. Produktu nosverot, izm@rot temperatiiru

. Izmantojot manu organus — ozu, redzi, tausti

. Izmantojot merierices — svarus, spirtometrus

4.59.

Kura no atbilzu variantiem visi nosauktie jiiras
produkti pieder pie vézveidigajiem?

. Omari, kalmari, krabji, vézi

. Garneles, midijas, austeres, s€pijas

. Astonkaji, langusti, trepangi, kalmari

. Langusti, omari, krabji, garneles

4.60.

Kada temperatiira restorana jauzglaba piena
produkti?

.No+2°Clidz+6 °C

.No+6°Clidz+8 °C

.No+8°C Iidz +10 °C

.No +10 °C Iidz +14 °C

4.61.

Kadas ir sviesta kvalitates prasibas?

. Viendabiga krasa un konsistence, raksturiga smarza

. Spilgti dzeltena virskarta, griezuma izdalijusSies tdens pilieni

. Driiposa konsistence, nevienmériga, iedzeltena krasa

. Spilgti dzeltena krasa, driposa konsistence

4.62.

Kuram auglim, pargriezot Skérsgriezuma, ir
zvaigznes forma?

. Fizalim

. Karambolai

. Kaktusa auglim

. Avokado

4.63.

Kura ir organoleptiska (sensora) partikas produktu
pétisanas metode?

. Ipatngja svara noteikSana

. Udens satura noteik3ana

. SmarZzas un garsas noteik$ana

. Absoluta svara noteikSana

Kadam eksotiskajam auglim atbilst §ads apraksts?
Auglis parsvara tiek audzéts Dienvidamerika, ka ar1
Australija un Azija. To uzskata par vienu no

. Karambole

. Cerimoja

. Ragaina melone

SN BOSTH BN (O R Bl RSNy BROSE B (O N B I SN VR I G R SN NUSTY [ \OJ) R RSN OSSN B RSN ISR el I SN VS Y B SN B

) ) X X . Durians
4.64. |gardakajiem augliem pasaulé. Garsa ir gluzi ka
auglu salatiem, kuru sastava ir ananasi, papaija un
mango. Auglis ir neregularas formas ar zalu, cietu
mizu. Pildijums ir balts, melnas s€klas nav €édamas.
1. Karambole
Kurs jclughs atgadina d?elten.u kirsu .tom.atu, ir klats [5° Cerimoja
4.65. |ar smilSkrasas balonveida mizu un tiek izmantots —
g . 3. Fizalis
desertu un dz€rienu noformesanai? _
4. Durians
1. Karambole
Ka sauc 01tru.saugh oranzi dzeltepa lfrasa, kur§ pec 5 Cerimoja
4.66. [izméra atgadina valriekstu, ta miza ir saldena, —
el - 3. Fizalis
ieksgja dala ir skaba?
4. Kumkvats
1. Maasdam
467 Kuram no sieriem griezuma vieta biis redzams 2. Dor Blue
" |zilgans pelgjums? 3. Gouda
4. Mozzarella




€dienus, kas pagatavoti no galas produktiem?

. Specializgtaja edienkarte

1. Koriandram
468 Kadam garSaugam, ko izmanto dz&rienu 2. Piparmétrai
7" |pagatavosana, raksturiga izteikta mentola smarza? |3. Raudenei
4, Estragonam
Kadu garsvielu iegtist no koka mizam vai 1. Kariju
dzinumiem, tai raksturiga patikama smarza, brina |2. Kangli
4.69. _ . . -
krasa un to izmanto karsto dzerienu un karstvina 3. Kurkumu
pagatavoSana? 4. Anisu
1. Fenhels, artiSoks
. . C 2. Tomats, baklaza
4.70. |Kuri darzeni pieder pie kirbjaugiem? ot.na > 24 a.zans
3. Patisons, gurkis
4. Topinambiirs, batate
1. Klementins, citrons, granatabols
. . L . 2. Greipfrits, laims, kumkvati
4.71. |[Kuri augli pieder pie citrusaugliem? TCIps, "o s, vt
3. Citrons, laims, fizalis
4. Apelsins, Ii¢ija, mandarins
1. Parmesan
a7 | q ) 2. Camembert
79 . . . eto si .
urs$ no sieriem pieder cieto sieru grupai 3 Momarella
4. Mascarpone
1. Mandelem
Kuram no riekstu veidiem kodols ir zala krasa ar .
C N N 2. Pistacijam
4.73. |violetiem apvalku, ¢aula, augliem ienakoties, —
parplist? 3. Kesju
4. Valriekstiem
1. Parmesan
474 Kuram no sieru veidiem virsma ir klata ar balta 2. Camembert
" |pelgjuma kartinu? 3. Mozzarella
4. Edamer
1. Rafingtais cukurs
Kadam cukura veidam atbilst $ads ralfst'urOJums: 2 Fruktoze
4.75. |Cukuram raksturigo aromatu un zeltaini briino -
. - . 3. Marmelades cukurs
nokrasu pieskir dabiga cukurniedru melase?
4. Briinais niedru cukurs
1. Produkta kimisko sastavu
4,76, |Kuru raditdju var novertt organoleptiski, pienemot 2. Produkta argjo izskatu
" 7" |preci noliktava no piegadataja? 3. Produkta mikrobiologisko piesarnojumu
4. Produkta garSu
1. Ediena smarzu
477 Kuru raditaju nevar noveértét, organoleptiski 2. Ediena garsu
" |parbaudot &dienu? 3. Ediena konsistenci
4. Ediena kaloritati
1. Svetku &dienkarte
478 Kada veida specialaja &dienkarte ieklauj tikai 2. Bérnu &dienkatré
"7 |vienas, konkrétas tautas raksturigos &dienus? 3. Specializétaja &dienkarte
4. Nacionalaja &dienkarte
1. Nacionalaja &dienkarte
479 Kada veida specialaja €dienkarte neieklauj 2. Vegetaraja édienkarté
o 3
4

. Sezonas edienkarte




4.80.

Kada veida &dienkarte ieklau;j tikai vienas grupas
edienus?

. Nacionalaja edienkarte

. Vegetaraja eédienkarté

. Specializetaja edienkarte

. Sezonas edienkarte

4.81.

Kadus &dienus ieklauj sezonas &dienkarte?

. Edienus no produktiem, kas raksturigi konkrétam gadalaikam

. Edienus no produktiem, kas izmantojami visu gadu

. Edienus no produktiem, kas raksturigi regionam

. Edienus no termiski neapstradatiem produktiem

4.82.

Kadi &dieni raksturigi &dienkartei pec klasiskajiem
"Slow Food" principiem?

. Edieni no Iéni sagremojamiem produktiem

. Tradicionali &dieni no viet&jiem produktiem

. Edieni, kas atri pagatavojami

. Edieni, kas jagatavo vairakas dienas

4.83.

Kadi &dieni raksturigi &dienkartei péc "Fast
Food"principiem?

. Edieni no svaigiem sezonas produktiem

. Edieni no pusfabrikatiem, atri sagatavojami

. Tradicionali &dieni no vietgjiem produktiem

. Edieni, kas jagatavo vairakas dienas

4.84.

Kadus &dienus, veicot &dienkartes analizi, déveé par
"uzvarétajiem"jeb "zvaigzném"?

. Edienus, kas klientu vidi ir populari un rentabli

. Dargus &dienus, kas patik ekstravagantiem klientiem

. Daudz pardotus &dienus ar vid&ju pasizmaksu

. Edienus, kas ir atri pagatavojami un par zemu cenu

4.85.

Kadus &dienus, veicot &dienkartes analizi, d&vé par

"skréjejiem"jeb "jajamiem zirdziniem"?

. Edienus, kas klientu vidii ir populari un rentabli

. Dargus &dienus, kas patik ekstravagantiem klientiem

. Daudz pardotus &dienus ar vid&ju pasizmaksu

. Edienus, kas ir atri pagatavojami un par zemu cenu

4.86.

Kura &dienkar$u piedavasanas metode var sniegt
vislabako informaciju par &dienu?

. Galda &dienkarte ar TpaSo piedavajumu

. Edienkarte ar attéliem interneta majas lapa

. Edieni, uzrakstiti uz tafeles ar kritu

. Edienkarte uz piramidas pie ieejas restorana

4.87.

Kada dzgrienu grupa alus baru dz&rienkarte tiek
rakstita pirma?

. Degvini

. Alus
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. DzirkstoSie vini

D

. Sulas

4.88.

Kadus edienus iek]auj "Fingerfood"edienkartg?

1.Edienus, kuru &$anai nav nepiecie$ams $kivis un galda
piederumi

2. Edienus, kas raksturigi Azijas tautu virtuvei, &damus bez
galda piederumiem

3. Konditorejas izstradajumus, karstos dz&rienus

. Brokastu &dienus, aukstas uzkodas

4.89.

Kadas pazimes raksturigas "bérnu" &dienkartei?

. Edienkartg ieklauti tikai saldumi, lielas porcijas

. Bérniem interesanti €dienu nosaukumi, nelielas porcijas

. Edieni no pamata &dienkartes, samazinatas porcijas

. Bérniem interesanti €dienu nosaukumi, lielas porcijas

4.90.

Par kadu tilpuma vienibu norada cenu stiprajiem
alkoholiskajiem dz&rieniem dz€rienkartes?

.4clvai5cl

. 7cl vai 8 cl

. 10cl vai 12 cl

AlwIN|RP|R]WIND]|—=]>

. 15cl vai 20 cl




Kadi zudumi janem veéra, aprékinot gatavas porcijas

. Zudumi pirmapstrade

. Zudumi termiskaja apstrade

1
2
4.91. LT — —
cenu karstajiem edieniem? 3. Zudumi pirmapstrade un termiskaja apstrade
4. Zudumi parvadajot un aukstaja apstrade
1. 5,28¢€
Kada ir 1 porcijas pardosanas cena, ja 10 porciju 2 5.35€
4.92. |izejvielu summa ir 16, 285 €, uzcenojums 200 %, —
bet PVN — 21 %? 3.5,91€
4.6,25¢€
1.6,15€
Kada ir 1 porcijas pardosanas cena, ja 10 porciju 2 675 €
4.93. |izejvielu summa ir 20,345 €, uzcenojums 150 %, —
bet PVN — 21 %2 3.6,56€
4.6,76 €
. . ~ [1.35grami
Kadls ir produkta peto svars, ja bmto svairs_vllenal 2. 46 grami
4.94. |pocijai ir 60 grami, bet zudumi pimapstradg ir 24 -
%2 3. 48 grami
07
4. 54 grami
. . |1 15grami
Kadsulr. Produkta n§t0 svars, ja Tbrl:ItO SV&I"S_Vl_eIlal 2. 16 grami
4.95. |porcijai ir 20 grami, bet zudumi pirmapstrade — 16 -
04? 3. 17 grami
07
4. 18 grami
) . 1. Brusketas
Ka sauc mazasv uz}«.)du malzltevs_wenam k.umosam, 2. Bagetes
4.96. [kuru pagatavosana izmanto dazadas forminas —
izspieSanai? 3. Kanap?
4. Valovani
1. Melnie pipari
4.97 Kurs no piparu veidiem tiek iegiits no citas, 2. Baltie pipari
7 |at8kirigas dzimtes auga? 3. Smarzigie pipari
4. Sarkanie pipari
1. Ar baltvinu
4.98 Ar kuru dz€rienu vislabak sader kopa cepti jéra 2. Ar sarkanvinu
" |ealas edieni? 3. Ar degvinu
4. Ar dzirkstoSo vinu
1. Ar dillem
4.99 Ar kuru no garSaugiem tiek gatavoti un pasniegti  |2. Ar koriandru
7 |tomati Italu virtuve? 3. Ar pétersﬂiem
4. Ar baziliku
1. Biteni
4100 Kuru no augiem izmanto ka cukura aizstajgju, 2. Lavandu
77 |gatavojot edienu? 3. Marsilu
4. Steviju
1. Majoranu
4101 Kuru no garSaugiem vésturiski déveé par "desu 2. Rozmarinu
T |zl 3. Raudeni
4. Estragonu
1. ArtiSokam
. S _ y 2. Kalim
4.102. |[Kuram no darzeniem piemit viegla anisa garSa? -
3. Pastinakam
4. Fenhelim




4.103.

Kads produkts ir tradicionala Lieldienu &diena
"Pasha"pamatprodukts?

. Kvie$u milti

. Biezpiens

. Sviests

. Saldais kr&jums

4.104.

Kads gatavoSanas veids ir pamata tradicionalajam
francu €dienam "Piles konfits" ( francu val. -
confit)?

. Cepsana cepeskrasni

. Léna kars@$ana piles taukos

. Varisana piles kaulu buljona

. Cepsana uz pannas

4.105.

Kadu miklu izmanto, gatavojot liellopu fileju
Velingtona gaume?

. Smil$u miklu

. Kartaino sviesta miklu

. Rauga miklu bez ierauga

. Plaucéto miklu

4.106.

Cik procentu kakao jasatur Sokoladei, lai to varétu
uzskatit par tumso Sokoladi?

25%

30 %

.35%

.43 %

4.107.

Kadu sviestu satur balta Sokolade?

. Kakao sviestu

. Kokosriekstu sviestu

. Saldpiena sviestu

. Skabpiena sviestu

4.108.

Kadi produkti ir pamata kama miltiem jeb
produktam "Kama"?

. Malti zirni un grauzdéti graudi (rudzi, miezi, kviesi)

. Malti zirpi un kukuriiza

. Malti zirni, pupas un graudaugi (auzas, kviesi , miezi)

. Malti dazada veida graudaugi

4.100.

Ka sauc piekto garsas izjltu, kam nosaukumu devis
japanu kimikis Kikunae Ikeda?

. Tanins

Umami

. Emulsija

. Biters

4.110.

Ka &diena saldums maina vina garsu?

. Padara vinu saldaku

. Padara vinu skabaku

. Padara vinu mazak riigtu

. Padara vinu etikainu

4.111.

Ko sajutls vina garsa, ja vinu pasniegs ar
dedzinosas garSas &dieniem?

. Vairak jutis skabumu

. Jutts metalisku garSu

. Vairak jutis taninus

. Jutis zivju ellas garSu

4.112.

Kadus &dienus ieteicams pasniegt kopa ar tantniem
bagatiem viniem?

. Satigus galas &dienus

. Treknus zivju &dienus

. Vegetaros &dienus

. Liesus galas &dienus

. Denaturacija
Ka sauc skistoso vielu izdaliSanos no partikas P
. . . . . Difuzija
4.113. |produktiem, saskaroties ar tideni, tos mazgajot, i
briedinot, maringjot un varot? - Emulsija
. Dehidratacija
. Denaturacija
4114 Ka sauc divu vai vairaku sava starpa neskistoSu . Difuizija
7 7 |vielu viendabigu sajauk$anos (ella un tidens)? . Emulg&sanas

. Dehidratacija




4.115.

Kuri augli p&c sagrieSanas maina krasu?

. Arbiizi, melones

. Persiki, kivi

. Ananasi, mango

. Aboli, banani

4.116.

Ar ko jaapstrada aboli, bumbieri, banani p&c
sagrieSanas, lai noverstu melngsanu?

. Ar varTtu tdeni

. Ar cukura sirupu

. Ar citrona sulu

. Ar degvinu

4.117.

Kurs auglis p&c sagrieSanas maina krasu?

. Arbuzs

. Persiks

. Ananass

. Avokado

4.118.

Ar ko jaapstrada avokado péc sagriesanas, lai
noverstu melnésanu?

. Ar varTtu tdeni

. Ar cukura sirupu

. Ar citrona sulu

. Ar degvinu

4.119.

Kadu salatu veidu izmanto, gatavojot klasiskos
Cgzara salatus?

. Romiesu salatus

. Endivijas salatus

. Rukolas salatus

. Ledus salatus

. Bumbierus
4.120 Kadus auglus izmanto, gatavojot klasiskos Valdorfa|2. Abolus
77 [salatus? . Melones
. Ananasus
. Olivella
Kads produkts ir pamata Aioli (francu val.- A
. . Cue g . Provansas majonéze
4.121.|"kiploks" un "ella") mércei, ko biezi deve par —
"provansiesu ellu" ? . Kréjums
. Saldais kr&jums
. Buljona zupa ar zalumiem
. . . . . Bieza galas zupa
4.122.|Kas ir Bouillabaisse (buiabes)? & i

. Darzenu biezzupa

. Bagatiga zivju zupa

4.123.

Kadu &dienu viesis sanems, ja pasiitis Consommé
(konsomg)?

. Ilgstosi varitu koncentr&tu buljonu

. Biezu galas zupu, varitu uz lénas uguns

. Zivju zupu ar jiras veltem

. Piena saknu zupu, pasniegtu ar silki

4.124.

Kas ir pamatsastava tradicionalajam francu
€dienam "Foie gras"?

. Zosu aknas

. Tela aknas

. Cuku aknas

. Vistu aknas

4.125.

Ka sauc &dienu no Provansas, kura gatavosSanai
izmanto visus sezonalos darzenus: baklazanus,
cukini, tomatus, stpolus u.c., apcepot atseviski un
sajaucot?

. Remoulade (remulade)

. Ratatouille (ratatui)

. Rosette

. Rouille

4.126.

Ka sauc klasisku francu mérci, ko gatavo uz piena,
miltu un vistas, zivs vai tela galas buljona bazes?

. Velouté (velutg)

. Vinaigrette (vinegrets)

. Tapenade (tapenade)
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. Hollandaise sauce (holandiesu)




4.127.

Kadu mérci izmanto, gatavojot lazanju (italu val.-
Lasagne)?

. Velouté (velute)

. Vinaigrette (vinegrets)

. Béchamel

. Hollandaise

4.128.

Kadu produktu izmanto, gatavojot risoto?

. Risus

. Pastu

. Putraimus

. Miltus

4.129.

Kadi produkti ir pamata italu mérc€m-salsam (it.
"mérce")?

. Siers un zalumi

. Olive]la, tomati un zalumi

. Juras produkti

. Olu dzeltenumi un oliv]la

4.130.

Kadu &dienu viesis sanems, ja pasiitis "Crépes"?

. Planas pankikas

. Trauslas vafeles

. Pilditas pankiikas

. Raudzetas pankiikas

4.131.

Kadas ir fran¢u klasiska deserta "Macarons"
galvenas sastavdalas?

. Edamie kastani, milti un cukurs

. Milti, olas, tdens

. Mandelu milti, olu baltums, cukurs

. Sviests, milti, olas, Sokolade un rieksti

4.132.

Kadu &dienu viesis sanems, ja pasutis Sorbet
(sorbg)?

. Plombira sald€jumu ar roziném

. Austrumu saldumus ar riekstiem

. Sasald&tu auglu sulu vai biezeni

. Ceptu, saldu desertu ar medu

Ka italu virtuve sauc svaigu, termiski neapstradatu

Cavatelli

. Carpaccio

4.133. |produktu, ko sagriez planas $k&l€s un pievieno -
mérces? . Canederli
. Fagottino
. Garganelli
Ka sauc italu pastas veidu, nelielu spiralu jeb Farfalle
4.134. |atsperisu forma, ko parasti gatavo no cieto kvieSu [— -
Skirpu miltiem? - Cavatelli
. Fusilli
. Garganelli
Ka sauc italu pastas veidu, taurena jeb puskisa Farfalle
4.135. [forma, ko parasti gatavo no cieto kviesu skirpu ' -
miltiem? . Cavatelli
. Fusilli
. Apelsiniem
4136 No kadiem augliem vai ogam gatavo klasisko . Bananiem
T [sidru? . Vinogam
. Aboliem
. Divpadsmit

4.137.

Cik dazadus augus, to saknes, mizas, auglus,
izmanto Vacija razota likiera "Jagermeister "
izgatavoSana?

. Divdesmit tr1s

. Trisdesmit piecus

. Piecdesmit seSus

4.138.

Kas ir absinta galvena komponente?

. Vérmele

. Kadikogas

. Vibotne

1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1.
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4
1
2
3
4

. Kailvarpa




. Dzidras, nedzidras, biezenzupas, piena, aukstas zupas

. Aukstas, biezenzupas, dzidras,nedzidras, piena zupas

1
4.139. |Kada seciba klasiskaja &dienkarte raksta zupas? 2 - - - -
3. Nedzidras, dzidras, piena, biezenzupas, aukstas zupas
4. Aukstas, dzidras, nedzidras, biezenzupas, piena zupas
1. Sautgtie, varitie, ceptie, maltas galas &dieni
4.140. Kada seciba ieteicams rakstit galas pamatédienus |2. Saceptie, varitie, sautétie, ceptie, maltas galas &dieni
€dienu karte? 3. Varttie, ceptie, saceptie, maltas galas &dieni
4. Maltas galas &dieni, varitie, ceptie, saceptie
1. Cepeskrasni ceptas mencu aknas
4141, Kur§ no &dienu nosaukumiem ir nekorekti veidots |2 Pilditas paipalu olas
nosaukums? 3. Neptiina olas ar erukas salatiem
4. Sautéta liellopu galas rulete
1. Sastavdalas, kas var izraisit alergisku reakciju
4142 Kadas specifiskas sastavdalas obligati janorada 2. Sastavdalas, kas pastiprina &diena garSu
€dienkarte aiz €diena nosaukuma? 3. Piedevas un mérces
4. Ediena termiskas apstrades veids
1. IzvElas salatus, tiem pieskano citus &dienus
4143, Kada ir pareizaka banketu &dienkartes sastadisanas |2. Izv€las pamatedienu, pieskano citus edienus
kartiba? 3. Izvelas dz@rienus, tiem pieskano &dienus
4. Izvelas desertu, tam pieskano pamatedienu
1. Vajadziba péc pelnas
4144 Kads ir vadogais kritérijs, kas nosaka &dienu cenas |2 \_/iesa maksatspeja
€dienkarte? 3. Edienu grupu skaits &dienkartg
4. Uzp€muma veids un Itmenis
1. Nosaukumi rakstami ar lielo burtu
4.145. Kads noteikums jaievéro &dienu nosaukumos, 2. Nosaukumi rakstami iekavas
izmantojot geografiskos nosaukumus? 3. Nosaukumi liekami p&dinas
4. Nosaukumi rakstami ar mazo burtu
Kurs$ no kritérijiem attiecas uz &dienkartes 1. Noradit produktu izcelsmes valsti
4146 planosanas principu- daudzveidibu &dienkarte? 2. Péc iespdjas mazak sasmalcinat produktus
3. Dazadu termisko apstradi édieniem
4. Noradit kaloriju daudzumu &dienkarté
1. Informacijai par &dienu cenam
4147 Kuram no kriterijiem japiever§ uzmaniba, veicot 2. Teksta izkartojumam un burtu izm&ram
&dienkartes vizualo izvertesanu? 3. Kas gar$o uznémuma apmeklétdjiem
4. Edienu pagatavosanas laikam
1. Baltvins Mouton Cadet Sauvignon Blanc , Francija 2012
4.148. Kura no piemériem ir pareizi noradits vinu 2. Bouchard Pouilly-Fuisse 2011
pieraksts dzérienu karte? 3. Baltvins Hugel Riesling Alsace
4. Francija Hugel Gewurztraminer Tradition Alsace
1. Jaunlopgalas salati
4,149 |/Kurd no piem@riem ir gramatiski pareizs &dienu 2. Avokado-garnelu salati
pieraksts &dienkartg? 3. Kefira bieSu auksta zupa
4. Cepta piles kriitina
1. Filo miklas grozins$ ar govspiena svaigsieru un upeném
4.150. Kura no pieme@riem ir pareizi formuléts &dienu 2. Pankiiku sainisi ar olu un mencu aknu pildfjumu
3
4

pieraksts edienkarte?

. Pasmaju silke pergamenta ar asaku un majas sieru

. Mottra Latvija audzgti ikri osetra vai sterlet (28 g)




4.151.

Siltie brokastu &dieni netiek piedavati. ..

Kontinentalajas brokastis

. Anglu brokastis

. Brokastu bufeté

. Amerikanu brokastts

4.152.

Siltas desinas, ceptas olas vai omlete, bekons un
baltas pupinas tomatu merce raksturigs...

. Anglu brokastim

. Azijas brokastim

. Amerikanu brokastim

4.153.

Kas raksturigs brokastu bufetei?

1.

2

3

4

1. Kontinentalajam brokastim
2

3

4

1

. Edieni un dzgrieni tiek izvietoti uz gariem galdiem vai letem,
kur tie ir brivi pieejami

2. Brokastu sagatavoS$anai nav jaizmanto virtuves tehnologiskas
iekartas, tas var pasniegt jebkura telpa vai ar1 arpus telpam

3. To organiz€ p&c pasapkalpoSanas principa no pargjiem
restorana viesiem atdalitas telpas

4. Taja ir no ikdienas piedavajuma atskiriga &dienkarte un galdi
tiek 1pasi noforméti

4.154.

Kads &diens raksturigs Azijas brokastim?

. Graudu parslas ar jogurtu vai pienu

. Baltas pupinas tomatu mércé

. Risu biezputra

. Kruasans ar ievarijumu

4.155.

Kads &diens raksturigs Amerikanu brokastim?

. Graudu parslas ar jogurtu vai pienu

. Baltas pupinas tomatu mércé

. Risu biezputra

. Kruasans ar ievarijumu

4.156.

No kadu produktu lietoSanas izvairas vegani?

. No dzivnieku izcelsmes produktu lietoSanas

. No miltu un graudaugu produktu lictosanas

. No darzenu un paksaugu produktu lietosanas

. No auglu un ogu produktu lictosanas

4.157.

Kadus produktus nelieto vegani?

. Dzivnieku galu, zivis, pienu, olas un zelatinu

. Zirpus, 1&cas, baltas un briinas pupinas

. Makaronus, niideles, risus un grikus

. Maizi, krekerus, lavasus un tortillas

4.158.

Kas nav raksturigs koseram?

. Putni un lopi janokauj atbilstosi religiskajiem noteikumiem
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. Viena &dienreize aizliegts vienlaikus €st zivju un piena
porduktus

3. Katla, kura gatavota gala, aizliegts varit pienu

4. Atlauts &st zivis ar spuram un asakam, savukart austeres,
garneles, krabji un vezi ir aizliegti

4.159.

Kadus produktus nelieto koseri?

1. Cikgalu, vézveidigos un mait€dajus putnus

2. Zirnus, 1&cas, baltas un brinas pupinas

3. Makaronus, niideles, risus un grikus

4. Maizi, krekerus, lavaSus un tortiljas




4.160.

Kas ir kompleksa &dienkarte?

1. Edienkarte, kura nem véra uztura fiziologiskas normas
attiecigam cilvéka vecumam vai arstnieciskos noradijumus

2. Edienkarte, kas sastav no tris vai ¢etriem &dienu komplektiem
par noteiktu noapalotu cenu un kuru izmanto, kad vienlaikus 1sa
laika jaapkalpo liels skaits viesu

3. Edienkarte, kur katram &dienam ir noteikta cena un
apmekI&tajs izvelas no kartes neierobezotu &dienu skaitu

4. Edienkarte, kuru veido p&c arstnieciska uztura macibas
ieteikumiem, pemot vera noteiktas di€tas, un, atbilstosi slimibas
raksturam, ieklaujot €dienus, kas ieteikti slimniekiem

4.161.

Kas ir dietiska édienkarte?

1. Edienkarte, kura nem véra uztura fiziologiskas normas
attiecigam cilvéka vecumam vai arstnieciskos noradijumus

2. Edienkarte, kas sastav no tris vai ¢etriem &dienu komplektiem
par noteiktu noapalotu cenu un kuru izmanto, kad vienlaikus 1sa
laika jaapkalpo liels skaits viesu

3. Edienkarte, kur katram &dienam ir noteikta cena un
apmekI&tajs izvélas no kartes neierobezotu &dienu skaitu

4. Edienkarte, kuru veido péc arstnieciska uztura macibas
ieteikumiem, nemot véra noteiktas di€tas, un, atbilstosi slimibas
raksturam, icklaujot €dienus, kas ieteikti slimniekiem




Nr.

Uzdevums

AtbilZu varianti

5.1.

Kas ir profesionala etikete?

1.

Uzvedibas noteikumi, kas jaieveéro noteiktas profesijas

parstavjiem

2.

Géerbsanas stils, profesionala atticksme, svesvalodu

zinaSanasun galda kultiira

. Starptautisku uzvedibas normu ievérosana

. Profesionala saskarsme ar citu kulttru cilvekiem

5.2.

Kas ir prieksstatu veidosana par citu cilveku, vinu
neapzinati pielidzinot sev?

. Refleksija

. Empatija

. Identifikacija

. Stereotipizacija

5.3.

Ko nozime ieliiguma ierakstiti burti R.S.V.P.?

. Nemiet I1dzi pavadoni

. Uz pasakumu pemiet I1dzi ieligumu

. Esiet tik laipni un atbildiet

. lerasties smokinga

5.4.

Kadai jabiit pareizai attieksmei, apkalpojot dazadu
tautu kultiru parstavjus?

. Izturéties pret citiem ar labvélibu un izpratni
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. Biit elastigiem un respektgt citu socialas lomas, statusus un

saskarsmes praktiskas iemanas atbilsto$i vinu kultiirai

3.

Uzsvert, ka miisu pasu atticksmes, parazas, uzvediba un

kulttira ir vienigas absoliiti pareizas pasaulé

4.

Censties skatities uz lietam no citas personas viedokla un citu

kulttiras iezimju aspekta

5.5.

Kuras pretenzijas var attiecinat pie nepamatotam
stidzibam?

. Pretenzijas par peldbaseina trilkumu

. Pretenzijas par sliktu apkalposanu

. Pretenzijas par netiribu numura

. Pretenzijas par informacijas nepatiesumu

5.6.

Kas raksturo viesmiligu darbinieku?

. Sp&ja efektivi komunic&t

. Sp&ja konfrontét ar viesi konflikta gadijuma

. Familiaritate

. Kautrigums

5.7.

Ka viesmilim vajadz&tu rikoties viesa siidzibu
gadijuma?

. Ieteikt viesim neuztvert problému tik nopietni

. Partraukt viesi stastijuma laika

. Pastastit, ka nolémis rikoties, piedavajot izveles iesp&jas

. Nereagét

5.8.

Ka jaizturas personalam, ja mazi beérni ar savu
uzvedibu ir aizkaitinajusi vecakus?

. Jaaizrada b&rniem par slikto uzvedibu

. Japalidz konfliktu atrisinat

. Nedrikst iejaukties konflikta

. Drikst izradit savu neapmierinatibu

5.9.

Laba servisa formulaiir....

. Gaiditais serviss = sniegtais serviss

. Gaidttais serviss < sniegtais serviss

. Gaiditais serviss > sniegtais serviss

. Gaiditais serviss > sniegtais serviss

5.10.

Neverbala saskarsme ir...

. Vardi un Zesti

. Zesti un mimika

. Telefonsarunas un e-pasts
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. Zargons un lamu vardi




5.11.

Kura pusé pie galda no nama t&va vai nama mates ir
vieta goda viesim?

. Labaja

. Kreisaja

. Vienalga, kura pusé

. Pret&ja puse

5.12.

Par ko Zestu valoda liecina restorana viesa
pamasana ar galvu?

. VElesanas, lai viesmilis atrak aiziet

. Nepiekri$ana viesmila sacitajam

. Piekri$ana viesmia sacTtajam

. Augstpratiga attieksme pret viesmili

5.13.

Kura viesa darbiba liecina, ka viesis gatavs veikt
pasiitijumu restorana?

. Rota]asanas ar matiem

. SkatiSanas uz viesmili, €édienkartes aizveérSana

. Niekosanas ar galda piederumiem

. Nagu skrubinasana

5.14.

Mobings izpauZzas ka...

. Labas attiecibas darba vieta

. Psihologiskais terors darba vieta

. Attiecibas starp draugiem

. Veiksmiga karjera

5.15.

Kas ir argumentacija dialoga?

. Cina par taisnibu

. Pieradijumu analize

. Prasme regulét dialogu

. Sp&ja pamatot savu domu

5.16.

Ka rikoties konflikta gadijuma?

. Veidot domubiedru grupu un cinities

. Atklati runat par radusos situaciju

. Cinties par savu taisnibu

. Izvairities no sadursmes, aizejot prom

5.17.

Kas ir grupas Iideris?
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. Persona, kuru izvirza pasi grupas locekli konkréta merka
sasniegSanai

2. Vadosa persona, kas ienem augstu amatu

3. Pasparliecinats cilveks, kas vienmér izsaka un aizstav savu
viedokli

. Cilveks, no kura visi baidas, jo vinam pieder vara

5.18.

Kadu uzrunas formu lieto, lai uzrunatu kundzi?

. Cientjama

. Godajama

. Jauka

. Augsti godajama

5.19.

Kas ir citu cilvéku uztvere, kas balstita uz ieprieks
veidotiem priekSstatiem?

. Empatija

. Stereotipizacija

. Identifikacija

. Reproducesana

5.20.

Ka sauc attéla redzamo pozu?

. Slegta poza

. Atverta poza

. Aicino$a poza
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. Pozitiva poza




5.21.

Ka sauc attéla redzamo pozu?

1. Noraidosa poza

2. Atverta poza

3. Aicino$a poza

4. Slegta poza

5.22.

Kas ir poza un ka tas iedala?

1. Tas ir kermena stavoklis un to var iedalit atvértajas un
slégtajas pozas

2. Tas ir kermena stavoklis un to var iedalit augstajas un zemajas
pozas

3. Ta ir sejas izteiksme un to var iedalit atverta un slégta poza

4. Ta 1r roku ritmiska kustiba, kas pastiprina ar vardiem pateikto
informaciju, un to iedala augstajas un zemajas pozas

5.23.

Kurs pirmais sniedz roku sveicienam?

. Persona, kura ir ieradusies uz viziti

. Augstakstavosais zemakstavosajam

. Virietis sievietei

. Jaunietis vecaka gada gajuma cilvékam

5.24.

Kadi komponenti veido pirmo iespaidu par cilveku?

. Argjais izskats, neverbala uzvediba, pirmie izteiktie vardi

. Ilenemamais amats, stavoklis sabiedriba

. Dzivesvieta, ienemamais amats, stavoklis sabiedriba

5.25.

Kas ir raksturs?

. Cilveka ieksgjas pasaules atspogulojums

1
2
3
4
1
2. Gérbsanas stils un modes tendencu ievérosana
3
4
1
2

. Tas cilveka psihologiskas Tpasibas, kas nosaka vina darbibas
individualo dzives stilu

3. Cilveka ieksgjas un apkartgjas pasaules atspogulojums

4. Apzinas stavoklis, kas izpauzas sp&ja koncentréties uz kaut ko
iek§€ja un aréja pasaulé

5.26.

Kas nepiecieSams viesu uznemsanas dienesta
darbiniekam, lai vin$ sekmigi tiktu gala ar viesu
problémam?

. Neiecietiba saskarsmé ar klientiem

. Mierigums, sapratne un vélme palidzet

. Paaugstinats balss tonis pret klientu

. Viesnicas vaditaja steidziga izsaukSana

5.27.

Cik ilga laika veidojas pirmais iespaids par
cilveku?

. P&c pirmas tiksanas reizes

. P&c kopigas diskusijas par kadu svarigu t€mu

. Pusotras minttes laika

. Pirmajas divas stundas

5.28.

Kuras 1pasibas piemit melanholikim?
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. Mierigs, nosverts, paslinks, 1&ni parslédzas no vienas darbibas
uz citu

2. Plapigs, ar dzivu izteli, grib vienmer biit uzmanibas centra

3. Bikls, kautrigs, saprotoss, labprat strada vienatng, radoss

4. Neiecietigs, atrs, loti tieSs, skals, labs organizators, mainigs
garastavoklis

5.29.

Kada kartiba jaievéro verbali sasveicinoties?

1. Virietis pirmais sveicina sievieti

2. Prieksnieks pirmais sveicina padoto

3. Kungs gados pirmais sveicina meiteni

4. Vecakais pirmais sveicina jaunako




5.30.

Kas pozitivi ietekmé cilvéku verbalo saskarsmi?

1. Cilveki nav uzmanigi pret apspriezamo t&mu vai saskarsmes
partneri, ko izraisijusi partnera negativa emocionala reakcija

2. Cilveki doma par iesp&jamo atbildi uz sarunu partnera
ierosinajumu un ir aizpemti ar savam problémam un
pardzivojumiem

3. Cilvekiem trukst informacijas par sarunu objektu un vini
piekrit visam teiktajam, lai saglabatu iltiziju, ka viss ir kartiba

4. Cilveki ieintereséti klausas sarunu partnera teiktaja un uzdod
jautajumus par sarunas t€mu

5.31.

Cik liels ir cilveka personiskas saskarsmes
attalums?

1. 0,5-1,2 metri

. 0,5-2,0 metri

. 0,5-2,2 metri

. 0,5-3,0 metri

5.32.

Ko tulkojuma no anglu valodas nozime burtu
kombinacija VIP ?

. Loti svariga persona

. Komerciali svariga persona

. Goda viesis

. Augsta limena viesis

5.33

Kas ir Iideris?
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. Oficiali iecelta vai iev€leta persona, juridiski atbildiga par
grupas darbu augstakstavosas struktiiras prieksa, tiesiga apbalvot
un sodit

2. Grupas loceklis, ko izvirza pati grupa konkréta merka
sasniegSanai, darbojas starppersonu attiecibu joma, parstav mazo
grupu

3. Oficiali iecelta vai iev€leta persona, kas juridiski nav atbildiga
par grupas darbu

4. Persona, kas pati piesakas uz $o vietu, nenemot véra citu
personu viedokli

5.34.

Kura no konfliktsituacijas risinasanas taktikam ir
konkurence?

1. CenSanas ieveérot abu pusu intereses

2. Neatlaidiga censanas panakt savu, aktivi aizstavot savas
intereses

3. CensSanas izvairities no saspiléjumiem, neaizstavot savas
intereses

4. AtteikS§anas no savam interesém otra laba

5.35.

Kas ir saskarsme?

. Filozofijas nozare

. Attiecibas starp draugiem

. Fiziologijas nozare

. Jebkura mijiedarbiba starp cilvékiem

5.36.

Kadi faktori ietekmé sasveicinasanas formas un
ritualus starptautiskaja lietiSkaja etikete?

. Partnera amats, vecums, dzimums un religija

. Partera amats, vecuns, rase un izskats

. Partnera amats, dzimums, rase un sadarbibas ilgums

. Partnera amats, vecums, augums un religija

5.37.

Kuru temperamenta tipu darbinieki blitu piemeroti
darbibai, kura nepiecieSama atra riciba?

. Holerikis un sangvinikis

. Flegmatikis un melanholikis

. Melanholikis un holerikis

. Flegmatikis un sangvinikis

5.38.

Kada kartiba jaievéro, verbali sasveicinoties?

. Sieviete pirma sveicina virieti

. Padotais pirmais sveicina priek$nieku

. Kungs gados pirmais sveicina meiteni
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. Vecakais pirmais sveicina jaunako




5.39.

Ko nozimé neverbala saskarsme?

1.Vardi un Zesti

. Zesti un mimika

. Telefonsarunas

. Vestules un e-pasts

5.40.

Kur§ temperamenta tips atbilst §im raksturojumam:

"[zteikti komunikabls, atri parslédzas no vienas
darbibas uz otru, optimists"?

. Sangvinikis

. Melanholikis

. Holerikis

. Flegmatikis

5.41.

Kurs$ vadibas stils atbilst $im raksturojumam:
"Orient€ts uz sevi un saviem panakumiem, dod
rikojumus, pavél, komandg"?

. Demokratiskais

. Autoritarais

. Liberalais

. Diplomatiskais

5.42.

Kurs$ no aprakstiem raksturigs komandai?

. Katrs dalibnieks seko savam personigajam interesém

. Svarigs ir darba process nevis rezultats

. Dalibnieki konkuré sava starpa

. Dalibnieku komunikacija virzita uz mérki un noliku

5.43.

Kads zests Japana tiek lietots, lai sasveicinatos?

. Rokasspiediens

. PaklaniSanas

. Apkampiens
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. Skiipsti uz laba un kreisa vaiga

5.44.

Kurs$ no Siem nav temperamenta tips?

. Sangvinikis

. Melanholikis

. Histerikis

. Flegmatikis

5.45.

Kuras ir iesp&jamas sarunu kludas?
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. Pateicibas izteikSana par lidzdarbibu intervija, pamudinosu

jautajumu uzdosana, otras puses teikta atkartosana saviem
vardiem.

2.

Daudzi jautajumi izskatiti vienlaicigi, ilgas pauzes, vélamas

atbildes pateikSana prieksa, ne€rto tému maina, padomu dosana

3.

Sarunas centré$ana, parfrazé$ana, pretrunu noskaidrosana,

t€mas maina.

4.

Papildu informacijas ieguve ar jautajumu palidzibu,

pamudinosu jautadjumu uzdoSana, pretrunu noskaidro$ana

5.49.

Kuras viesa darbibas restorana liecina par
nervozitati?

. Klauv@sana ar pirkstiem, nagiem pa galdu

. Izteikta zavasanas

. SkatiSanas uz viesmili, smaidiSana

1. Austrumu valstis
Kuras valstis vizitkarti sanem ar abam rokam, : -
o o o 2. Rietumu valstis
5.46. [rupigi apskata 4-5 sekundes, un tikai tad ielick -
o _ 3. Skandinavu valstis
vizitkarSu maka?
4. Amerikas Savienotajas valstis
1. Zestus
. s _ 2. Vardus

5.47. |[Ko izmanto verbalaja saskarsmé ? -
3. Mimiku
4. Staju
1.7%

5.48 Cik (procentos) informacijas cilveks sanem un 2.35%

""" |parraida ar vardiem? 3. 55 %

4.70 %
1
2
3
4

. Ilgstosa &dienkartes p&tiSana




5.50.

Ka var paust labveligu attieksmi pret klientu?

1. Paradot, ka izprastas klienta v€lmes, darbojoties pacietigi,
izradot profesionalitati

2. Paradot zinasanas par preci, atri to demonstrgjot,
neieklausoties klienta, ta ietaupot vina laiku

3. Atbildot uz visiem klienta jautajumiem, darbojoties 1&ni,
precizi, paradot savas prasmes

4. Izradot simpatijas klientam, uzturot saviesigas sarunas par
aktualiem jautajumiem

5.51.

Ar kada tipa cilvékiem visvieglak veidot saskarsmi?

1. Tadiem, kuriem ir mazkustigi sejas vaibsti (mimika) un
praktiski nepielieto Zestus, neizmanto parak cieSu, vai vispart
neizmanto acu kontaktu

2. Kuriem ir kustigi sejas vaibsti (mimika), kontrol&ta zestu
valoda un acu kontakts

3. Kuri vienme@r smaida, ir jautri, daudz Zestikulg, ta izradot
savas emocijas un patiesas jiitas, vienmer var zinat, ko vini doma

4. Kuri nekad neskatas acfs, ir driimi, kas liecina par nopietnibu,
neizteiksmiga Zestu valoda, raksturojas ar savaldibu

5.52.

Galvenas klausisanas k]udas ir...

. Koncentrésanas un iesaistiSanas saruna

. Jautajumu uzdosana

. LauSanas negativam emocijam

. Smaids, galvas majieni, precizgjosi jautajumi

5.53.

Par labu sarunu biedru uzskata cilvéku, kurs...

. Neruna tikai par sevi

. Neprot klausities

. Runa par tému, kura neinteresg citus

. Runa par politiku un religiju

5.54.

Apkartgjo simpatijas mes ieglistam, izturoties. ..

. Labveligi, agresivi, untumaini

. Smalkjutigi, labveligi, pieklajigi

. Pieklajigi, nopietni, impulsivi

. Pieklajigi, impulsivi, smalkjiitigi

5.55.

Kas ir nacionala etikete?

. Konkrétas profesijas specifiskas prasibas

. Konkrétas tautas patnéji uzvedibas nosacijumi

. Starptautisku uzvedibas normu ievérosana

. Konkrétas tautas gérbsanas stils un galda kultiira

5.56.

Kas ir etikete?
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. Cilvéka uztvere atbilstosi noteiktiem prieksstatiem un
zinamiem piemeriem

. Sabiedriba noteiktas uzvedibas un izturéSanas normas

. NetiSa uzmaniba un reakcija uz parmainam apkartgja vide

. Konkrétas profesijas specifiskas prasibas

5.57.

Kas rada patikamu iespaidu par cilveku?

. Apgerba burziSana

. Stiposanas krésla

. Stalta staja un drosi soli

. Stalta staja un likoSanas apkart

5.58.

Izteiciens "Izturieties pret citiem ta, ka gribat, lai
citi izturas pret jums" ir...

. Etiketes galvena jega

. Etiketes zelta likums

. Etiketes pieklajibas norma

. Grieku sakamvards

5.59.

Kadus jautajumus darba dev&jam nav tiesibu uzdot
darba intervijas laika?

. Par gimenes vai laulibu stavokli

. Par uzp€mumu un ta attistibu

. Par ieprieksgjo darba pieredzi
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. Par v€lamo darba samaksu




1. Spriedums, kura patiesibu nepiecieSams pieradit

2. Patiess spriedums, kuru izmanto, pieradot t&zi

papildina zinasanas un pamudina to darit

. Patstavigais (individualais)

5.60. [Kas ir arguments? - -
3. Precizs viedokla formul&jums
4. Fakts, kuru izmanto viedokla pamatoSanai
1. Informacijas uztverSanas process, ieklausiSanas galvenaja
téma
) BN 2. Dzirdesanas process, dzirdot, ko partneris pasaka, bet
5.61. |Kas ir klausiSanas’ neiedzilinoties taja
3. Piekrisana teiktajam, Tpasi neiedzilinoties satura
4. Atsevisku faktu dzirdésana, neiedzilinoties to butiba
1. Piespiesana (rikstes, patagas metode)
5 62 Kurs no iespaidoanas veidiem balstas uz partneru |2. Emocionala iespaidoSana
"7 |aizrauSanu un iedvesmosSanu (sugestiju)? 3. Ieinteresé$ana
4. Konstruktiva kritika
1. Emocionalitate, jltigums, svarstiga uzmaniba, pacietiba,
koncentrésanas
2. Koncentrésanas, iesaistiSanas, emocionala lIidzsvarotiba,
5.63. |Kas ir nepiecieSams aktivaja klausisanas procesa? prasme uzdot ]au.ta]u_rpus — —_— —
3. Prasme uzdot jautajumus, optimisms, jautriba, atraisitiba,
emocionalitate
4. Prasme kluset, neiejaukties saruna, domat par kaut ko citu,
atkal klaustties
1. P&c acu kontakta
5.64 P&c ka vislabak var noteikt viesa emocionalo 2. Pec sejas izteiksmes
7 |stavokli? 3. P&c viesa stajas
4. P&c apgerba un apaviem
1. Jaizveido vienadi stingras prasibas, neievérojot katra
temperamenta tipa psihologiskas ipatnibas, flegmatikis var
stradat ar jebkuru, jo vina pacietiba ir bezgaliga
2. Kopa jastrada tiem, kas strada Iéna tempa un tiem, kas strada
atri, lai paatrinatu darba tempu; skali vardi melanholiki
5.65 Kas ir jaievéro, lai darba grupa neveidotos iedroginas
"7 |psihologiska nesavienojamiba starp darbiniekiem? |3. Darba grupa jabiit vienam vai diviem holérikiem, lai biitu laba
darba organizacija un grupa varétu ilgstosi stradat, jo 1 tipa
parstaviji spgj stradat veiksmigi ilgaku laiku
4. Janem vera darba izpildes temps, darba un atptitas rezims,
divu holeriku sadarbiba var apgriitinat pargjos, jo notiks cma par
varu, jarespekte citu pasciena
1. Noslegtais
5 66 Kuru klienta tipu raksturo nervozas roku kustibas, [2. Neizlémigais
7" |nespgja izlemt un izteikumi "vargtu, varbut..." 3. Viszinis
4. Agresivais
1. Socialo attalumu (1,5-3,5 m)
£ 7. |Kuruno saskarsmes attalumiem parasti ievéro 2. Intimo jeb higiénisko attalumu (0,15-0,5 m)
""" |darba kolggi, radi, pazinas? 3. Personisko attalumu (0,5-1,5 m)
4. Personisko attalumu (0,5-2,5 m)
Kadam vadibas stilam atbilst vaditajs, kurs 1. Autoritarais (direktivais)
sapr(?t(?51 reagg uz kritiku, 1ZV(.:1a§ zinoSus . 2. Liberalais (konsultativais)
5.68. [darbiniekus, prasa sapratigu disciplinu, regulari 3
4

darbiniekus?

. Demokratiskais (kolegialais)




5.69.

Kadas ir efektivas komandas iezimes?

1. Piem@rots vaditajs un komandas dalibniekiem kopigs merkis,
skaidra, pastaviga planosana, radoss gars, kritika bez
apvainojumiem, Iidzsvarotas personibas

2. Prasigs vaditdjs, augsta profesionala kompetence, stingra
disciplina, patstaviga, skaidra planosana, noteiktu normu
neieveroSana, preciza darba grafiku ievéroSana

3. NorobeZzosanas no citam grupam, valdonigas individualitates
kolektiva, ar radoSu garu, kura katra pilda noteiktu lomu, dala
energijas tiek veltita autoritates iekaro$anai

4. Piemérots vaditajs, kuram ir augsta profesionala kompetence,
stingra disciplina, norobezoSanas no citam grupam, lai
veicinatu konkurétspéju

5.70.

Kadu jautajumu sauc par atklatu?

. Tadu, kas sakas ar vardu "Vai"

. Tadu, uz kuru ko jaatbild

. Tadu, uz ko ir jaatbild izversti

. Tadu, uz ko ir vairakas atbildes

5.71.

Kas ir svarigi [émuma pienemsanas procesa,
iesp&jamo risinajumu meklgésanas posma?

. Visiem izteikt savu viedokli, nekritizet

. Izskattt priekslikuma lietderibu, agresivi aizstavet viedokli

. Nobalsot par jebkuru vadibas priekslikumu

. Kritizet citu viedoklus, noradit uz klidam

5.72.

Kur§ temperamenta tips ir ekstraverts un
nelidzsvarots?

. Melanholikis

. Holerikis

. Sangvinikis

. Flegmatikis

5.73.

Ka sauc klientu tipu, ko raksturo $adi vardi: "rokas
sakrustotas kermena prieksa, izvairas no acu
kontakta, nevar pateikt, ko 1sti vélas"?

. Neizlémigais klients

. Noslégtais klients

. Viszinigais klients

. Neticigais klients

5.74.

Ka sauc klientu tipu, ko raksturo $adi : "runa skalji,
daudz, it 1pasi par to, ko piedava konkurenti un kas
viniem labaks".

. Neizlémigais klients

. Noslégtais klients

. Viszinigais klients

. Neticigais klients

5.75.

Kas ir grupas lideris?
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. Persona, kuru izvirza pasi grupas locekli, darbibas
organizators konkréta mérka sasniegSanai

2. Pasparliecinats cilvéks, kas vienmer izsaka un aizstav savu
viedokli neatkarigi no paréjiem

3. Vadosa persona, kas ienem augstu amatu, organiz€ darbibu

4. Cilveks, no kura visi baidas, jo vins ir pasparliecinats un gudrs
un vinam pieder vara

5.76.

Kas ir motivacijas vestule?

1. Dokuments, kura autors iesniedz uzn€mumam ligumu izlemt,
izskatit, atrisinat savu atbilstibu izveleétajam darbam

2. Dokuments, kura autors izklasta un pamato darba devéjam vai
kadam uznémumam savu atbilstibu izvélétajam darbam

3. Dokuments, kura autors hronologiska vai logiska seciba
ietver paredzamo darbu vai pasakumu sarakstu izveleétajam
darbam

4. Dokuments, kura autors apstiprina noteiktus faktus un
notikumus par ieprieksgjo darba pieredzi.

5.77.

Kurs statusa izpausmes veids norada cilvéka vietu
konkr&ta darba organizacija ar tai atbilstosam
tiestbam un pienakumiem?

1. Profesija

2. Amats

3. Kvalifikacija

4. Prestizs




Kadas darbibas noteikti javeic, izskatot klientu

1. Sniegt plasu preces aprakstu, paskaidrot turpmako ricibu,
izradit savu parakumu, darboties ari

2. Pieaicinat veikala vaditaju, darboties 1&ni, lidzsvaroti, dodot
klientam laiku pardomat

578. | _ 3. Ieklausities klienta, noskaidrot svarigako, darboties atri,
stdzibas? . e
paskaidrot turpmako ricibu, izradit simpatijas
4. Pieprasit pirkuma Ceku, neielaisties garas sarunas, paskaidrot
turpmako ricibu, neizradit simpatijas, jo klients to var izmantot
sava laba
1. Savstarp&ja kolegu saprasanas
. 2. Sadzives psihologija

5.79. | Kas ir saskarsme ? - P £l
3. Praktiska un gariga sadarbiba
4. Lietiskas sarunas
1. Saukt klientu varda vai uzvarda, ka arT paSam stadities
prieksa, jo tas aiznem laiku

580, [No ks igigvai o . ) lefonu? 2. Dot nenoteiktas, neskaidras, izvairigas atbildes

.80. o ka jaizvairas, veidojot saskarsmi pa telefonu? - - — - - —~ - -
. ) P 3. Veikt rakstiskas piezimes, lai neaizkavetu klienta laiku
4. Darboties ar dokumentiem, lai precizétu klientam sniedzamo
informaciju
1. Personigi vai ar sekretares palidzibu darbinieks jainformé par
sarunas laiku, ilgumu un tému, lai dotu vinam iesp&ju
sagatavoties
2. Nav jabridina, darbinieka pienakums ir ierasties nekavgjoties,
. . . . .. i ka slépjama, tad ar1 nav kam gatavoties

5.81. |Ka jarikojas, uzaicinot darbinieku uz sarunu? ]a hav ne 2 — - -

. ) 3. Ar sekretares palidzibu rakstiski jabridina, noradot, kadi
dokumenti japanem lidzi; laiks nav janorada, darbinieku var
aizkavét, cik ilgi vElas
4. Jaizmanto agresiva intonacija, kas liks ierasties nekavéjoties,
un japazino sarunas t€éma
1. Jaierodas noteiktaja laika

. ) - . . .y 2. Jaierodas 15 miniites pirms norunata laika
Kadi laika noteikumi jaievéro, ierodoties uz lietisko - - P -

5.82. tik&anos? 3. Jaierodas 5 miniites p&c norunata laika
4. Terasanas laikam nav nozimes, ja tik§anas ir nozimiga,
partneris gaidis
1. Sarunas partneri nekada gadijuma nedrikst partraukt
2. Sarunas partneri, vispirms atvainojoties, drikst partraukt

5 83 Kada gadijuma lietidkas sarunas laika drikst gadijuma, ja vins$ ir novirzijies no sarunas temata

9% | partraukt sarunas partneri? 3. Satynas partneri drikst partraukt, ja rodas jautajums vai

neskaidribas
4. Sarunas partnerim jalauj izteikties Iidz galam, partraukSana
veido nelabvéligu gaisotni
1. Arpus darba telpam, kur nekas neietekmés nevienu no sarunu
dalibniekiem un netrauces telefonu zvani
2. Padota darba telpa, kur pieejami visi materiali, vai kop&ja

5.84. |Kur vislabak risinat darba sarunas ? telpa, lai sarunu var dzirdet arf citi

3. Vaditaja kabineta, jo tas rada ietekmi un padevibu padotaja,
un vienlaicigi ir iesp&€jams atbildéet uz telefona zvaniem

4. Vaditaja kabineta, uzaicinot visas icinteresétas personas, jo
vaditajam vienmgér jabit pieejamam




Ka jarikojas, sastadot telefona numuru un sadzirdot,

1. Jasasveicinas un japarliecinas, ka esat savienoti ar jums
interes€joso abonentu, janosauc savs vards un tad japariet pie
jautajuma, kas jUs interesgja

2. Jasasveicinas un janosauc savs vards, tad japaaicina pie
telefona sev vajadzigais cilvéku, un tad japariet pie jautajuma,

5.85. . .
ka tiek atbildéts uz zvanu? kas jus intereséja
3. Uzreiz jauzdod jautajums, kas jis interes¢ja, lai ekonometu
savu_un partnera laiku
4. Japasauc vajadzigais cilveks, jainforme par jautajumu vai vai
jadod rikojums, janosauc savs vards
1. Vizualajam tipam
5.86 Kuram komunikativajam tipam raksturigs augsts, |2. Audialajam tipam
"~ |skanigs balss tembrs? 3. Kinestétiskajam tipam
4. Vizuali-kinestetiskajam tipam
1. Apmierinatibu, dusmas, izbrinu, sajiismu, icinteresétibu
587 Ko sarunss partnerim var paradit ar savu Sejas 2. Zinasanu 1Tmeni, garastz_lVOkli, attieksmi pret koléglem
" |izteiksmi (mimiku)? 3. Satraukumu, noraidosu attieksmi, kermena izmérus
4. Savilpojumu, savus noltukus, veselibas stavokli
1. Adaptivie (satraukuma, noraidosas attieksmes)
5 88 Kuri no Zestu veidiem tiek izmantoti, lai akcentétu |2 Regulatori (matu saglausana, galvas majieni)
7" |pateikto domu? 3. Tlustrativie (raditaji, piktografi, biti)
4. Paralingvistiskie (dazadi troksni, intonacija)
1. Neticibu saviem spékiem, vainas vai bailu sajiitu
o o 2. Naidu vai izmisumu, cienas izradiSanu, piekapibu
5.89. |Ko pauz bikla intonacija lietiSkaja saskarsme? - — —
3. Varas apzinu, augstpratibu, liskibu
4. Pieglaimosanos, pazemibu,sapratigumu
1. Draudi, stidzibas, divu cilvéku apvieno$anas pret vienu
) ) .. 2. Fiziska izrékinasanas divu cilvéku vai grup&jumu starpa
Kas ir konflikts? (atzimét vispilnigako i —— — £rupe) P
5.90. formulgjumu) 3. Pret&ju v€lmju, viedoklu, poziciju un mérku sadursme
4. Pretgju dzimumu vai dazadu vecuma grupu parstavju viedoklu
nesakritiba
1. Latentais (sléptais) konflikts
c o1 lI{(a i]a-lll: s.tarppersonu konfliktu veldll.l, k;rlf 5 Pseidokonflikis
.91. |konfliktgjosas puses neapzinas isto konflikta - - - - -
. ! . P _ P . PR - . 3. Racionali apzinatais konflikts
iemeslu un vinu starpa notiek stridi par stkumiem?
4. Nobiditais konflikts
1. Apmierinat cilvéku socialas vajadzibas
. . 2. Sniegt garigu un fizisku baudu
5.92. | Kads ir saskarsmes galvenais uzdevums? £ e -
3. Kontrol&t un vadit cilvéku
4. Izzinat sevi un pasauli, apgiit uzvedibas normas
1. Viena stunda
593 Cik mint$u ilgs nomierinasanas laiks vidgji 2.10 -20 minates
7" |nepiecieSams p&c 1 miniites aktivas konfliktéSanas? |3. Dazas stundas
4. 60 mindites
1. Redze, dzirde,tauste, oza, garSa
Nosaukt manas, ar kuram viesu izmitinaSanas un - N
y e o B ) 2. Redze, dzirde, oza
5.94. [apkalposanas mitnes viesis uztvers gaisotni -
- =0 3. Redze, dzirde, tauste
uznémuma’
4. Redze, dzirde, tauste, informacija




5.95.

Kura konfliktu risinaSanas stratégija abas puses
upure dalu savu interesu otras laba, abas piekapjas,
apzinoties, ka abas iegiis, ne tikai zaudes?

. Kompromiss

. Konkurence

. Pielagosanas taktika

. Sadarbibas taktika

5.96.

Ka pareizi uzsakt telefona sarunu viesu
izmitinasanas un apkalpoSanas mitn€ pienemot
zvanu?

. Uzdodot jautajumu "Ka varu palidzet?”"

. Ar jautajumu "Kas zvana?"

. Ar identifikaciju (nosaucot uzpémuma nosaukumu, vardu)

. Nosaucot vardu , uzvardu un jautajot "Ko velaties?"

5.97.

Kuras 3 uzmanibas pasibas ir Tpasi svarigas,
apkalpojot klientus?

. Uzmanibas apjoms, izklaidiba un koncentrésanas

. Spgja parslegties, koncentréties, sadaliSanas sp&ja

. Verigums, atlases, noturigums

. Atlase, izklaidiba un uzmanibas apjoms

5.98.

Ka jaizturas pret nervoziem, viegli aizkaitinamiem
viesiem?

. Mierigi, lieki netraucgjiet

. Uzdodot "sléptos"jautajumus

. Jaizsaka atziniba, japaslave

. Jaizvairas no apkalposanas

5.99.

Konfliktus izraisa psihologiskie un argjie céloni.
Kurs$ no dotajiem ir psihologiskais c€lonis?
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. Cina par uznémuma esos$iajem resursiem — aprikojumu,
telpam, finans&jumu

2. Cilveka emocionalitate un rakstura iezimes, nogurums

3. Vaditgja objektiva atticksme pret padotajiem

4. Apstakli, kados notiek darba process, vides ietekme uz darba
procesu

5.100.

Viesis izteicis stidzibu par viesmilibas uznémuma
darbu. Ka jaatbild personala parstavim?

1. Skali jamekl@ vainigais, lai noveérstu situaciju

2. Japateicas klientam par operativi izteiktu stidzibu

3. Jasaka, ka ta nav juisu kompetence, lai viesis mekle vainigo

4. Jasaka, ka viesim nav tainiba, vin$ kladas

5.101.

Uz kuru komunikacijas veidu attiecas Zesti, pozas,
mimika?

1. Mutisko

2. Rakstisko

3. Neverbalo

4.Vizualo

5.102.

Kur ir visstingrak reglament@tie uzvedibas
noteikumi?

1. Sadzives etikete

2. Svetku etikete

3. LietiSkaja jeb biznesa etikete

4. Diplomatiskaja etikete

5.103.

Kas ir stress?

1. Patikamas sajiitas, slapes, izsalkums

2. Dusmas, bailes, agresija

3. Visadas nepatiksanas, konflikti

4. Organisma reakcija uz kairinajumu

5.104.

Ar kadu vardu sakas slégtie jautajumi, kurus,
apkalpojot viesus restorana, jacensas uzdot p&c
iespgjas retak?

1. Kads?

2. Cik?

3. Kurs?

4.Vai?




1. Iepazities ar auditoriju, domat par to, ka slépt savu nedrosibu;
logisks satura izklasts, runat par blakus témam, ja tas saistitas ar
pamattému un to papildina

2. Runat telaini, ar spilgtiem izteicieniem, aizglitiem dazados
literatiiras avotos, jo tas pieversis uzmanibu, logiski beigt

. Pieredze, konteksts, emocijas

5.105. | Atzim&t pareizo runas veidu, sniedzot informaciju. .
uzstasanos
3. Iepazistinat ar sevi sveSo auditoriju, precizi formulét teému,
saturu izklastit logiski, nenovirzities uz blakus t€mam
4. Precizi formulét t€mu, lietot daudz terminu, kas liecina par
erudiciju, papildinat runu ar izteiksmigiem Zestiem
1. Atspogulo personigos sasniegumus un sp&jas, paver vai slédz
celu uz talakam parrunam par darba iesp&jam
_ o ) ) e 2. Rada pirmo iespaidu, prieksstatu par cilvéku, uz kura pamata
5.106. Kf‘da ’flf)erI.le 1 Cu.rrlculum Vit'ae (CV) jeb "dzives |yins var tik pienemts vai nepienemts velamaja darba
stasta” iesnieg3anai darba devejam? 3. Darba devéjam rada pirmo iespaidu par cilvéku un nodrosina
darbu par noteiktu samaksu
4. Atspogulo cilvéka dzives gajumu, veidojot izpratni par vina
spé&jam veikt planotos darba uzdevumus un pienakumus
1. Par mérki, ko v&las sasniegt, par ar€jo izskatu, honorara
lielumu, telpas noform&jumu, savu komfortu, apaismojumu, lai
varétu uztvert ar redzes atminu
2. Par mérki, ko v€las sasniegt; ka radit labveligu atmosferu, par
5.107. [Par ko japadoma pirms informécijas sniegtanas? l.lzvethja.s. veidu, ka labak izmantot telpu, lai biitu vieglak uztvert
informaciju
3. Par saturu, informacijas apjomu, lai tas biitu pietiekami plass,
par Uideni, kas nepiecieSams informacijas sniegSanas laika
4. Par veidu ka uziet uz skatuves (paaugstinajuma), ka turét
rokas, kura bridi drikst ieturét pauzi un padzerties
1. Cma
o o . .. _. _. |2.Begsana
5.108. |Kada ir visefektivaka metode konfliktu risinasana? —
3. IzrunaSanas
4. Konfliktu ignonorésana
1. Atliekot izskatiSanu
. . o 2. Sasaucot kopsapulci
5.109. |Kad jaizskata klientu stdzibas? —
3. Nekavgjoties
4. Ignorgjot to
1. Misija, kuras noformul&sana iesaistiti visi darbinieki
_ L L oL 2. Misija, ko noformulgjusi profesionala sabiedriska téla
5110 Kgda organizacijas misija .mer1§u sasniegSana un | eidosanas organizacija
klientu apkalposana darbojas visefektivak? . P P T
3. Misija, kuru noformul&jusi organizacijas administracija
4. Misija, ko noformulg&jis vaditajs vienpersoniski
1. Kads? cik? vai? ka?
.. . L 2. Kapec? kads? ko? cik?
5.111. [Kuri ir atvertie jautajumi? p
3. Vai? kam? kads? kap&c?
4. Kur? kad? vai? kurs?
1. Verbala un neverbala
S 2. Mutiska un rakstiska
5.112. |Kuras nav komunikacijas metodes?
3. Aktiva un pasiva
4. Formala un neformala
1. Kultura, uztvere, motivacija
R L . 2. Troksni, laiks, vide
5.113. |Kuras ir ar¢jas komunikacijas barjeras? 3
4

. Stils, valoda, mimika




5.114.

Kadas situacijas autokratiskais vadibas stils ir
efektivs?

1. Ekstremalas situacijas, kad nepiecieSama atra lemumu
pienemsana

2. Ja vaditajs ir labs specialists un 1émumus vienmer pienem
vienpersoniski

. Ja kolektiva veidojas nelabvéligs psihologiskais klimats

. Ja kolektiva izvirzijies neformalais Iideris

5.115.

Kada gadijuma kritika ir pozitivi ietekmgjosa un
konstruktiva?

. Ja to izsaka darba kolektiva klatbutné

. Ja kritize cilvéku personiski, bet ne vina ricibu

. Ja kritika ir konkr&ta un precizi noformuléta

. Ja kritika ir nesaudziga, kaut arT izteikta ar novélojumu

5.116.

Ka tiek iedalitas uzp€muma radusas problemas?

. Ikdieniskas, atticksmes un materialas

. Tehniskas, atticksmes un apkalpos$anas

. Tehniskas, materialas un ikdieniskas

. ApkalpoSanas, attieksmes un materialas

5.117.

Kada veida viesmilis var precizak izzinat klienta
vajadzibas?

. Noverojot klientu

. Uzdodot jautajumus

. Uzdodot atvertos jautajumus

. Uzdodot slégtos jautajumus

5.118.

Kuri no §iem nav stresa mazinasanas panémieni?

. Atpita pie jiras, sauloSanas un peldésana

. SportoSana

. Emocionalo sai$u sarauSana ar cilvekiem

. Pozitiva paSiedvesma

5.119.

Dialoga veidoSana svarigi ir...

. Izmantot zestus, kuri padara runu izteiksmigaku

=AW~~~ N~ ]|W

. Pareizi sakt dialogu, jo no ta atkariga visa ta gaita un
nobeigums

3. Izmantojot frazes "Jus nesen teicat citadi, bet tagad apgalvojat
pretgjo"

4. Izteikt majienus dialoga partnerim, ka esat par vinu daudz
dzirdg&jis

5.120.

Kurs no Siem ieteikumiem vislabak palidz jaunam
darbiniekam ieklauties darba grupa?

1. Uzspiest savu viedokli un izteikt piezimes

2. Nodibinat ar kadu grupas dalibnieku personigas attiecibas

3. Sadarboties, palidzet viens otram, sanemt uzmundrinajumu no
koleégiem

4. Grupa var justies nosaciti brivi, attiecibas starp dalibniekiem
ir samera saspilétas

5.121.

Kads salvesu lociSanas veids redzams attéla?

1. Salvetes mezgls

. Klasiska salvete

2
3. Puskis
4. Kaklasaite

5.122.

Kads salvesu lociSanas veids redzams attela?

. Pavs

. Klasiska salvete

. Kabatina

AWl —

. Kaklasaite




5.123.

Kads salvesu lociSanas veids redzams attéla?

1. Salvetes mezgls

2. Klasiska salvete

3. Kabatina

4. Puskis




Nr. Uzdevums AtbilZu varianti
. Pasakumu komplekss mikroorganismu iznicinasanai
. . . . Pasakumu komplekss grauzgju iznicinasanai
6.1. [Kas ir dezinsekcija? P g )

. Pasakumu komplekss nettrumu iznicinasanai

. Pasakumu komplekss kukainu iznicinasanai

Ko tulkojuma no anglu valodas nozimé HACCP

. Bistamibu analize un kritiskie kontroles punkti

. Uzn€muma partikas paskontroles sisteéma

1
2
3
4
1
6.2 2
" |(Hazard Analyses and Critical Control Points)? 3. Partikas aprites posmu uzraudziba
4. Efektivas kontroles un uzraudzibas procediiras
1. Gatavo &dienu kvalitati
6.3.  |Ko raksturo Koli indekss? 2. Dzerama idens kval?tat?
3. Galas produktu kvalitati
4. Piena produktu kvalitati
1. Pasakumu komplekss mikroorganismu iznicinasanai
6.4, |Kas ir dezinfekcija? 2. Pasakumu komplekss grauzgju i.znTci.na'léanai.
3. Pasakumu komplekss nettrumu iznicinasanai
4. Pasakumu komplekss kukainu iznicinasanai
1. Pasakumu komplekss mikroorganismu iznicinasanai
. L 2. Pasakumu komplekss grauzg&ju iznicinasanai
6.5. |Kas ir deratizacija? - - -
3. Pasakumu komplekss nettrumu iznicinasanai
4. Pasakumu komplekss kukainu iznicinasanai
Kads ir medictniskas apskates periodiskums 1. Viena reize divos gados
viesmilu darba, saskana ar 27.11.2001. 2. Viena reize gada
pienemtajiem MK noteikumiem Nr. 494 ) ) —
6.6. |"Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu 3. Dlj/as r‘elzes ga_da
risku citu cilvéku veselibai un kuros nodarbinatas 4. Tris reizes gada
personas tiek paklautas obligatajam veselibas
parbaudém"?
1.No +20°Clidz +25 °C
6.7 Kada temperatiira &dinasanas uznémumos jauzglaba|2. No +40 "C Iidz + 45 °C
karstie &dieni slégtos marmitos? 3.No+ 60 °Clidz + 65 °C
4.No +80°Clidz+85°C
1.No+2°Clidz+5 °C
6.8 Kada temperattra dinasanas uznémuma jauzglaba [2. No -2 °Clidz -5 °C
saldeti edieni? 3.No-10 °C lidz -15 °C
4.No-18°Clidz -25 °C
1. Dezinfekcijas I1dzek]a deriguma termins
2. Laiks no dezinfekcijas I1dzekla izgatavosanas l1dz ta
6.9. [Kas ir dezinfekcijas lidzekla ekspozicijas ilgums?  |izlietoSanai
3. Dezinfekcijas I1dzek]a iedarbibas ilgums uz virsmas
4. Dezinfekcijas lidzekla izgatavoSanas ilgums
1. Acu sapes, galvas sapes, vemsana
6.10 Kadi simptomi ir raksturigi, ja notikusi saindé$anas |2. VemSana, sajitot €diena smarzu

ar partiku?

3.

Védera sapes un galvassapes

4.

Caureja, vemSana, védera sapes




Ka sauc periodu no patogé€no mikroorganismu

. Adaptacijas periods

. Inkubacijas periods

pie sienas vietas, kur personals mazga rokas?

. Plakatus ar bridinajumiem par infekcijam

1
6.11. |nokl@iSanas cilvéka organisma lidz slimibas pazimju 2 — -
izpausmei? 3. Kultivacijas periods
4. Aktivizacijas periods
1. Nepareizi izveletas un sagatavotas sénes
_ . L . . 2. Majas gatavoti, bojati galas konservi
6.12. |Kads celonis var izraisit saslimSanu ar botulismu? -
3. Roku nemazgasSana pirms &Sanas
4. Nepietiekami apstradati jiiras izcelsmes produkti
a - - - 1. Kritiskais kontroles punkts
6113, sk st kontrole, vr asties neparedset draudi 221G
un risks veselibai? 3. Riska novertgjums
4. Korektiva darbiba
1. Verifikacija
6.14. Ka sauc dokumentétu pasakumu kopumu, kas vérsts|2. PaSkontrole
uz nekaitigas un kvalitativas partikas apriti? 3. Moritorings
4. Validacija
o . |1 No+30°Clidz +40 °C
6.15. o, o nepteuns parikas piesmotane po - [Le-t S0_C s 165 C
netiriem traukiem un piederumiem? 3.No +60 "C lidz +75 °C
4.No + 82 °C Iidz +90 °C
1. Ikviens uznémuma darbinieks
6.16. Kurs partikas aprites uznémuma drikst veikt 2. Kompetents, sertificéts personals
kaiteklu un grauz&ju apkarosanas pasakumus? 3. Uznémuma vaditajs
4. Uznémuma apkopgji
1. Augu aizsardzibas lidzekli
617 Kas var izraisit biologisko piesarnojumu partikas  |2. Mati, dzivnieku spalvas
produktos? 3. Baktgrijas, to toksini
4. Smagie metali, to savienojumi
1.No+0°Clidz+5 °C
6.18. Kada ir optimala vides temperatiira, kas veicina 2.No+ 10 °C Iidz +20 °C
mikrobu augSanu un vairoSanos partikas produktos? (3 No + 20 °C lidz .+50 °C
4.No+50 °Clidz+70 °C
1. Partikas produktu deriguma termina neievéroSana
6.19 Kadi fizikalie riska faktori var izraisit partikas 2. Darbinieku rotaslietas, nagu atliizas, mati
piesarpojumu tehnologiska procesa laika? 3. Partikas piedevu un aromatizétaju pardozé$ana
4. Partikas produktu saderibas neievéroSana
1. Partikas produktu deriguma termina neievéroSana
6.20 Kadi kimiskie riska faktori var izraisit partikas 2. Darbinieku rotaslietas, nagu atlizas, mati
piesarpojumu tehnologiska procesa laika? 3. Partikas piedevu un aromatizétaju pardozé$ana
4. Partikas produktu saderibas neievéroSana
1. Piena produktus un galas gastronomijas izstradajumus
621 Kurus produktus var uzglabat viena 2. Galas izstradajumus un darzenus
aukstumkamera? 3. Piena produktus un zivju produktus
4. Konditorijas izstradajumus ar pildjjumu un darzenus
1. Informaciju par darba drosibu
6.92. Kadu informativu materialu nepieciesams izvietot |2. Ieteikumus @idens ekonomijai
3
4

. Pamacibas par pareizu roku mazgasanu




Ka sauc pasakumu kopumu infekcijas slimibu

. Dezinfekcija

. Dezinsekcija

1
2
6.23. |, . __ . ..
izraisitaju iznicinasanai? 3. Deratizacija
4. Defrostacija
1. Speciala skapi ar diviem nodalijjumiem
6.24 Kur jauzglaba darba apgerbs personalam partikas  |2. Kop€ja garderobes telpa uz pakarinama
"~ |aprites uzpemuma? 3. Drébju skapi darba vieta
4. Uznémuma gaitenT pie sienas
. . . o . 1. Parbaudita partika
Ka sauiz partlku: kas normalos vai lieto§ana 2. Augsta riska partika
6.25. |paredzgtos apstak]os nenodara — ——
kait&jumu cilveka veselibai, dzivibai vai videi? 3. IzplatiBanai nederiga partika
4. Nekaitiga partika
1. Zivis un jiras produkti
. .. : . i 2. Maizes produkti
6.26. |Kuri produkti pieder augsta riska partikas grupai? — -
3. Svaigi darzeni
4. Saldeti produkti
1. Muguras sapes
6.27. |Par kadiem slimibu simptomiem darbinickam 2. Caureja, sapes \./edera
obligati jazino darba dev&jam? 3. Galvassapes, migréna
4. Muskulu sapes
1. Dezinfekcijas lidzekla nosaukums un pielietojums
. . . _ 2. Dezinfekcijas lidzekla nosaukums un ekspozicijas laiks
6.28. Kas janorada uz etiketém traukiem, kuros tiek 3. Dezinfekcijas Iidzek]a nosaukums, pagatavoSanas datums un
sagatavoti mazgasanas un dezinekcijas Skidumi? koncentracija
4. Dezinfekcijas Iidzekla nosaukums, pielietojums virsmam un
trauka tilpums
1.0,2ml
6.29 Cik daudz koncentrata japievieno tdenim, lai 2.2ml
7 liegutu 1 litru 2,0 % darba Skiduma dezinfekcijai? |3, 20 ml
4.200 ml
1. Escherichia coli
6.30 Kadas baktgrijas klatbiitni nosaka, veicot dzerama |2. Listeria
7" |adens parbaudi partikas aprites uznémumos? 3. Staphylococcus aureu
4. Clostridium botulinum
o . . o 1. Eiropas Savienibas Padome
Ka.s LatYlj a nosz?ka P art1kas_uzriler-numa pienakumus 2. Partikas aprites uzraudzibas likums
6.31. |veikt paskontroli un pasargat partiku no — - - -
iespjamiem riska faktoriem? 3. Ministru kabineta noteikumi
4. Partikas un veterinarais dienests
1. Olas, to produkti, piens, putnu gala
Kadi partikas produkti visbiezak var saturet - - P
. . . . . 2. Zivis un jiras produkti, vézveidigie
6.32. [infekcijas ierosinatajus mikroorganismus — - -
salmonellas? 3. Zemas skabes satura konservi
4. Desas, kiipinajumi, galas konservi
1. Escherichia coli
Kads infekcijas ierosinatajs mikroorganisms 2 Sigcllas
6.33. |visbiezak boja krému konditorijas izstradajumus, 3' £
4

izraisot partikas toksikozes?

. Zeltainais stafilokoks

. Bacilus cererus




6.34.

Kadas obligatas veselibas parbaudes partikas aprite
stradajosajiem nepiecieSams veikt reizi gada?

. Vispargja izmeklesana, psihiatriska izmekleSana

. Vispargja izreklésana, bakteriologiska izmeklesana

. Vispargja izmekléSana, kardiologiska izmeklé$ana

. Vispargja izmekl&$ana, rentgenologiska izmekl&$ana

6.35.

Kads ir minimalais dezinfekcijas periodiskums
darba galdu virsmam partikas aprites uznémuma?

. Vienu reizi diena

. Vienu reizi nedela

. Vienu reizi ménesi

. Vienu reizi trijos ménesos

6.36.

Kuru no dezinfekcijas lidzekliem var uzskatit par
fizikalo dezinfekcijas metodi?

. Virsmaktivos lidzeklus

. Sarmus un sarmainos salus

. Karstumu un tvaikus

. Skabes saturosos Iidzeklus

6.37.

Cik biezi nepieciesams tirit aukstumiekartas
(ledusskapjus, vitrinas) atbilstosi higi€nas
vadlinijam atklata tipa €dinasanas uzp€mumos?

. Ne retak ka vienu reizi nedéla

. Vienu reizi diena

. Vienu reizi ménesi

. Vairakas reizes diena

6.38.

Cik biezi partikas aprites uzpe€muma stradajosajiem
nepiecieSams noklausities higiénas minimuma
apmacibas kursu atbilstosi spcka esoSajiem
normativajiem aktiem?

. Stajoties darba un turpmak ne retak ka reizi gada

. Stajoties darba un turpmak ne retak ka reizi 2 gados

. Stajoties darba un turpmak ne retak ka reizi 3 gados

. Vienu reizi — stajoties darba

6.39.

Kads dokuments partikas aprites uznémuma nosaka
telpu, inventara un iekartu kopsSanas kartibu un
noteikumus?

. Mazgasanas lidzeklu instrukcija

. TtriSanas un dezinfekcijas programma

. Apkopgju darba grafiks

. Direktora rikojums par pienakumiem

6.40.

Ar kada veida termometru iesp&jams izmérit
temperattiru produkta iekSieng?

. Ar higrotermometru

. Ar dzivsudraba termometru

. Ar termometru-zondi

. Ar spirta termometru

6.41.

Kadi ir ugunsgréka bistamibas faktori?

. Diimi, liesmas, karstums

. Karstums, liesmas, laiks

. Dimi, tumsa, karstums, laiks

. Skabekla trikums, karstums

Kurus darba vides riskus viesmilibas pakalpojumu |1 Psihoemocionalos
6.42. nozare visbiezak izraisa klienti? . Mehaniskos
. Biologiskos
. Fizikalos
. Dzeltena
Kada krasa ir bridinajuma zimes pakalpojumu “Bala
6.43. |uznpemumos?
. Sarkana
. Zila

6.44.

Kuri nettrumi, p&c fidens iedarbibas uz tiem, ir
uzbriesto$i?

. Jelas galas olbaltums, labibas un kartupelu ciete

. Sals, cukurs, soda, jélas galas sula un olas baltums

. Pelni, kvépi, sodrgji, augu audu dalinas

. Ella, piens un kauséti tauki

6.45.

Ka janotira &dienu atliekas no galda traukiem?

. Ar sausu draninu

. Ar daksinu vai karoti

. Ar birstiti vai koka lapstinu
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. Ar Svammiti




Ka jasniedz pirma mediciniska palidziba samagu |1.4a, b, c, d
zaud@jusam cilvékam? 2.b,cad
6.46 a) lf_al]:_asgtapacel. galv_as hmeni; ) 3dcba
"7 |b) jartpgjas, lai nebiitu traucéta elposana;
. s 4.c,a,d,b
¢) janogulda cietusais;
d) jaattaisa valigak apgerbs.
1. Tristaris
6.47 Kada geometriska forma ir aizlieguma drosibas 2. Kvadrats
" |zimei? 3. Aplis
4. Taisnstiiris
1. Lai pasargatu partikas produktus no piesarnojuma
o . 2. Lai veidotu firmas darbinieku est&tisko kopskatu
6.48. |Kadel nepieciesams darba apgerbs? - = — —
3. Lai pasargatu darbinieku no piesarnojuma
4. Lai paatrinatu tehnologisko procesu
1. 1,5 V lidzspriegums
6.49 Kurs spriegums ir bistamakais veselibai, ja 2. 4,5V lidzspriegums
""" |darbinieks nonak ta tiesa ietekme? 3.12V mair’lspriegums
4. 220 V mainspriegums
1. Bezsamanas stavoklis
2. Drebuli un drudzis
6.50. |Kadas ir Soka sakotngjas pazimes? — -
3. Paatrinata sirdsdarbiba
4. V3j$ pulss un aptumsota apzina
Ko norada $1 dro$ibas zime turisma un viesmilibas |1. Slidena grida
uznemumos? 2. Karsta darba virsma
3. Liels spriegums iekartu piesléguma vieta
6.51. 4. Atlauts smeket
Ko norada $1 dro$ibas zime turisma un viesmilibas [1. Slidena grida
pakalpojumu uzgpémumos? 2. Pakapiens uz leju
3. Skerslis vai slieksnis
6.52. 4. Pakapiens uz augsu
1. Kosmeétikas Iidzekli jalieto méreni
6.53 Kurs$ apgalvojums neatbilst viesmila higiénas 2. Jauztur mutes higiéna
~ |noteikumiem? 3. Apgerbam un rokam jabiit tiram
4. Jalieto saldas smarzas un roku kréms
1. Tumsa auduma bikses vai svarki, tumsa vai rakstaina auduma
krekls vai bliize
2. Tumsa auduma vikses vai svarki, krasaina vai spilgta auduma
Kurs$ apgerbs ir klasiski visatbilstosakais krekls vai bluze
6.54. | . . ~ - — —
viesmilim? 3. Tums$a auduma bikses vai svarki, balta vai gaiSa auduma
krekls vai bliize

4.

Tumsa auduma bikses vai svarki, tumss vai rakstains adas

krekls vai bluze




Kadgl viesmilim nav pieme&rots stiliz&ti plandoss

. Tas rada traumatiskos riska faktorus

. Tas rada fizikalos riska faktorus

1
2
6.55. | . o - -
viesmilu formas apgerbs? 3. Tas rada ergonomiskos riska faktorus
4. Tas rada psihoemocionalos riska faktorus
1. Tie pirms neSanas jaatdzese
_ o . 2. Tos nedrikst piespiest pie kermena
6.56. |Kads princips jaievero, nesot karstus edienus? - - - -
3. Tos jaatdod citam viesmilim
4. Tos japarcieto slegta trauka
1. Kosmétikas Iidzekli jalieto mereni
6.57 Kur$ apgalvojums neatbilst viesmila higiénas 2. Smarzas jalieto méreni
" |noteikumiem? 3. Nedrikst valkat liclas rotaslietas
4. Manikiram jabit ar koSu nagu laku
1. Lai apkalpojosais personals varétu erti stradat
6.58 Kapec apkalposanas zales telpam jabiit ar 2. Lai biitu vieta, kur novietot papildu galdus
"~ |pietickamu platibu? 3. Lai buitu vieta dejam un atrakcijam
4. Lai butu vieglak sadalit apkalpojamas zonas
1. Pietickama ventilacija
6.5 Kas nenodrosina &rtibas un komfortu viesiem 2. Interesants interjers
7" |apkalposanas zalg? 3. Stabilas un &rtas mebeles
4. Neregulgjama temperatiira
1. Bistro
Kuram &dinasanas uznémam ir vismazaka —
~ ~ 2. Ednica
6.60. |aptuvenas telpu platibas norma (kvadratmetros) uz
. . 3. Bars
vienu apmekl&taju?
4 Kafejnica
1. Spilgtu
_ . . .. o 2. Kréslainu
6.61. |Kadu apgaismojumu parasti izmanto pie bara letes?
3. Dabigo
4. Luminiscgjoso
1. Lina
Kada materiala galdautu nav ieteicams izmantot -
R € ~ ~ . 2. Kokvilnas
6.62. |viesmilibas uznémuma saskana ar darba drosibas -
principiem? 3. Papira
4. Sintgtisko
1. Pirmas palidzibas zimes
6.63 Kadas zimes tiek izvietotas redzamas vietas pie  |2. Rikojuma zimes
" [sabiedrisko telpu durvim? 3. Glabsanas papildizejas zZimes
4. Bridinajuma zimes
1. Par karstiem traukiem, édienu
Par ko viesmilim, riipgjoties par drosibu, jabridina — - .
o . . o 2. Par &dienu pasniegSanas secibu
6.64. |viesi, pasniedzot buljonus, zupas, pamatedienus — - -
restordna? 3. Par viesmila mazo darba pieredzi
4. Par &diena porciju lielumu
Ko nozime $ada zime restorana zal&? 1. Neaizdegt serkocinu
2. Nesmeket
6.65. i . Drikst smekét

. Smeketaju zona




Paaugstinatas griitibas jautajumi

Nr.

Uzdevums

Sakartot pareiza seciba darbibas,

kas telpa veicamas generaltiri$anas laika.
1. lielo priekSmetu atvirziSana;

2. logu, stiklu, spogulu mazgasana;

1.1. . e
3. durvju, sienu tirisana;
4. griestu, lustru uzkopsana;
5. mebelu, plauktu tiriSana;
6. paklaju, gridu uzkopSana.
Kadi iekartas lietoSanas noteikumi jaievero, stradajot ar elektrisko blenderi?
Lo 2,
1.2,
B b
5. LSRR
13 Kadi ¢etri faktori nosaka telpu un iekartu tiriSanas rezultatu?
R 1 2 3 A
1.4. |Uzrakstit tris darbibas, kas javeic personalam konferences partraukuma.  1............ 2 3
Kurs$ no raksturojumiem atbilst noraditajiem uznémumu veidiem? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.
1. Komfortabls uznémums, apkalposana ar viesmiliem, augsts serviss, realiz€ pasiitijumus un organizg atpiitu.
15.
2. Pasapkalposanas uznémums, ar plasu sortimentu, atrodas vietas ar lielu cilvéku piepladumu.
3. Apkalposana pie augstas letes, piedava dzerienus, kokteilus, uzkodas, organizg atpiitu.
A- Ednica B- Restorans C -Bars
Ko apzimé simboli, kas sastopami uz tirisanas lidzeklu iepakojumu etiketes? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu
kombinaciju.
1. x A - Toksisks
2. :Qg B - Eksplozivs
1.6.

3. }% C - Kaitigs (Xn)
4. @ D - Kodigs
5. E - Uzliesmojoss

S




1.7.

1.8.

— =

Kada ir $o ikonu, kas izvietotas uz tiriSanas un mazgaSanas lidzekliem, nozime? Savienot burtus un ciparus.

A - Nedrikst sajaukt ar citiem produktiem.
B- Nepielaut noklasanu acts. Ja nokliist acTs, ripigi izskalot tas ar lielu daudzumu tidens.

C- Péc lietoSanas noskalot un noslaucit rokas.

Kuros cehos (cipars) tiek sagatavota $ada produkcija (burts)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.
1. Saknu cehs

2. Aukstais cehs

3. Karstais cehs

4. Galas cehs

5. Konditorejas cehs
A - KotleSu masa

B - Buljona piradzini
C. - Grieku salati

D. - M3jas solanka
E - Rivétas bietes

1.9.

Kuri &dienu un produktu nosaukumi atbilst noraditajiem aprakstiem? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.

A - Karpacio

B - Sukades

C - Preservi

D - Agars

E - Merengi

F - Tartars

1. Olbaltummasas izstradajumi

2. Recinatajviela, ko ieglist no juras algém

3. Nesterilizgti zivju konservi

4. Cukura strupa savariti, izkalteti auglu gabalini

5. Produkts, svaigs, sagriezts arkartigi planas SkeIites
6. Smalki sakapata svaiga galas vai zivju fileja ar garSvielam

1.10.

Kurs no augliem atbilst dotajiem aprakstiem? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.

1. To sauc par "zvaigzni", jo, to sagriezot, $kéles atgadina piecstaru zvaigznes. Edams ir gan suligais pildfjums, gan
apvalks. Auglim ir salda garSa un tas ir zali dzeltena krasa.

2. Tas atgadina dzeltenus kirSu tomatus un ir klatas ar smilSkrasas mizu. Gatavas ogas ir zeltaini dzeltenas un to
garSa Iidzinas tomatu garSai. Ogam raksturiga izteikta pecgarsa.

3. Auglis nav parak salds. Tas ir mazliet lielaks par golfa bumbinu un ta apvalks ir klats ar nelieliem dzelksniSiem.
Krasa- parasti sarkana vai roza.

A - Rambutans B - Karambole C - Fizalis

1.11.

Papildinat sarakstu. Kas var biit par iemeslu partikas piesarnojumam?

1. dabiskas indigas vielas;
2. bakteriju toksini un mikotoksini;

No o~ w




Kadi iespgjamie apkartgjas vides piesarnojuma veidi un apstrade var skart auglus?

112 ... 2o 3 4
113 Uzskaitit, kadam dokumentalam darbibam jabiit veiktam uzne@muma pirms inventarizacijas sakuma?
AR | PO 2...... 3.
114 Kadi dati janorada uznémuma inventarizacijas saraksta, atbilstosi MK 21.10.2003. noteikumiem Nr. 585

"Noteikumi par gramatvedibas kartoSanu un organizaciju"?

1.15. |No ka atkariga Zim&juma veidoSanas piena lieSanas laika veidojot, Latte art?

1.16. |Uzrakstit, kadiem mérkiem izmanto aukstuma iekartas &dinasanas uznémumos?

1.17. |Kadi drosibas noteikumi jaievero, stradajot ar flamb&Sanas ratiem?

Ka sauc Sos bara inventara priekSmetus un kam tie paredzeti?
1. 2. 2

1.18.
L

Ka sauc $os bara inventara priekSmetus un kam tie paredzeti?

1 2, 3
1.19, Ry, ,,
=

Sakartot pareiza seciba veicamas darbibas, stradajot ar gastronomijas produktu griezgju.

A- parbaudit tuksgaita;

B - nostiprinat produktu, aizvert vaku;
1.20. |C - parbaudit iekartas darbibu;

D - noregulét skéles biezumu;

E - ieslégt elektrodzingju;

F- apkopt ar sausu suku;

G - izslégt elektrodzingju, atvienot ierici no elektribas.




Nr.

Uzdevums

Kuri ir minimala galda klajuma piederumi?

A - auksto uzkodu $kivis
B - pusdienu nazis un daksa
C - auksto uzkodu nazis un daksa

2.1. |D - maizes 8kivis
E - sviesta nazis
F - dz@rienu glaze
G - Sampaniesa glaze
H - salvete
I - deserta daksa
2.2. |Kadi tr1s noteikumi jaievero, klajot garus banketa galdus un izmantojot vairakus galdautus?
2.3. |Kadi tris nosacijumi jaievero, izveloties materialu galda velas izgatavosanai?
2.4. |Kadi tris pamatnoteikumi jaievero, lokot salvetes?
2.5. |Kadas glazes serve pilnaja galda klajuma?
Kadi ir nosaukto $kivju (cipars) izméri (burts)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.
1. Mazais pusdienu $kivis
2. Deserta $kivis
3. Pamata $kivis
2.6. [4. Maizes skivis
A-22cm
B-31cm
C-15cm
D-19cm
Kados gadijumos (burts) izmanto $adus galda traukus (cipars)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.
1. Pusdienu skivis (d =24 cm )
2. Uzkodu skivis (d =19 cm)
27 3. Maizes Skivis (d =15 cm)
" |4. Kaku 8kivis (d =17 cm)
A - auksto un karsto uzkodu pasniegSanai
B - individualai lietosanai vai koplietoSanai
C - individualai lietoSanai, pasniedzot maizi
D - pasniedzot konditorejas izstradajumus
Kadi ir noradito skivju (cipars) izméri (burts)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.
1. Pamatskivis A 27 cm
28 2. Pusdienu $kivis B 24 cm
" |3. Mazais pusdienu 8kivis C 22 cm
4. Deserta $kivis D31 cm
5. Zupas $kivis E 15cm

6. Maizes $kivis F19cm




Kados gadijumos (burts) servé sadus galda piederumus (cipars)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.

. Uzkodu nazis un daksa

. Zupas karote

. Zivju nazis un daksa

. Pusdienu nazis un daksa
. Siera nazis

. Deserta nazis un daksa

. Tgjkarote

. Kiiku daksa

0 3N Ok~ WN ~—

2.9.

A - pasniedzot zupu $kivi
B - koplietoSanas galda piederums, pasniedzot sieru

C - pasniedzot sausas kiikas

D - pasniedzot otros &dienus

E - pasniedzot zivju dienus

F - pasniedzot desertu

G - pasniedzot t&ju, pie lielas kafijas tases
H - pasniedzot aukstas un karstas uzkodas

Kados gadijumos servé noraditos galda piederumus? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju!

. Omaru daksina

. Kaviara lapstina

. Gliemezu daksina

. Steika nazis

. Sviesta nazis

. Mércu karote

. Zupas kauss

. Salatu karote un daksa

2.10. . Cukura standzinas

O 0 NN O &~ Wi —

- pasniedzot zupu tering

- pashiedzot cukuru graudos

- pasniedzot ikrus

- pasniedzot galas &dienus

- pasniedzot jiiras vézus

F - pasniedzot gliemezus caulas

G - pasniedzot maizi un sviestu

H - pasniedzot salatus koplietoSanas trauka
I - pasniedzot merces

mg O W

Kads ir noradito glazu tilpums? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju.

1. Sampaniesa glaze A3lcl
2. Sarkanvina glaze B25cl
3. Deserta vina glaze C19cl
4. Baltvina glaze D12cl
5. Likiera glaze E5cl

6. Udens glaze F17cl

2.11.

Uzrakstit att€la redzamo glazu nosaukumus.

2.12.




2.13.

Kads ir noradito glazu tilpums? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinaciju!

1. Deserta vina glaze
2. Baltvina glaze

3. Likiera glaze

4. Udens glaze

A-19cl
B-12cl
C-5cl

D-31cl

2.14.

Kads ir noradito glazu tilpums? Uzrakstit ciparu un burtu kombinacijas.

1. Sampaniesa glaze
2. Sarkanvina glaze
3. Deserta vina glaze
4. Baltvina glaze

5. Likiera glaze

6. Udens glaze

A-31cl
B-25cl
C-19cl
D-12cl
E-5cl

F-17cl

2.15.

Kadas tris darbibas raksturigas anglu apkalpo$anas metodei?

2.16.

Kadus tris piederumus vai piederumu komplektus lieto, porciongjot €dienu péc francu metodes?

2.17.

Kadi ir viesmila pienakumi apkalposana péc krievu €dienu pasniegSanas metodes?

2.18.

Kadi tr1s noteikumi jaievero, pasniedzot &dienkarti?

2.19.

Kados gadijumos ir jaizmanto darba salvete?

2.20.

Kadi noteikumi jaievero, gatavojot édienu uz paligratiniem?

2.21.

Kados trTs posmos iedala banketa organizeéSanu?

2.22.

Ko ietver sagatavoSanas darbi viesu apkalpoSanai, organizgjot banketus?

2.23.

Kadi ir viesmila pienakumi kokteiltipa banketos?

2.24.

Kadas cCetras grupas iedala tematiskos galda klajumus?




2.25.

Kadas Cetras &dienu grupas ieklauj vakarinu €dienkarte tematiskajiem galdu klajumiem?

2.26.

Kados traukos, kas redzami att€la, tick pagatavoti kokteili?

& 7

2.27.

Savienot trauku veidau (burts) ar tam atbilsto$u raksturojumu (cipars).

1.Trauki ir biezi, gaismas necaurlaidigi, piesitot rodas dobja, atri gaistoSa skana, mehaniski un termiski mazak
izturigi, arT glaziira neizturiga.

2. Visgraciozakie no traukiem, ar gludu, spozi baltu virsmu, viegli piesitot, atskan dzidra skana. Plani izstradajumi,
gaismas caurlaidigi, blivi, izturigi, viegli.

3. Trauki no abam pusém noklati ar glaztru, var biit dazadas krasas. Trukumi — biezas malas, viegli plaisa, smagi.

A - porcelana trauki
B - keramikas trauki
C - fajansa trauki

2.28.

Kads bara aprikojums (cipars) ir raksturots (burts)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinacijuas.

1. Seikeris

2. Maisama glaze
3. Elektromikseris
4. Viesa glaze

A - gatavo dzerienu, kura sastavdalas savstarpgji viegli sajaucas
B - gatavo dz@rienus, kuru sastavdalas loti viegli sajaucas un taja pasa glaze ar1 pasniedz
C - gatavo dzgrienus, kuru sastavdalas savstarpgji slikti sajaucas, gatavosSanai jaizmanto ledus

D - gatavo dz@rienus, kuru sastava ietilpst augli un ogas

2.29.

Pie kadiem €dieniem serve steiku nazus?

2.30.

Kada seciba pareizi novac netiros traukus?

1. novacot nakamos §kivjus, tos pagem ar labo roku kopa ar piederumiem;

2. galda piederumus parvieto uz pirmo $kivi, sakartojot atbilsto$i pirmajiem galda piederumiem;

3. ar labo roku panem viesa netiro $kivi kopa ar galda piederumiem;

4. sakarto daksSinu un nazi, daksSinas rokturi piespiezot ar 1kski, bet nazi novietojot slipi zem daksinas;
5. parliek skivi kreisaja roka starp 1kski un raditajpirkstu;

6. parliek kreisaja roka, balstot uz 1kSka un paceltiem par&jiem pirkstiem.




Nr.

Uzdevums

3.1.

Kadi vini (cipars) tiek razoti attiecigaja valsti (burts)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Chianti

2. Rioja

3. Beaujolais
4. Eiswein

5. Tokai

A - Francija
B - Ungarija
C - Vacija
D - Spanija
E - Italija

3.2.

Ko nozimé (burts) $ie jédzieni (cipars) uz vacu vina pudelu etiketém? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Perlwein
2. Eiswein
3. Weiswein
4. Rotwein
5. Trocken

A - sausais

B - sarkanvins

C - gatavots no vinogam, kas sasalusas
D - viegli dzirkstoss vins

E - baltvins

3.3.

Savienot alkoholisko dz&rienu (cipars) ar ta izcelsmes valsti (burts)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Konjaks

2. Tekila

3. Rums

4. Madeira

5. Sake

6. Grappa

A - Francija
B - Meksika
C - Jamaika
D - Spanija
E - Portugale
F - Japana

G - Italija

3.4.

Uzrakstit Cetrus traukus, kados var pasniegt karstas uzkodas.




3.5.

Ko nozime noraditie konjaka apzim&jumi? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.
1.V -Very

2. S - Special

3.0-0ld

4.P - Pale

5. S - Superior

6. X - Extra

7. E - Especial

A -]oti

B - vecs

C - bals

D - 1pass

E - speciali
F - loti izcils
G - izcils

3.6.

Kadus dzgrienus (burts) pasniedz noraditajas glazes (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Old - fashioned
2. Higbball

3. Sherry

4. Pony

5. Brandy snifter
6. Shot

A - tekila

B - portvins
C - viskijs

D - sula

E - armanjaks
F - likieris

G - baltvins

3.7.

Kadas ir ieteicamas alkoholisko dzerienu pasniegSanas temperatiiras? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Degvins

2. Konjaks

3. Sarkanvins

4. Baltvins

5. Sampanietis

A 4-7°C
B 3-5°C
C 8-12°C
D 18-24 °C
E 18-20°C




3.8.

Ka pagatavo (burts) nosaukto kafiju veidus (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Espresso kafija
2. Cappucino kafija
3. Turku kafija

4. Vines kafija

A - kafiju pagatavo ar espresso aparatu, parliek saputotu kr&jumu, uzber Sokolades skaidinas.
B - ar espresso aparatu pagatavo stipru kafiju ar dabigam krémveidigam putinam maza tilpuma tasites
C - kafiju pagatavo ar espresso aparatu, pievieno saputotu pienu

D - pagatavo no smalka maluma kafijas, vara kopa ar tideni un cukuru speciala kannina ar rokturi

3.9.

Kada ir pareiza iru kafijas pagatavoSanas un pasniegsanas seciba?

A - ielej karstu varitu ideni
B - parbauda, vai glaze ir tira un nav ieplisusi
C - ielej viskiju

D - piepilda glazi Iidz pusei ar karstu melnu kafiju

E - uzmanigi ielej saldo kr&jumu
F - izlej karsto Gdeni no glazes

G - sagatavo nepiecieSamos piederumus un sastavdalas

H - ieliek glaze cukuru, samaisa
I - pielej klat kafiju 1 cm lidz glazes malai

J - uzliek glazi uz apaksskivja ar salveti, pasniedz

3.10.

Kadus sesus dzerienus ieteicams izmantot aperitiva?

3.11.

Ka pareizi piedava un pasniedz baltvinu? Sarindot darbibas pareiza seciba.

1. Prezent€ vina pudeles korki

2. Telej vinu pasititajam 1/5 no glazes tilpuma

3. Prezent€ vina pudeli

4. Atver pudeli

5. Ja kvalitate ir atbilstoSa, tad dz€rienu ielej damam, kungiem un p&dgjam pasiititajam
6. Novieto baltvina pudeli spainit1 ar ledu

3.12.

Raksturot baltvina pasniegS8anu — glazu tilpumu, temperattiru, pasniegSanas veidu.

3.13.

Kadas ir o &dienu pasniegSanas temperatiiras?
1. Aukstas uzkodas
2. Buljons

3. Karstie galas edieni

3.14.

Ka pareizi pagatavo un pasniedz kokteili "Aleksandrs"?




3.15.

Kadus piecus izstradajumus viesmilis var piedavat no liellopu galas?

3.16.

Kadas piedevas (burts) ieteicams pasniegt pie noraditajiem &dieniem (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Pildtta vista

2. Cepta zivs

3. Cukgalas cepetis

4. Kipinats spekis

A - sautéti kaposti
B - polenta
C -1isi

D - pelekie zirni

3.17.

Kurs &diens (cipars) atbilst noraditajam valstim (burts)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Susi

2. Pasta

3. Vines $nicele
4. Gulasa zupa

5. Sipolu zupa

A - Austrija
B - Japana
C - Italija

D - Francija
E - Ungarija

3.18.

Kadus dzgrienus (burts) pasniedz pie noraditajiem €dieniem (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Kaviars

2. Rostbifs

3. Vezi

4. Deserts

A- sarkanvins
B - alus
C - Sampanietis

D - portvins

3.19.

Kadus Cetrus izstradajumus viesmilis var piedavat no liellopu filejas?




Kadi rieksti redzami att€los? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

3.20.

A - pistacijas
B - valrieksti
C - lazdu rieksti
D - mandeles

Pie kadas grupas (cipars) pieder sieri (burts)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Cietie sieri

2. Mikstie sieri
3. Puscietie sieri
4. Pel&juma sieri

3.21. |5. Krémsieri

A - Parmezans
B - Holandes

C - Mocarella
D - Maskarpone
E - Rokforas

Kads siers (cipars) atbilst noraditajam raksturojumam (burts)? Uzrakstit pareizo ciparu un burtu kombinacijas!

1. Mocarella
2. Feta

3. Rokforas

4. Kamambgérs
5. Ementales

6. Parmezans
3.22.

A - zilais siers

B - ciets, pikants siers, izmanto &dienu parkaisiSanai

C - izmanto fond1 pagatavoSanai

D - ieteicams gatavot kopa ar tomatiem un baklazaniem
E - gatavo no aitas piena

G - gatavo no loti trekna govs piena




Kadi augli redzami att€los? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. 2.
3.23.
3. 4 w
o
A - laims
B - papaja
C - karambola
D - mango
3.24. |Kadus Cetrus siko gabalu izstradajumus viesmilis var piedavat no ciikas galas?

3.25.

Uzrakstit cetrus individualos traukus auksto uzkodu pasniegSanai.

3.26.

Kadus siltapstrades panémienus (burts) izmanto, gatavojot dotos &dienus (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Antrekots

2. Rostbifs

3. Befstroganovs

4. Pilditi galas veltnisi

5. Sasliks

6. Putotas masas klimpas (kneli)

A - cepSana
B - sautesana

C - variSana

3.27.

Uzrakstit trs termiskas apstrades negativas pasibas.

3.28.

Uzrakstit trTs iemeslus, kap&c produktus ieteicams termiski apstradat.

3.29.

Uzrakstit t1Ts biezenzupu raksturigakas 1pasibas.

3.30.

Uzrakstit, kadas ir tris méréu nozimes €dienu gatavosana.




3.31.

Kada seciba pareizi javara pelekie zirni?
A. Pievieno sali

B. Parlasa

C. Nolej skidrumu

D. Mazga

E. Merce

F. Liek varities auksta udent

3.32.

No kuras filejas dalas (burts) griez porciju gabalus (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. BifSteks
2. Langets
3. Fileja

A - filejas planaka dala
B - filejas biezaka dala
C - filejas vidusdala

3.33.

Ar ko pasniedz (burts) dabigas Sniceles (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Vines Snicele
2. HolSteinas Snicele

3. Londonas S$nicele

A - pasniedz ar vérSaci
B - pasniedz ar varita Skinka $k€li un sabriininatu sviestu

C - pasniedz ar citronu

3.34.

Uzrakstit 3 variantus, ar ko var pasniegt dabigo un malto bifSteku.

3.35.

Uzrakstit tr1s koplietoSanas traukus, pasniedzot zupu.

3.36.

Kadas trTs lietas jaievero, gatavojot medijuma galas edienus?

3.37.

Kadi ir trTs mér¢u pievienosanas un pasniegsanas veidi salatiem?

3.38.

Kadi Cetri noteikumi jaievero, pasniedzot zupu tering?




3.39.

Kurus no nosauktajiem dzerieniem piedava, ja viesis vélas apelsinu likieri?

1. Triple Sec

2. Marascino

3. Creme de Cassis
4. Curacao

5. Cointreau

6. Malibu

3.40.

Uzrakstit Cetrus produktus, kurus izmanto susi pasniegSanai.

3.41.

Kadi ir tris galvenie viesmila pienakumi, viesim norékinoties?

3.42.

Kada informacija janorada rekina? Uzrakstit 7 galvenos elementus.

3.43.

Pasiitijums — tr1s avokado salati (2,80 EUR), divas ates filejas (4,20 EUR), viens piparu steiks (5,40 EUR), tr1s
deserta kiikas (3,70 EUR). Cik jamaksa katram viesim, ja rékins jaizraksta katram viesim atseviski? Cenas noraditas
vienai personai.

3.44.

Kada ir karsto uzkodu pasniegSanas seciba? Sarindot dotas uzkodas pareiza seciba.

. Medijuma karstas uzkodas

. Olu karstas uzkodas

. Zivju karstas uzkodas

. Putnu galas karstas uzkodas
. Sénu karstas uzkodas

. Miltu karstas uzkodas

. Darzenu karstas uzkodas

. Subproduktu karstas uzkodas

O 00 3 O U A W N~

. Galas karstas uzkodas

3.45.

Kadus piecus izstradajumus viesmilis var piedavat no galas kotleSu masas?

3.46.

Kurs apraksts (burts) atbilst desertam (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.
1. Sufle

2. Pudins

3. Sambuks

4. Kréms

A - salds kr&jums, jogurts, cukurs, zelatins, garSvielas
B - r1si, cukurs, augli, ogas, olas, garSvielas

C - saputots olas baltums, olu - piena maistjums, kviesu milti, kakao

D - ceptu abolu biezenis, olu baltums, cukurs, zelatins




3.47.

Kadu vinu piedava pie Siem &dieniem? Savienot vinu (cipars) ar atbilstoso &dienu (burts).

1. Chablis

2. Elzasas Pinot Blanc
3. Chianti

4. Pinot Grigio

A - putnu gala

B - zivju uzkodas
C - cepta gala

D - risoto

3.48.

Kuriem eksotiskajiem augliem (burts) atbilst katrs apraksts (cipars)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu
kombinacijas.

1. Oranzs auglis, atgadina liclu tomatu, péc garSas salds

2. Auglim ir 4-6 "ribinas", kraukskigs ka abols, garSa no saldskabas Iidz saldai

3. Auglis vistas olas lieluma, plana miziga, ir apvienota zemenu, rkskogu, melonu garsa
4. Augli zali, bumbieriem lidzigi, ar karpainu mizu

A - Kivi

B - hurma

C - avokado
D - karambole

3.49.

Kura ir katra siera (cipars) atbilstosa izcelsmes valsts (burts)? Uzrakstit pareizas ciparu un burtu kombinacijas.

1. Ementales siers
2. Gaudas siers
3. Cedaras siers
4. Baksteinas siers

A - Sveice
B - Holande
C - Anglija
D - Vacija

3.50.

Pastitijums — divas darzenu biezenzupas (2,50 EUR), vieni salati grieku gaume (2,85 EUR), tris sauttas ribinas ar
piedevam (5,60 EUR), trTs sulas (1,50 EUR). Cik jamaksa katram viesim, ja rékinu izraksta katram viesim atseviski?
Cenas noraditas vienai personai.
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Profesionalas kvalifikacijas eksamena praktiskas dalas uzdevumu
komplekti

Profesionala kvalifikacija VIESMILIS
1. KOMPLEKTS

1. uzdevums
""Minimalais galda klajums 2 personam"
(izpildes laiks 15 miniites)

Uzklat minimalo galda klajumu 2 personam, ieve€rojot sanitarijas, higi€nas un darba

drosibas prasibas:

1. izveleties galda klajumam atbilstoSus traukus, glazes un galda piederumus;

2. veikt trauku, glazu un galda piederumu puléSanu un sagatavosanu darbam, salvesu

lociSanu;

3. sagatavot servantu darbam;

4. saklat minimalo galda klajumu 2 personam;

5. prezentét galda klajumu.

2. uzdevums
"Viesu uznemsana un apkalposana"
(izpildes laiks 40 miniites)

Veikt viesu apkalposanu pie galda, izmantojot &dienkarti atbilstosi izvilktas biletes

numuram:

1. sagaidit viesus, apsédinat pie 1. uzdevuma saklata galda, piedavat viesiem €dienkarti

(atbilstosi biletet), ieteikt un raksturot viesiem piedavatos €dienus un dzerienus, to

saderibu, paradot komunikacijas prasmes un sp&ju sniegt informaciju;

2. pienemt pasttijumu (atbilstosi biletei), veikt nepiecieSamas korekcijas galda klajuma;

3. demonstrét €dienu un dz&rienu pasniegSanas tehniku, izmantojot amerikanu (8kivju)

€dienu pasniegSanas metodi;

4. sagatavot un pasniegt dalitos rékinus viesiem atbilstosi pasttijumiem un eksaminacijas

komisijas noradijjumiem;

5. pavadit viesus, veikt galda novaksanu, sakartojot darba vietu.

Uzdevuma izpildes nosactjumi: Uzdevuma izpildei izmantot DARBA LAPU 2.
UZDEVUMAM
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DARBA LAPA 2. UZDEVUMAM

Veidlapa rékina sastadiSanai viesiem Bilete Nr. ......
Uzpemuma nosaukums .......ccceevviennneniccecanss
Uzpemuma adrese ......oveivviiiinnnriiicsscennnnnnes
Registracijas NI. ..ccovveiieiiniiiiiiniiiiiieiinieneenns
Reékins
Viesmilis....cccocveeinnninnnn. Galdina Nr. ..cocoviiiiniiinnnnnnns
Nr. Nosaukums Meérv. | Skaits Ce€na Sunélma
Kopa
Summa VArdiem ....ccoiveiiiiiniiiiinriciieiiossnntcsssascsssssscssnssconne

Réekinu sagatavoja .........ccceeeneennne. (ceevennrecnnnnnn ) Datums ...ceevevviennnnnn
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Biletes 2. uzdevumam

Veikt viesu apkalpo$anu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi $adi édieni un dzérieni:

Sarkana tunca tartars ar krabju galu un avokado, pasniegts ar rukolas salatiem,
sezama s€klinam un medus-sojas mérci — 2 porcijas (9,50 €),

Gailenu krémzupa ar karsto bekona un kartupelu strideli — 1 porcija (5,35 €),
Krasni cepta piles fileja ar glazétam vigém un datelém, pasniegta ar krémigu risoto
un Marsalas vina mérci. — 2 porcijas (13,20 €),

1. bilete Kazas siera kréma kaneloni ar biesu Zeleju un svaigam ogam — 1 porcija (5,50 €),
Sokolades bezz kiika ar lazdu riekstiem — 1porcija (5,10 €),
Mineraliidens San Pellegrino 0,250 | — 2 porcijas (2,60 €),
Baltvins, 2011 Chablis Premier Cru "Montmains™ Dom. Pascal Bouchard 0,750 |
(45,00€),
Sarkanvins, 2009 Te Mara Estate Pinot Noir, Central Otago, New Zealand 0,150 |
— 2 porcijas (8,50 €).
Veikt viesu apkalposanu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §adi eédieni un dzérieni:
Marinéta makrele uz grauzdg&tas bagetes ar sipolu, kaperiem un citrusu majongzi —
2 porcijas (9,10 €),
Baklazanu krémzupa ar pikantu tomatu salsu un kinzu — 1 porcija (3,50 €),
Griléts liellopa antrekots ar ceptu tomatu konkasg, $alotes sipolu, baraviku,

2 bilete spargelu ragli un bernézes mérci — 2 porcijas (26,00 €),

Bumbieru, zidkoka ogu un smiltsérksku kiika uz datelu un Makadamijas riekstu
pamatnes — 2 porcijas (6,30 €),

Sarkanvins, 2008 Vina Casablanca Nimbus Merlot, Chile 0,150 I - 2 porcijas
(8,50 €),

Baltvins, 2012 Saint Clair Family Estate Sauvignon Blanc, New Zealand 0,750
(31,00 €),

Udens ar svaigu gurki un piparmétram - 2 porcijas (1,00 €).

Veikt viesu apkalpoSanu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §adi édieni un dzeérieni:

Tvaicetas méeles salati ar redisiem, marinétiem Sampinjoniem, kir§u tomatiem un
balzamico mérci - 2 porcijas (5,50 €),

Satiga jéra galas zupa ar tomatiem, darzeniem un svaigu baziliku - 2 porcijas

(4,90 €),

Griléta lasa fileja ar spinatu risiem, karija mérci un fenhela saknes-burkanu ziljénu
- 1 porcija (8,80 €),

Smorétas ciikgalas ribinas medus-sinepju glazira ar darzenu ragu, ceptiem sipolu
3. bilete gredzeniem, marrutkiem un timiana mérci - 1 porcija (11,80 €)

Vanilas un halvas siera kiika ar zemenu-piparmé&tru mérci - 1 porcija (4,20 €),
Sokolades braunijs ar vanilas saldéjumu, pasniegts ar avenu un persiku mércém - 1
porcija (7,50 €),

Mineralidens Bonaqua 0,330 | - 2 porcijas (1,20 €),

Baltvins, 2011Louis Latour Bourgogne Chardonnay, Burgundy 0,150 I - 2 porcijas
(5,00 €),

Sarkanvins, 2012 Lindemans Cawarra Shiraz Cabernet, Australija 0,750 |

(20,00 €).
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Veikt viesu apkalpoSanu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §adi édieni un dzérieni:

Lauku tomati ar bazilika pesto, ciedru riekstiem un lauku zalumiem - 2 porcijas
(6,20 €),

Zivju zupa ar saldidens zivim, degvinu, dillém un darzeniem — 1 porcija (5,40 €),
Ingvera glazeta lasa fileja - 1 porcija (8,00 €),

Piena jéra medaljoni ar kirbju biezeni, ¢ili pipariem, Demi-glace mérci - 2 porcijas

4. bilete (16,50 €),
Zemenu zupa ar ogam un sald&jumu - 1 porcija (3,50 €),
Sokolades un meza ogu kiika - 1 porcija (3,50 €),
Mineraladens Bonaqua 0,330 | - 2 porcijas (1,20 €),
Sarkanvins, 2011 Cotes-du-Rhone Delas, Rhone 0,150 | - 2 porcijas (5,00 €),
Baltvins, 2012 Robert Mondavi Woodbridge Zinfandel,California 0,150I - 2
porcijas(4,20 €).
Veikt viesu apkalpoSanu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi $adi édieni un dzérieni:
Spinatu salati ar Gorgonzola sieru, ceptam biet€ém, vinogam, citrusaugliem,
grauzdétiem riekstiem, etika-olivellas mérci - 2 porcijas (6,90 €),
Balto spargelu krémzupa ar miismaju kiipinatu lasi, miksti varitu olu un grauzdétu
Brioche maizi - 2 porcijas (6,60 €),
Griléts dzeltenspuras tunca steiks ar kartupelu — vasabi saknes biezeni, sezonas
5 bilete darzeniem un tomatu-kaperogu mérci - 1 porcija (18,50 €),

Sarkanvina gatavoti tela vaidzini ar zalo zirniSu biezeni, ceptam gar§sakném un
bordelaise mérci — 1 porcija (14,30 €),

Atv@sinata marcipana—lazdu riekstu bezg kiika ar meza ogu mérci - 2 porcijas
(5,60 €),

Mineraliidens Galvania Frizzante 0,330 | - 2 porcijas (2,20 €),

Baltvins, 2013 Masi Masianco Pinot-Grigio/Verduzzo, Italija 0,150 I - 2 porcijas
(7,00 €),

Sarkanvins, 2012 Vajra Langhe Nebbiolo G.D. DOC, Italija 0,750 | (36,00 €)

Veikt viesu apkalpoS$anu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §adi eédieni un dzérieni:

Pasu kuipinatas foreles salati ar lauku zaJumiem, maringtu fenheli, tomatiem un
citrusu mérci - 2 porcijas ( 7,50 €),

Liellopa buljonzupa ar grilétiem darzeniem, apsvilinatu rostbifu, €ili, citronzali un
zalumiem — 2 porcijas (7,50 €),

Cepta sama fileja ar fenhela un burkanu biezeni, saul€ kaltetu tomatu perju
kuskusu un sviesta mérci - 1 porcija (12,50 €),

Grileta ciikas karbonade ar fetas siera-abolu muss, sezonas darzeniem un tumso
6. bilete aprikozu mérci - 1 porcija (12,00 €),

Baltas Sokolades-lavandas panna cotta ar lakricas saldéjumu un zemenu salsu - 2
porcijas ( 6,50 €),

Mineraliidens San Pellegrino 0,250 | - 2 porcijas (2,60 €),

Baltvins, 2012 Rabl Gruner Veltliner, Kamptal 0,150 | — 2 porcijas (5,30 €),
Baltvins, 2010 Kendal-Jackson Camelot Highlands Chardonnay, California,
0,750 1 (48,00 €).
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7. bilete

Veikt viesu apkalpo$anu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi $adi €édieni un dzérieni:

Mozzarella siera salati ar grilétu baklazanu ikriem un bazilika pesto — 2 porcijas
(8,70 €),

Gulasa zupa ar skabu kréjumu un grauzdétu maizi - 1 porcija (6,60 €),

Tvaicéta stores fileja ar artiSoku risoto, tvaicétiem darzeniem un baltvina mérei - 1
porcija (15,60 €),

Cepta-tvaikota cala rulete ar kirbja risoto, kraukskigiem sipoliem un trifelu mérci -
2 porcijas (10,30 €),

Abolu pirags ar vanilas mérci un saldéjumu - 1 porcija (6,20 €),

Vanilas panna cotta ar varita bumbiera mérci - 1 porcija (5,30 €),

Mineraliidens Bonaqua 0,330 | - 2 porcijas (1,20 €),

Baltvins, 2012 Damilano Langhe Arneis Doc, Italija 0,150 | - 2 porcijas (5,00 €),
Sarkanvins, 2011 Fontanafredda Barbera Briccotondo DOC, Italija 0,7501

(25,00 €).

8. bilete

Veikt viesu apkalpoS$anu un rékina sagatavoS$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §$adi édieni un dzérieni:

Bresaolas un Mozzarella siera salati ar rukolu, svaigam zemen&m un pasmaju
grauzdiniem un balzamiko-olivellas mérci - 2 porcijas (9,00 €),
Muskatkirbja-pastinaka krémzupa ar zila siera drumstalam un grauzdetam kirbju
séklam - 2 porcijas (4,80 €),

Alksna papira cepta butes fileja, parklata ar saul€ kaltétiem tomatiem, grilétu
fenheli un svaigo rukolas-citrusu pesto - 1 porcija (16,50 €),

Gril&ta kukurtizas cala kriitina, noturéta svaiga timiana marinade, pasniegta ar
pikanto aroniju mérci - 1 porcija (12,00 €),

Medus-kumeli$u panna cotta ar briklenu mérci un ziedputek$nu parslam - 2
porcijas (4,20 €),

Mineraladens San Pellegrino 0,250 | - 2 porcijas (2,60 €),

Baltvins, 2012 Pazo Baranntes Albarino DO, Spanija 0,150 | - 2 porcijas (7,00 €),
Baltvins, 2013 Oveja Negra, Winemaker’s Selection, Cile 0,750 | (24,60 €).

9. bilete

Veikt viesu apkalpoS$anu un rékina sagatavo$anu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasiititi §adi édieni un dzeérieni:

Jaunie pavasara zalumi ar marinétiem spargeliem, svaigu gurki, kazas sieru un
ciedru riekstu-zalumu mérci - 1 porcija (5,3 0€),

Klasiskie C&zara salati ar Parmas siera grauzdiniem, grilétam bekona sk&lém un
maigu anSovu mérci - 1 porcija (6,00 €),

Vistas zupa ar niidelém un pavasara darzeniem - 2 porcijam (6,80 €),

Krasni cepta Latvijas strauta forele pasniegta ar kartupelu sacepumu un baraviku-
veluté mérci - 1 porcija (8,50 €),

Griléta, rozmarina marinéta jéra karbonade ar galas buljona-sinepju karameli un
paprikas-kazas siera sacepumu - 1 porcija (12,30 €),

Zefira un krimmellenu napoleons ar mellenu sald&jumu — 2 porcijas (7,20 €),
Mineraliidens Acqua Panna 0,250 | - 2 porcijas ( 2,20 €),

Baltvins, 2013 Pascal Bouchard Chablis La Classic, Francija 0,150 | - 2 porcijas
(7,00 €),

Sarkanvins, 2012 Saint Clair Pinot Noir, Jaunz&lande 0,750 | (35,00 €).
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Veikt viesu apkalpoSanu un rékina sagatavoSanu viesiem, ja restorana
pusdieno 2 personas un pasititi $adi édieni un dzérieni:

Cgzara salati ar pérlvistas kriitinu un bekonu vai ar tigergarnelém un citronu - 2
porcijas (13,00 €),

Kipinata lasa konsomeé ar ceptiem spargeliem, noturétiem citronu sula - 2 porcijas
(8,60 €),

Vesela zeltaina jiiras kar@isa, apcepta olivella ar minikaperiem un citronu sviestu -
1 porcija (23,50 €),

Lasa fileja - cepta vai tvaicéta, ar piparmé&tru vajpiena jogurta mérci - 1 porcija
(16,00 €),

Ogas, saceptas merce, pasniegtas ar vanilas saldéjumu un svaigo piparmétru - 1
porcija (7,20 €),

Siera kiika ar citrusauglu sorbetu un svaigo ogu kulimérci — 1 porcija (8,30 €),
Mineraliidens Galvania Still 0,330 | — 2 porcijas ( 2,20 €),

Baltvins, 2012 Alain Geoffroy Chablis, Francija 0,150 | — 2 porcijas (8,00 €),
Baltvins, 2012 Torres Fransola, Spanija 0,750 | (41,00 €).

10. bilete

3. uzdevums "'Auglu plates sagatavosana"’
(izpildes laiks 15 miniites)

Izmantojot anglu €dienu pasniegSanas metodes darba tehniku, Sagatavot auglu plati un
pasniegt komisijai:
1. sakartot paliggaldu darbam, sagatavot darba piederumus un traukus;
2. sagatavot auglu plati, izmantojot anglu &dienu pasniegSanas metodes darba tehniku,
3. pasniegt un prezentét auglu plati viesiem;
4. ieverot sanitarijas, higi€énas un darba droSibas prasibas.
Plates kopgjais svars ne vairak ka 300 grami.

4. uzdevums "'Karsta dzeriena sagatavoSana un pasniegSana''
(izpildes laiks 10 miniites)

Sagatavot un pasniegt karsto dz&rienu:
1. izvéléeties karsta dzériena veidam atbilstoSus traukus;
2. sagatavot karsto dz@rienu no eksaminacijas institiicijas piedavatajiem produktiem,
izmantojot profesionalo kafijas automatu;
3. pasniegt un prezentet komisijai karsto dz€rienu;
4. ieverot sanitarijas, higi€énas un darba droSibas prasibas.
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Profesionala kvalifikacija VIESMILIS
1. UZDEVUMU KOMPLEKTA VERTESANAS KRITERIJI
Spéja klat galdus ikdienas €dienreiz€s, banketos un svinibas, izmantot galda klasanas
un dekorgSanas inventaru atbilstosi &dienkartei, dz&rienu kartei, pasakuma veidam un viesu

velmém. 50 punkti.

1. uzdevums "*Minimalais galda klajums 2 personam' (maks. — 50 punkti)

Darbs Darbs
Darbs . ' Darbs
e paveikts ar paveikts ar .
Kriteriji nav L ‘- paveikts
aveikts leverojamam dazam precizi
P kluidam neprecizitatém

Gal_da piederumu, trauku un glazu 0 1 3 5
izvele
Paliggalda sagatavoSana, trauku,

_oo —y 0 3 5 8
glazu, piederumu pulésana
Sanitarijas un higi€nas, darba drosibas 0 1 3 5
ievéroSana
Galda klajuma tehniskais izpildijums 0 3 7 10
Galda klajuma precizitate 0 1 3 5
Staja, gaita un vizualais izskats galda

i o 0 1 3 6
klasanas laika
Galda klajuma prezentésana 0 1 3 5
Izpildes laika ieveroSana 0 0 0 6

Spéja sagaidit viesus, izprast to v€lmes un nodros$inat to izpildi saskana ar uznp€muma
standartiem. Spgja pienemt un noformé&t pasttijumu, nodot to izpildei virtuves un bara
personalam. 50 punkti.

Spgja pardot uzpémuma pakalpojumus — sniegt informaciju, ieteikt un raksturot
viesiem piedavatos &dienus un dzerienus, to saderibu un lietoSanas specifiku, piedavat un
ieteikt uzn@muma ipasos piedavajumus. 50 punkti (tiek vertétas 2. uzdevuma).

2. uzdevums ""Viesu uznemsana un apkalposana’ (maks. — 100 punkti)

Darbs Da.\rbs Da.\rbs Darbs
T paveikts ar paveikts ar .
Kriteriji nav o ‘- paveikts
aveikts | leverojamam dazam precizi
P kludam neprecizitatem
Viesa sagaidi$ana un aps€dinaSana 0 1 2 3
Edlepkavrtes piedavasana un 0 1 2 3
pasniegSana
Edienu raksturojums 0 3 5 8
Dzgrienu raksturojums 0 3 5 8
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Pgérlenu piedavasana atbilstosi 0 2 3 5
&dienam
Pasiitijumu pienemsana no viesiem 0 2 3 5
Galda klajuma korekciju veikSana

S 0 2 4 6
atbilstosi pasttijumam
Edienu un dzérienu pasniegSanai
atbilstosu trauku, piederumu un glazu 0 2 4 6
izvele
Dzgrienu piedavasana un pasnieg$ana 0 4 6 8
Edienu pasnieg3ana, izmantojot

o S . 0 4 6 8
atbilstoSo &dienu pasniegSanas metodi
Trauku novaksana 0 2 3 5
Apkalposanas tehnika, darbs ar paplati 0 2 3 5
Rékina sagatavoSana un pasnieg$ana 0 6 8 10
AtvadiSanas un viesa pavadi$ana 0 1 2 3
Viesmila vizualais izskats, staja, gaita 0 3 5 6
Komunikacija ar viesi 0 3 5 6
Runas {(gl.tura, prasme sniegt 0 2 3 5
informaciju

Spgja pasniegt edienus un dz€rienus, ieveérojot viesu apkalpoSanas standartus. 30
punkti.

3. uzdevums "'Auglu plates sagatavosana' (maks. — 30 punkti)

Darbs Darbs
Darbs paveikts ar paveikts ar Darbs
Kriteriji nav o ‘- paveikts
paveikts | '¢VErolamam dazam precizi
kludam neprecizitatéem

Paliggalda sagatavoSana 0 1 3 4
Sanitarijas un higi€nas, darba drosibas 0 1 3 5
ieveéroSana
Ediena sagatavo$anas tehnika,
izmantojot anglu &dienu pasniegSanas 0 1 3 5
metodi
Ediena noform&jums 0 1 3 5
Ediena prezentacija un pasniegSana 0 1 3 5
Izpildes laika ievéroSana 0 0 0 6

Spé&ja pasniegt €dienus un dzerienus, ieveérojot viesu apkalpoSanas standartus. Sp&ja
raksturot, noteikt un lietot nepiecieSamos produktus, materialus un tehnologiskas iekartas
viesu apkalposanas procesa. 20 punkti.
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4. uzdevums ""Karsta dzériena sagatavo$ana un pasnieg$ana' (maks. — 20 punkti)

Darbs Darbs Darbs Darbs
e paveikts ar paveikts ar .
Kritériji nav o v paveikts
aveikts | i€vérojamam dazam precizi
P kludam neprecizitatem
Dzgrienu pasniegSanai atbilstosu
o 0 1 3 4
trauku izvele
Dzgriena sagatavosanas tehnika 0 1 3 4
Sanitarijas un higiénas, darba drosibas 0 1 3 4
ievérosana
Dzgriena sagatavoSanas kvalitate 0 1 3 4
Dzgriena prezentacija un pasniegSana 0 1 3 4
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IZMANTOTAS LITERATURAS SARAKSTS
Profesionalas kvalifikacijas '"Viesmilis'' un "'Viesmilibas pakalpojumu specialists"'

Gramatas
Abizare V. levads uznémégjdarbiba. — Riga: RaKa, 2009.
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Maréenkova T. Higi€nas un sanitarijas pamatprincipi mazajos uzpémumos. — Riga: BA Turiba SIA, 2003.
Masiltine N. LatvieSu nacionalie &dieni. — Riga: Jumava, 2002.
Millere I. Gramatvedibas attistiba Latvija. — Riga: Latvijas Universitates Akadémiskais apgads, 2011.
Millere 1., autoru kolektivs. Rokasgramata &dinasanas uznémuma vaditajiem. — Jelgava: LLU, 2007.
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Rozenbergs V., Inovacijas viesmiliba: macibu lidzeklis, — Kandava: Valsts Kandavas lauksaimniecibas
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Rozite M. Tiirisma un viesmilibas industrija. — Riga: STA, 1996.
Rucin$ M. Kas ir kas jeb viss par tirismu un apdrosinasanu, — Jelgava, 2002.
Silinevica I. Turisma uznémgjdarbibas pamati. — R€zekne: Rézeknes Augstskola, 2001.
Sjomina J. Darba organizacija €dinasanas uzn€émumos. — Riga: RTT, 2011.
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LR likumi un citi normativie akti
Tirisma likums
Par valsts socialo apdrosinasanu
Fizisko personu datu aizsardzibas likums



Darba aizsardzibas likums

Likums "Par gramatvedibu"

Likums "Par iedzivotaju ienakuma nodokli"

Komerclikums

03.04.2007. MK noteikumi Nr.226 "Noteikumi par arzemnicka deklaracijas veidlapas aizpildisanas,
glabasanas un nodosanas kartibu"

13.04.2010. MK noteikumi Nr.353 "Noteikumi par tlirisma operatora, tirisma agenta un klienta tiestbam un
pienakumiem, kompleksa tiirisma pakalpojuma sagatavo$anas un TstenoSanas kartibu, klientam sniedzamo
informaciju un naudas drosibas garantijas iemaksas kartibu"

02.05.2000. MK noteikumi Nr. 163 "Noteikumi par kompleksiem tarisma pakalpojumiem"

12.03.2002.MK noteikumi Nr.107 "Kimisko vielu un kimisko produktu klasificé$anas, markéSanas un
iepakoSanas kartiba", pielikums Nr.15

17.02.2004. MK noteikumi Nr.82 "Ugunsdros$ibas noteikumi"

28.09.2010. MK noteikumi Nr.916 "Dokumentu izstradasanas un noformé$anas kartiba"

27.11.2001. MK noteikumi Nr.494 "Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilvéku
veselibai un kuros nodarbinatas personas tiek paklautas obligatajam veselibas parbaudem"

21.10.2003. MK noteikumi Nr.585 "Noteikumi par gramatvedibas karto$anu un organizaciju"

03.04.2007. MK noteikumi Nr.226 "Noteikumi par arzemnicka deklaracijas veidlapas aizpildisanas,
glabasanas un nodosanas kartibu"

Interneta vietnes
www.em.gov.lv (vadlinijas partikas produktu markéjumam)
www.pvd.gov.lv (partikas uzraudziba)
www.zm.gov.lv (Labas higiénas prakses un paskontroles vadlinijas)
www.bar.lv
www.caviarhouse.lv
www.lv.cleanright.eu
Www.cetrassezonas.lv
www.chef.lv
www.darzeni.freehostia.com
www.dzirnavnieks.lv
www.epadomi.lv
www.estudijas.lu.lv Cedere "Kaitigas vielas partika"
WWW.gemoss.lv
www.horeca.lv
www. labuapetiti.com
www. laade.wordpress.com
www.montekristo.lv/par_kafiju.html
Www.neogeo.lv
www.slowfood.lv
www.sommelier.lv
www.world-tourism.org/code_ethics/eng/global.htm (Pasaules tarisma &tikas kodekss)
http://tava.gov.Iv/Iv/turisma-produktu-veidosana
http://tava.gov.Iv/lv/viesmilibas-rokasgramata(viesmilibas rokasgramata)

Standarti
Viesu izmitinasanas un apkalpos$anas mitnes. Viesnicas: LVS 200-1+A1 / Latvijas standarts. — Riga: Latvijas
standarts, 2004.
Viesu izmitinaSanas un apkalpoSanas mitnes. Viesu majas: LVS 200-2+Al/ Latvijas standarts. — Riga:
Latvijas standarts, 2004.
Latvijas Standarts. Viesu izmitinasanas mitnes. Moteli LVS 200-1:1999
Latvijas Standarts. Viesu izmitina$anas mitnes. Jaunatnes mitnes LVS 200-1:2000
Latvijas Standarts. Viesu izmitinasanas mitnes. Kempingi LVS 200-1:2000
Latvijas Standarts. Turisma informacijas sniedzgji. LVS 200-1:2002a


http://www.pvd.gov.lv/
http://www.bar.lv/
http://www.caviarhouse.lv/
http://www.lv.cleanright.eu/
http://www.cetrassezonas.lv/
http://www.chef.lv/
http://www.darzeni.freehostia.com/
http://www.dzirnavnieks.lv/
http://www.epadomi.lv/
http://www.estudijas.lu.lv/
http://www.gemoss.lv/
http://www.horeca.lv/
http://www.labuapetiti.com/
http://www.laade.wordpress.com/
http://www.montekristo.lv/par_kafiju.html
http://www.neogeo.lv/
http://www.slowfood.lv/
http://www.sommelier.lv/
http://www.world-tourism.org/code_ethics/eng/global.htm
http://tava.gov.lv/lv/turisma-produktu-veidosana
http://tava.gov.lv/lv/viesmilibas-rokasgramata

